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Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani MINISTERSTVO SKOLST

VSTUPNI CAST

Nazev modulu

Mechanizované vyrobni linky v cukrafské a pekafské vyrobé
Kéd modulu

29-m-2/AG67

Typ vzdélavani

Odborné vzdélavani

Typ modulu

odborny teoreticky

Vyuzitelnost vzdélavaciho modulu

Kategorie dosazeného vzdélani
E (dvouleté, EQF Uroven 2)

H (EQF uroveri 3)

Skupiny obort

29 - Potravinarstvi a potravinafska chemie
Komplexni tloha

Realizace navstévy vyrobni/obchodni firmy na vybaveni cukrafskych a pekafskych provoz(
Obory vzdélani - poznamky
29-51-E/01 Potravinafska vyroba
29-51-E/02 Potravinafské prace

29-53-H/01 Pekaf

29-54-H/01 Cukraf

Délka modulu (pocet hodin)

12

Poznamka k délce modulu
Platnost modulu od

30. 04. 2020

Platnost modulu do

Vstupni pfedpoklady



JADRO MODULU

Charakteristika modulu

Modul poskytuje zakim zakladni informace o vyuzivani komplexné mechanizovanych vyrobnich linek
v pekarské/cukrarské vyrobé a o vyznamu automatizace vyroby v potravinafském pramyslu.

Ocekavané vysledky uceni

V RVP pro obor vzdélani 2951E/01 Potravinafska vyroba a 2951E/02 Potravinarské prace jsou tyto vysledky vztahujici se
k modulu:

« obsluhuje stroje a zafizeni na pfejimku, skladovani a pfipravu surovin, popiSe jejich funkci.
Zak:
« Vysvétli vyznam komplexné mechanizovanych linek v pekafské vyrobé
« Popise zplisob prace v automatizované vyrobé
« Uvede moznosti vyuzivani komplexni mechanizace na jednotlivych vyrobnich Usecich pekafské vyroby

Obsah vzdélavani (rozpis uciva)
Komplexné mechanizované vyrobni linky v cukrarské a pekarské vyrobé
« Linky na vyrobu suSenek
« Mechanizované linky na vyrobu oplatek
« Mechanizované linky na vyrobu koblih
« Mechanizované linky na vyrobu perniki
« Mechanizované linky na vyrobu piskotl, kokosek a na vyrobu korpus( a dortQ
« Mechanizované linky na vyrobu a zamrazovani vyrobku z listovych a plundrovych tést
« Mechanizované linky pouzivané na bézné pecivo

« Mechanizované linky pouzivané na chleba a na jeho tvarovani, vyrobniky na pfipravu kvasl a chlebového tésta
« Bezpecnost prace pfi obsluze linek

Ucebni Cinnosti zakl a strategie vyuky
Vyklad, popis a vysvétlovani

Diskuse

Prace s odbornou literaturou

Nazorné-demonstraéni metody:

« PowerPointova prezentace
o Odborna videa

Ucebni ¢innosti zaka:

« Seznamuji se na zakladé vykladu s linkami vhodnymi pro vyrobu cukrafskych a pekafskych vyrobku, které ulehéuji
fyzickou a monoténni praci v potravinarském primysilu.

« Posuzuji produktivitu prace, kvalitu vyrobku a fyzickou namahu pfi manualni praci a praci v automatizované
vyrobé.

« Popisuji na obrazku/maketé funkci vyrobnich linek na zpracovani a zamrazovani listového a plundrového tésta,
vyrobnich linek na vyrobu pernikd, suSenek, piskotd, kokosek, rolad a oplatek

« Seznamuji se s funkci vyrobnich linek na vyrobu chleba, bézného peciva, kvasl a tést

Zatazeni do ucebniho planu, ro¢nik

Modul je vhodné zafadit do 2. - 3. ro€niku

VYSTUPNI CAST



Zpusob ovérovani dosazenych vysledkd

Ustni ovéFeni znalosti

Pisemné ovéfeni znalosti

Hodnoti se vyuzivani odborné terminologie, odborna spravnost odpovédi.

Kritéria hodnoceni

Zak:

« Vysvétlit vyznam automatizace vyroby v potravinarském primyslu

« Popsat mechanizované linky na vyrobu jemného peciva, susenek, pernikl, kokosek, rolad, korpus, dortl a
oplatek

« Charakterizovat linky na vyrobu a zamrazovani listového a plundrového tésta

« Vysveétlit funkci linky na vyrobu chleba, bézného peciva, kvasu a chlebového tésta

« Uvést moznosti vyuzivani automatizace na konkrétnim Useku pekafské vyroby

« Uvést zasady bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci na uvedenych mechanizovanych linkach

Klasifikace bude provedena v souladu s platnymi pfedpisy podle klasifikaéniho fadu.
Doporucena literatura

V. Dolezal, F. Kadlec. Stroje a zafizeni pro u€ebni obory cukrar a pekaf. Praha, Informatorium spol. s r. 0., 2002. ISBN
80-86073-95-5

Casopisy a Rogenky PekaF — Cukraf, Zpravodaj podnikatelského svazu pekaid a cukrari v CR
Poznamky
Obsahové upfesnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Material vznikl v rdmci projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investicnich fondd a jehoZ
realizaci zajistoval Ndrodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materialu a véech jeho &dsti, neni-li uvedeno jinak, je Ivana Dvorska. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte plvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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