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VSTUPNI CAST

Nazev modulu

Stroje na zpracovani korpusl v pekarské a cukrarské vyrobé

Koéd modulu
29-m-2/AG09

Typ vzdélavani

Odborné vzdélavani

Typ modulu

odborny teoreticky

Vyuzitelnost vzdélavaciho modulu

Kategorie dosazeného vzdélani
E (dvouleté, EQF uUroven 2)

H (EQF uroven 3)

Skupiny oboru

29 - Potravinafstvi a potravinarskéd chemie

Komplexni dloha

Realizace navstévy vyrobni/obchodni firmy na vybaveni cukrafskych a pekafskych provoz(
Obory vzdélani - pozndmky

29-51-E/01 Potravinafska vyroba

29-51-E/02 Potravinafské prace

29-53-H/01 Pekar

29-54-H/01 Cukraf

Délka modulu (pocet hodin)
12

Poznamka k délce modulu
Platnost modulu od
30. 04. 2020

Platnost modulu do

Vstupni pfedpoklady

JADRO MODULU

Charakteristika modulu

Modul poskytuje zakim zakladni znalosti o zplisobu zpracovani korpusl a dohotoveni cukrafskych a pekarskych



riznymi polevami, marmeladou, tukovymi naplnémi pfipadné ¢okoladou.

Z4ci se dale seznami s pouzitim poloautomatickych automatickymi balicich strojii a vhodnym obalovym materialem pro
cukrarské a pekarské vyrobky. Seznami se s vybavenim provozoven: rozkrajovacdi a fezacimi stroji na rizné druhy
vyrobku z riznych druhd tést, vyrobniky Slehacky a dalSimi pomtckami na dohotoveni vyrobkd.

Ocekavané vysledky uceni

Vysledky u¢eni ve vazbé na RVP 2951E/01 Potravinarska vyroba a 2951E/02 Potravinaiské prace:

« popise funkci z&kladniho strojniho vybaveni pro danou vyrobu;
« obsluhuje jednoduché stroje a zafizeni a provadi jejich béznou udrzbu;
« pfi obsluze, bézné udrzbé a ¢isténi stroju a zafizeni postupuje v souladu s pfedpisy a pracovnimi postupy;

« PopiSe obsluhu strojii a zafizeni na potahovani, mac¢eni a mazani korpusU a platd
« Charakterizuje druhy potahovacich stroju

« Uvede zasady pouzivani pro pinéni korpust a platt

o RozIisi typy stroji na baleni vyrobki

« Vysvétli vyznam baleni vyrobku

« Popide vyznam potisku obalu a vyznam informaci pro spotfebitele

« RozIisi rozkrajovace a fezaci stroje

o Vysvétli vyuziti stroju s rliznymi typy rozkrajovani vyrobku

« PopiSe stroje na zpracovavani Slehacky, smetanovych krému a naplini

« PopiSe pomUcky a Sablony na tvarovani a zdobeni korpusu a platd

Obsah vzdélavani (rozpis uciva)
Stroje a zafizeni pro zpracovani korpusu a dohotoveni vyrobkd.
Stroje na potahovani, stroje na mazani vyrobku:
« Diskovy potahovaci stroj
« Potahovaci stroje s chladicim zafizenim
o Automatické mazaci stroje s riznym zpUsobem mazani
Balici stroje a obalové materialy:
« Poloautomatické balici stroje
« Automatické balici stroje
« Balici stroje na chleba
« Ostatni balici stroje
Stroje na rozkrajovani a fezani:
« Horizontalni rozkrajovace
« Rozkrajovace na palenou hmotu
« Rezacky dortl
« Rezacky na chleba
Stroje na vyrobu $leha¢ky a pomucky na dohotoveni vyrobki
« Vyrobniky Slehacek
« Hromadna tvofitka
« Sablony na zdobeni

Bezpec€nost prace s uvedenymi stroji a zakladni udrzba

UcCebni Cinnosti zaka a strategie vyuky

Pfi vyuce se bude pouzivat:

« Vyklad, popis a vysvétlovani



o Diskuse
o Prace s odbornou literaturou, u€ebnici
« Prace na pocitadi s pfistupem k internetu, tisk
« Néazorné demonstra¢ni metody:
o PowerPointova prezentace
o Odborna videa

v

Z&ci v rdmci teoretické vyuky:

« Se seznamuiji na zakladé vykladu se stroji vhodnymi na potahovani, stroji na mazani vyrobkd v cukrarské a
pekarské vyrobé

« Diskutuji o vhodném vyuziti stroju a zafizeni pro konkrétni ¢innosti potahovani, ma¢eni a mazani v cukrarské a
pekarské vyrobé

« Popisuji na obrazku ¢asti stroji potfebnych na baleni cukrarskych a pekarskych vyrobku

« Seznamuiji se s vyznamem baleni, druhy obalového materialu a oznacenim vyrobku

« Porovnavaji zplsoby rozkrajovani a fezani korpusu

« Na maketé popisuji ¢asti vyrobniku na Slehacku

« Charakterizuji pomucky na tvarovani, zdobeni a dohotovovani vyrobku

« Vysvétluji zakladni ¢innosti pracovnika pfi obsluze stroje s ohledem na BOZP u jednotlivych druhi stroju

Zafazeni do u€ebniho planu, ro¢nik

Modul je vhodné zaradit do 2. nebo 3. ro¢niku
VYSTUPNI CAST
ZpUsob ovéfovani dosazenych vysledki

« Ustni a praktické ovéfeni znalosti (zkouseni)
« Pisemné ovéfeni znalosti
« Referat a samostatna prace zaku a jeji prezentace

Kritéria hodnoceni

Pfi hodnoceni je kladen ddraz na hloubku porozuméni uciva, schopnost aplikovat poznatky a terminologické vyjadfovani.

v

Zak:

« Popise bezpectnost a ochranu zdravi pfi praci a prevenci pfedchazeni Grazd na potahovacich, macecich a stroju na
mazani korpusUl a platl

« Charakterizuje rozdily balicich stroju — poloautomatickych, automatickych, balicich strojd na chleba

« Uvede druhy rozkrajovacu a fezacich strojii na korpusy

« Vysvétli zadsady pro baleni pekarskych a cukrafskych vyrobku, druhy oball a obalového materialu

« PopiSe ¢asti vyrobniku na Slehacky

« Vyjmenuje pomicky na tvarovani, zdobeni a dohotovovani vyrobku

Klasifikace bude provedena v souladu s platnymi pfedpisy podle klasifikaéniho fadu.

Doporucena literatura
DOLEZAL, V. KADLEC, F. Stroje a zafizeni pro u¢ebni obory cukrar a pekat, Praha, Informatorium spol., s. r. 0., 2002,
ISBN 80-86073-95-5

Casopisy a Rogenky Pekar — Cukraf, Zpravodaj podnikatelského svazu pekai( a cukrara v CR

Poznamky
Obsahové upfesnéni
OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Material vznikl v ramci projektu Modernizace odborného vzdelavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturéinich a investicnich fondu a jehoZ
realizaci zajistoval Narodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materialu a vsech jeho éasti, neni-li uvedeno jinak, je Ivana Dvorska. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte plvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.



https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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