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VSTUPNI CAST

Nazev modulu

Stroje na pfipravu tést a hmot v pekafské vyrobé
Kéd modulu

29-m-2/AG08

Typ vzdélavani

Odborné vzdélavani

Typ modulu

odborny teoreticky

Vyuzitelnost vzdélavaciho modulu

Kategorie dosazeného vzdélani
E (dvouleté, EQF Uroven 2)

H (EQF uroveri 3)

E (tfileté, EQF uroven 3)

Skupiny obort

29 - Potravinafstvi a potravinarska chemie
Komplexni tloha

Realizace navstévy vyrobni/obchodni firmy na vybaveni cukrafskych a pekarskych provozu
Obory vzdélani - poznamky
29-51-E/01 Potravinafska vyroba
29-51-E/02 Potravinaiské prace

29-53-H/01 Pekar

29-54-H/01 Cukrar

Délka modulu (pocCet hodin)

12

Poznamka k délce modulu
Platnost modulu od

30. 04. 2020

Platnost modulu do

Vstupni pfedpoklady



JADRO MODULU

Charakteristika modulu

Modul poskytuje zakam zakladni znalosti o strojich na pfipravu tést a hmot pouzivanych v periodické vyrobé cukrarskych
a pekarskych vyrobka.

Modul seznami zaky s rozdélenim misicich stroju podle pohybu misidel, s hnétaci na vymiseni tést, se Slehaci a
univerzalnimi Slehadi, které se nejvice pouzivaji pfevazné v cukraiské vyrobé.

Poskytne zakim znalosti ovladani a vyuziti mixérd, tfecich a tabulovacich stroji na pfipravu fondanu.

Modul je zaméFen na ziskani znalosti potfebnych pro zakladni obsluhu stroji na pfipravu tést a hmot pouzivanych v
cukrarskych a pekarskych provozech.

Ocekavané vysledky uceni
Vysledky uceni ve vazbé na RVP 2951E/01 Potravinarska vyroba a 2951E/02 Potravinaiské prace:

« popise funkci zédkladniho strojniho vybaveni pro danou vyrobu;
« obsluhuje jednoduché stroje a zafizeni a provadi jejich béznou Gdrzbu;
« pfi obsluze, bézné udrzbé a Cisténi strojl a zafizeni postupuje v souladu s pfedpisy a pracovnimi postupy;

« Obsluhuje misici stroje na zpracovavani tést a hmot a rozpozna stroje podle pohybu misidla

« Popise funkce hnétacd k vymiseni tést zejména tést hustéjsi konzistence

« PopiSe nejCastéji pouzivané stroje - Slehae — kuchynské, univerzalni a specialni Slehace

« Rozlisuje typy mixérd, tfeci stroje — melanzéry, tabulovaci stroje — fondanky

« Vysvétli obsluhu a vyuzivani stroju na pfipravu tést a hmot pro jednotlivé druhy pracovnich Cinnosti v cukrafskeé a
pekarské vyrobé

« PopiSe procesy bézné obsluhy stroju v souladu s bezpecnosti a ochranou zdravi pfi praci

Obsah vzdélavani (rozpis uciva)
Stroje na pfipravu tést a hmot pfipravovanych v cukrarské a pekarské vyrobé:

« Hnétace s riznym pohybem misidla

« Slehage, univerzalni §lehage a specialni Slehace
o Mixéry

« Treci a tabulovaci stroje

Bezpecénost prace s uvedenymi stroji a zakladni udrzba
Ucebni Cinnosti Zaku a strategie vyuky
Pfi vyuce se bude pouzivat:

« Vyklad, popis a vysvétlovani
o Diskuse
« Prace s odbornou literaturou, u¢ebnici
« Préce na pocitadi s pfistupem k internetu, tisk
« Nazorné demonstraéni metody:
o Power Pointova prezentace
o Odborna videa

Z&ci v ramci teoretické vyuky:

o Se seznamuji na z&kladé vykladu se stroji na pfipravu tést a hmot vhodnymi pro vyrobu cukrafskych a pekafskych
vyrobk( pfi periodické vyrobé

« Diskutuji o0 vhodném vyuziti stroju a zafizeni pro konkrétni ¢innost hnéteni tuzsich tést

« Posuzuji rozdily v ruéni praci a vyuzivani stroju, které odstranuji fyzicky namahavou praci v potravinarstvi.

« P¥ipraci s ucebnici popiSi na obrazku funkce a techniku prace na hnétacich, Slehacich strojich, mixérech a tfecich



strojich

o Prezentuji své pisemné /PowerPiontové/ prace, pfipadné videa, kde si konkrétni stroje zdokumentuji a popisuiji
praci na nich

« Vysvétluji zakladni €innosti pracovnika pfi obsluze jednotlivych stroji s ohledem na dodrzovani BOZP

o Posuzuji zakladni ¢innosti pracovnika pfi obsluze v periodické vyrobé v cukrafském a pekafském provozu

« Vyhledavaji na internetu informace o novych strojich na pfipravu té€st a hmot vyuzivanych k usnadnéni prace v
cukraiském a pekaiském provozu

Zarazeni do u€ebniho planu, ro¢nik

Modul je vhodné zaradit do 2. nebo 3. ro¢niku
VYSTUPNI CAST
Zpusob ovérovani dosazenych vysledkd

« Ustni a praktické ovéfeni znalosti (zkousent)
« Pisemné ovéreni znalosti
« Referaty a samostatna prace zaku a jeji prezentace

Kritéria hodnoceni
Pfi hodnoceni je kladen diiraz na hloubku porozuméni uciva, schopnost aplikovat poznatky a terminologické vyjadfovani.
Zak:

« Popise stroje na pfipravu tuzsich tést v cukrarské a pekarské vyrobé, se zaméfenim na misici stroje s rliznymi
druhy pohybu misidel

« Charakterizuje Slehace, univerzalni Slehace a specialni Slehace

« Uvede druhy mixérd

« Vysvétli praci na tlakovém misici, tfecim a tabulovacim stroji

« Uvede zasady bezpec€nosti a ochrany zdravi pfi praci se stroji pro miseni, Slehani, mixovani a praci s tfecimi stroji
- melanzéry a tabulovacimi stroji — fontankou

Klasifikace bude provedena v souladu s platnymi pfedpisy podle klasifikaéniho fadu.

Doporucena literatura

DOLEZAL, V. KADLEC, F. Stroje a zafizeni pro uc¢ebni obory cukrar a pekaf, Praha, Informatorium spol., s. r. 0., 2002,
ISBN 80-86073-95-5

Casopisy a Rogenky Pekar — Cukrar, Zpravodaj podnikatelského svazu pekait a cukraft v CR
Poznamky

Obsahové upfesnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Material vznikl v ramci projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investicnich fondu a jehoz
realizaci zajistoval Narodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materialu a véech jeho asti, neni-li uvedeno jinak, je Ivana Dvorska. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte plvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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