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VSTUPNI CAST

Nazev modulu

Zafizeni pro tepelnou Gpravu pekarskych vyrobkd, chladici zafizeni

Koéd modulu
29-m-2/AC10

Typ vzdélavani

Odborné vzdélavani

Typ modulu

odborny teoreticky

Vyuzitelnost vzdélavaciho modulu

Kategorie dosazeného vzdélani
E (dvouleté, EQF uUroven 2)

H (EQF uroven 3)

Skupiny oboru

29 - Potravinafstvi a potravinarskéd chemie

Komplexni dloha

Realizace navstévy vyrobni/obchodni firmy na vybaveni cukrafskych a pekafskych provoz(
Obory vzdélani - pozndmky

29-51-E/01 Potravinafska vyroba

29-51-E/02 Potravinafské prace

29-53-H/01 Pekar

29-54-H/01 Cukraf

Délka modulu (pocet hodin)
12

Poznamka k délce modulu
Platnost modulu od
30. 04. 2020

Platnost modulu do

Vstupni pfedpoklady

JADRO MODULU

Charakteristika modulu

Modul poskytuje zakim zakladni informace o zafizenich pro tepelnou Upravu cukrafskych a pekafskych vyrobku, o



zafizenich pro Upravu vzduchu, chladicich zafizenich a vyrobnicich zmrzlin. Zaci se seznami s vyuzitim a funkci téchto
zafizeni v cukrarské a pekarské vyrobé.

Ocekavané vysledky uceni

Vysledky uceni ve vazbé na RVP 29-51-E/01 Potravinafska vyroba a 29-51-E/02 Potravinafské prace

« popise funkci z&kladniho strojniho vybaveni pro danou vyrobu;
« oObsluhuje jednoduché stroje a zafizeni a provadi jejich béznou udrzbu;
« pfiobsluze, bézné udrzbé a Cisténi stroju a zafizeni postupuje v souladu s pfedpisy a pracovnimi postupy.

v

Zak:

« Rozlisi zafizeni pro tepelnou Upravu cukrafskych a pekarskych vyrobkl a uvede jeho vyuZiti,
« Charakterizuje zafizeni uzivané v cukrarské a pekarské vyrobé pro chlazeni a mrazeni,
« PopiSe zafizeni pro Upravu vzduchu

Obsah vzdélavani (rozpis uciva)

Zafizeni pro tepelnou Upravu:

« Vyznam a rozdéleni zafizeni pro tepelnou Upravu
« Vyznam a rozdéleni peci

« Periodické pece starsi a moderni

o Specialni periodické pece

« Kontinudlni pece

« Varna zafizeni

« Smazici zafizeni

« Bezpecnost prace pfi obsluze tepelného zafizeni

Chladici a mrazici zafizeni:

« ZpuUsoby chlazeni a zmrazovani v cukrafskych provozech
Princip strojového chlazeni a zmrazovani

o Chladici a mrazici zafizeni

o Zmrzlinové vyrobniky

Zafizeni pro Upravu vzduchu

o Vzduchové clony
« Zafizeni pro vih¢eni vzduchu

UcCebni ¢innosti zakl a strategie vyuky

Pfi vyuce se bude pouzivat:

« Vyklad, popis a vysvétlovani
o Diskuse
o Prace s odbornou literaturou, ucebnici
« Préace na pocitaci s pfistupem k internetu, tisk
o Néazorné demonstracni metody:
o Power Pointova prezentace
o Odborna videa

v

Z&ci v rdmci teoretické vyuky:

« Sleduji pfi vykladu Power Pointové prezentace a provadéji zapis

« Sleduji instruktazni filmy

o Seznamuji se stroji a zafizenim vhodnym pro vyrobu cukrarskych a pekafskych vyrobkud pfi kontinualni a periodické
vyrobé.

« Posuzuji praci z hlediska vyuZziti stroji a zafizeni v souvislosti bezpe¢nosti a ochranou zdravi pfi praci s varnym,
pecicim a smazicim

« Na obrazku popisuji zafizeni pro Upravu vzduchu napf¥. chlazeni, ohfivani a vihéeni vzduchu.

« Posuzuji vyuziti chladicich a mrazicich zafizeni a zafizeni na vyrobu zmrzlin a mrazenych krému.



Zafazeni do u€ebniho planu, ro¢nik

Modul je vhodné zaradit do 2. nebo 3. ro¢niku.
VYSTUPNI CAST
Zplsob ovéfovani dosazenych vysledki

« Ustni ovéfeni znalosti (zkou$eni)
« Pisemné ovéfeni znalosti
« Referaty a samostatna prace zaku a jeji prezentace

Kritéria hodnoceni

Pfi hodnoceni je kladen ddraz na hloubku porozuméni ucivu, schopnost aplikovat poznatky a terminologické vyjadfovani
Z&k:

« Vyjmenuje zafizeni pro tepelnou Upravu cukrarskych a pekarskych vyrobk( (varné zafizeni, smazici a pedici
zafizeni) a uvede jejich funkci a pouziti pro konkrétni vyrobky

« Vyjmenuje zafizeni pro chlazeni a mrazeni, popiSe jednotlivé ¢asti a vyuziti chladicich a mrazicich zafizeni

« Uvede zplsoby chlazeni a zmrazovani vyrobkl v cukrafskych a pekarskych provozech

« Charakterizuje zafizeni na vyrobu zmrzlin a mrazenych krémi

« Charakterizuje zafizeni pro Upravu vzduchu (filtraCni zafizeni, zafizeni na vihéeni vzduchu a ohfivani a chlazeni
vzduchu) a uvede zasady jeho vyuziti pro konkrétni vyrobky.

« Kilasifikace zak( bude podle platného klasifikacniho fadu skoly.

Doporucena literatura
V. Dolezal, F. Kadlec, Stroje a zafizeni pro u€ebni obory cukrar a pekaf, Praha, Informatorium spol., s. r. 0., 2002, ISBN
80-86073-95-5

Casopisy a Rogenky PekaF — Cukraf, Zpravodaj podnikatelského svazu pekaft a cukrari v CR

Poznamky

Obsahové upfesnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Material vznikl v rdmci projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturdlnich a investicnich fondd a jehoz

realizaci zajistoval Ndrodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materilu a véech jeho éésti, neni-li uvedeno jinak, je Ivana Dvorskd. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte plvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.



https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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