EVROPSKA UNIE
Evropské strukturalni a investi¢ni fondy

Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani MINISTERSTVO SKOLST

VSTUPNI CAST

Nazev modulu

Cukrarské tésta (listové tésto, plundrové tésto a palena hmota)
Kéd modulu

29-m-2/AM31

Typ vzdélavani

Odborné vzdélavani

Typ modulu

odborny teoreticky

Vyuzitelnost vzdélavaciho modulu

Kategorie dosazeného vzdélani
E (dvouleté, EQF Uroven 2)

Skupiny obort

29 - Potravinafstvi a potravinarskd chemie
65 - Gastronomie, hotelnictvi a turismus
Komplexni tloha

Obory vzdélani - poznadmky
29-51-E/01 Potravinafska vyroba
29-51-E/02 Potravinarskeé prace
29-54-H/01 Cukréf

29-53-H/01 Pekaf

65-51-E/01 Stravovaci a ubytovaci sluzby
65-51-H/01 Kuchar-Cisnik

Délka modulu (pocCet hodin)

20

Poznamka k délce modulu
Platnost modulu od

30. 04. 2020

Platnost modulu do

Vstupni pfedpoklady



Znalost zivin a vlastnosti potravin Zivoc€isného a rostlinného plivodu.

JADRO MODULU

Charakteristika modulu

Z4ci se seznami s technologickymi postupy pripravy cukrarskych tést (listové tésto, listové tésto plundrové a palena
hmota) a vyuzitim tést pro pfipravu jednotlivych vyrobk.

Poznaiji vady vyrobku a postupy, jak jim pfedchazet.
Ocekavané vysledky uceni

Ocekavané vysledky uceni ve vazbé na RVP

Z4k:
« Charakterizuje listové tésto
« Uvede zakladni suroviny na pfipravu listového tésta
« Vysvétli pfipravu listového tésta (tukova kostka, vodanek)
« Uvede zplsob skladovani — uchovani tésta, popiSe rozdil mezi polotovarem chlazenym a mrazenym
« Rozlisi jednotlivé zplsoby v pe¢eni produktli — peceni a dopékani
« Vyjmenuje moznosti plnéni tésta a pouziti sladkych i slanych naplni
« Popise vady vyrobkl z listového tésta
o Charakterizuje plundrové tésto, uvede rozdil mezi listovym téstem a plundrovym téstem
« PopiSe pfipravu plundrového tésta
« Uvede vyrobky z plundrového tésta
« Charakterizuje odpalované tésto — palenou hmotu
« Uvede a charakterizuje suroviny pro pfipravu palené hmoty
« PopiSe technologicky postup pfipravy palené hmoty
« Uvede zplsoby tvarovani palené hmoty
o Vysvétli zdsady tepelné Upravy palené hmoty
« PopiSe zasady skladovani korpusl z palené hmoty
« Vyjmenuje nejpouzivang;jSi vyrobky z palené hmoty
« Uvede vady vyrobku z palené hmoty

Obsah vzdélavani (rozpis uciva)
Listové tésto

« Charakteristika listového tésta, suroviny na pfipravu tésta
« Slozeni listového tésta

« ZpUsoby pouziti listového tésta

« Druhy peceni listového tésta podle teploty

« Vypracovani listového tésta

« Uchovéni hotového listového tésta jako polotovaru

« ZpUsoby plnéni tésta, pouziti napini

« Vady vyrobku z listového tésta

Plundrové tésto

« Charakteristika plundrového tésta.

« Pfiprava plundrového tésta

« Rozdil mezi téstem listovym téstem a téstem plundrovym
« Vyrobky z plundrového tésta

Palena hmota

« Charakteristika odpalovaného tésta — palené hmoty
« Suroviny pro pfipravu palené hmoty
« Technologicky postup pfipravy palené hmoty



Tvarovani palené hmoty

Tepelna Uprava peceni korpusu z palené hmoty
Zasady skladovani korpusu z palené hmoty
Vyrobky z odpalovaného tésta

Vady vyrobk( z palené hmoty

Ucebni ¢innosti Zaku a strategie vyuky

Strateqgie vyuky

Metody slovni:

Monologické metody — popis, vysvétlovani, vyklad
Dialogické metody — rozhovor, diskuse
Préce s u€ebnici, odbornou literaturou, s internetem

Metody nazorné-demonstraéni:

Smyslové rozliSovani druhl tést
Sledovéani odbornych videi
PowerPointova prezentace

Ucebni ginnosti zaku

Urci charakteristiku listového tésta
Vyjmenuji zakladni suroviny na pfipravu tésta
Vysveétli pfipravu listového tésta a to sloZeni z obou ¢asti — vodanku i tukového Ctverce
Popisi rozdil mezi polotovarem chlazenym a mrazenym
Rozlisi jednotlivé zplsoby v peceni produktl — pe¢eni a dopékani
Definuji pfipravu tukového tésta — tukové kostky
Znaji pfipravu vodového tésta — vodanku
Uvedou zpusob zpracovani listového tésta
Urci zplsob skladovani — uchovani listového tésta
Vyjmenuji moZnosti pInéni listového tésta
o pfed upecenim — syrové
o po upeceni a vychladnuti
Vysvétli moznost pouziti sladkych i slanych naplni v pfipravé vyrobku z listového tésta
Vyjmenuji vady vyrobki z listového tésta
Charakterizuji plundrové tésto
Popisi pfipravu plundrového tésta
Uvedou rozdil mezi listovym téstem a plundrovym téstem
Uvedou vyrobky z plundrového tésta
Charakterizuji odpalované tésto — palenou hmotu
Uvedou suroviny pro pfipravu odpalovaného tésta a stru¢né je charakterizuji
Popisi technologicky postup pfipravy plundrového tésta
o tradiénim zplsobem
o ve Slehacim stroji
o studenou cestou z palmixu
oz instantni mouky
Vysvétli tvarovani palené hmoty
o ruéni tvarovani
o strojové tvarovani
Objasni tepelnou Upravu peceni pfi pfipravé palené hmoty
Popisi zasady skladovani korpusli z palené hmoty
Vyjmenuji nejpouzivangjsi vyrobky z palené hmoty
Uvedou vady vyrobk( z palené hmoty

Zarazeni do ucebniho planu, ro¢nik

Doporucuje se modul zafadit do vyuky 1. roéniku.



VYSTUPNI CAST

Zpusob ovérovani dosazenych vysledki

Pisemné ovérfovani znalosti — testem, pisemnou praci, kvizem

Ustni ovéreni znalosti

Samostatna prace zaku: referat, seminarni prace, projekt — naro¢nost pfizplsobit potfebam zaki
Hodnoceno je vyuzivani odborné terminologie, odborna spravnost odpovédi a schopnost aplikace poznatka.
Pro pisemné zvladnuti uCiva alespon 50 % spravnych odpoveédi.

Pro Ustni zvladnuti uciva alespor 50 % spravnych odpovedi.

U Zaku se specialnimi vzdélavacimi potfebami vychazet z Doporuéeni Pedagogicko-psychologické poradny nebo
Specialné pedagogického centra.

Kritéria hodnoceni

o Charakterizovat listové tésto

« Popsat z&kladni suroviny na pfipravu tésta a uvést postup vypracovani listového tésta
« Popsat zplsob skladovani — uchovani listového tésta, vysvétlit rozdil mezi polotovarem chlazenym a mrazenym
« RozIisit jednotlivé zplsoby v peceni produktt — peceni a dopékani

« Vyjmenovat moznosti plnéni listového tésta a pouziti sladkych i slanych naplni

« Uvést vady vyrobki z listového tésta

« Charakterizovat plundrové tésto

« Popsat pfipravu plundrového tésta

o Uvést rozdil mezi listovym téstem a plundrovym téstem

« Uvést vyrobky z plundrového tésta

o Charakterizovat odpalované tésto — palenou hmotu

« Uvést suroviny pro pfipravu palené hmoty a charakterizovat je

« Popsat technologicky postup pfipravy palené hmoty

« Uvést zplsoby tvarovani palené hmoty

« Vysvétlit zasady tepelné Upravy palené hmoty

« Popsat zasady skladovani korpust z palené hmoty

« Vyjmenovat nejpouzivanégjsi vyrobky z odpalovaného tésta

« Uvést vady vyrobkill z palené hmoty

Doporucena literatura

Jifi Altera, Libuge Alterova — TECHNOLOGIE POTRAVINAR

Marie Sebelova — POTRAVINY A VYZIVA

Hana Semradova, Véra Mésitkova — TECHNOLOGIE CUKRARSKE PRACE
Pozndmky

Obsahové upfesnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Material vznikl v rdmci projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investicnich fondu a jehoZ
realizaci zajistoval Ndrodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materialu a véech jeho &dsti, neni-li uvedeno jinak, je Eva Strosnerovd. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte plvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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