EVROPSKA UNIE
Evropské strukturalni a investi¢ni fondy
Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani

VSTUPNI CAST

Nazev modulu

Potravinéfska barviva, obalové materialy
Kéd modulu

29-m-2/AL41

Typ vzdélavani

Odborné vzdélavani

Typ modulu

odborny teoreticky

Vyuzitelnost vzdélavaciho modulu

Kategorie dosazeného vzdélani
E (dvouleté, EQF Uroven 2)

Skupiny obort

29 - Potravinafstvi a potravinarskd chemie
Komplexni tuloha

Obory vzdélani - poznamky
29-51-E/01 Potravinafska vyroba
29-51-E/02 Potravinéfské prace
29-54-H/01 Cukraf

29-53-H/01 Pekaf

Délka modulu (pocet hodin)

12

Poznamka k délce modulu
Platnost modulu od

30. 04. 2020

Platnost modulu do

Vstupni pfedpoklady

JADRO MODULU

Charakteristika modulu



Cilem modulu je osvojeni znalosti v oblasti pouzivani barviv a obalovych materialdl v potravinafském priimysiu.
Z4ci se seznami s diivodem barveni potravin a poznaji vhodné obalové materialy pouzivané v potravinarské vyrobs.
Ocekéavané vysledky uceni

V RVP pro obor vzdélani 29-51-E/01 Potravinafska vyroba a 29-51-E/02 Potravinarské prace jsou tyto vysledky vztahujici
se k modulu:

« popise zplsoby, zasady a podminky uchovavani a skladovani potravinafskych vyrobku;

« vysvétli funkci emulgator(, stabilizator(i a vyznam dalSich pfipravkd a barviv pouzivanych v pekarské vyrobg;
« uvede pfiklady cukrarskych vyrobk( s pouzitim potravinarského barviva;

« popiSe vyznam a druhy oballl a charakterizuje druhy oball pouzivané zejména v cukrafské/pekarské vyrobg;
« voli vhodné obalové materidly podle druhu vyrobkd, bali a skladuje balené vyrobky.

Zak:
« vysvétli funkci barviv pouzivanych v potravinarstvi
« popiSe zasady uchovavani potravinarskych vyrobku
« vyjmenuje bézné pouzivana potravinafska barviva v cukrarské/pekarské vyrobé
« uvede vyrobky s pouzitim potravinafského barviva

« vyjmenuje bézné obaly pouzivané v potravinafské vyrobé
« uvede vhodné obalové materidly podle druhu vyrobkl a podle funkce, kterou obal pIni

Obsah vzdélavani (rozpis uciva)
Zasady uchovavani potravinafskych vyrobki
Potravinarska barviva

« charakteristika a podminky pouzivani barviv
« déleni potravinafskych barviv

o pfirodni

o synteticka
« barviva pouzivana v CR

Baleni potravinarskych vyrobki

« druhy a funkce obalu
« obalové materialy

Ucebni Cinnosti Zaku a strategie vyuky
Strategie vyuky:

« vyklad a popis s vyuzivanim multimedialni techniky
« skupinova vyuka — rozvijeni védomosti a prezenta¢nich dovednosti, tymova spoluprace
« diskuse, referaty — rozvoj vyjadfovacich schopnosti

Uc&ebni ¢innosti zaka:
o seznamuji se s barvivy, obalovymi materidly pouzivanymi v potravinarstvi a zasadami uchovani potravinarskych
vyrobki
« sleduji PowerPointovou prezentaci a zapisuji poznamky do sesit(
« vyhledavaji pouzivané obalové materialy v potravinafstvi s pomoci odborné literatury, u€ebnice, pocitace

« vypliuji tdaje do pracovnich listl
« vysvétluji vyznam barviv a vhodnost obalovych materialt pfi pouziti v potravinarstvi

Zatazeni do ucebniho planu, ro¢nik

Doporucuje se zafadit do 1. nebo 2. ro€niku.

VYSTUPNI CAST



Zpusob ovérovani dosazenych vysledkd

Pisemné a Ustni zkouSeni

Samostatna prace zakl — projekty, prace ve skupiné, referaty

Kritéria hodnoceni

Vysvétlit funkci barviv pouzivanych v potravinarstvi

Popsat zasady uchovavani a skladovani potravinarskych vyrobk, vliv na stabilitu barviv
Vyjmenovat bézné pouzivana potravinarska barviva a rozlidit je na synteticka a pfirodni
Uvést pfiklady vyrobkl s pouzitim potravinafského barviva

Vyjmenovat bézné obaly pouzivané v potravinafské vyrobé

Zvolit vhodny obalovy material pro zadany druh vyrobku a funkci, kterou bude obal pinit
Vysvétlit bezpecnostni rizika pfi pouziti nespravného barviva nebo obalového materialu v potravinarstvi
Doporucéena literatura

https://cs.wikipedia.org/wiki/Potravinafské_barvivo
https://eluc.kr-olomoucky.cz/verejne/lekce/2560

Poznamky

Obsahovée upfesnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Material vznikl v ramci projektu Modernizace odborného vzdelavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investi¢nich fondu a jehoz
realizaci zajistoval Ndrodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materidlu a véech jeho &asti, neni-li uvedeno jinak, je Yvona Baborakovd. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte ptvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


https://cs.wikipedia.org/wiki/Potravin�?sk�_barvivo
https://eluc.kr-olomoucky.cz/verejne/lekce/2560
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs

	VSTUPNÍ ČÁST
	Název modulu
	Kód modulu
	Typ vzdělávání
	Typ modulu
	Využitelnost vzdělávacího modulu
	Kategorie dosaženého vzdělání
	Skupiny oborů
	Komplexní úloha
	Obory vzdělání - poznámky
	Délka modulu (počet hodin)
	Poznámka k délce modulu
	Platnost modulu od
	Platnost modulu do
	Vstupní předpoklady


	JÁDRO MODULU
	Charakteristika modulu
	Očekávané výsledky učení
	Obsah vzdělávání (rozpis učiva)
	Učební činnosti žáků a strategie výuky
	Zařazení do učebního plánu, ročník

	VÝSTUPNÍ ČÁST
	Způsob ověřování dosažených výsledků
	Kritéria hodnocení
	Doporučená literatura
	Poznámky
	Obsahové upřesnění


