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VSTUPNI CAST

Nazev modulu

Medové tésto

Kéd modulu
29-m-2/AL39

Typ vzdélavani
Odborné vzdélavani
Typ modulu

odborny teoreticky

Vyuzitelnost vzdélavaciho modulu

Kategorie dosazeného vzdélani
E (dvouleté, EQF Uroven 2)

Skupiny obort

29 - Potravinafstvi a potravinarskd chemie
Komplexni tuloha

Obory vzdélani - poznamky
29-51-E/01 Potravinafska vyroba
29-51-E/02 Potravinéfské prace
29-53-H/01 Pekaf

29-54-H/01 Cukraf

Délka modulu (pocet hodin)

8

Poznamka k délce modulu
Platnost modulu od

30. 04. 2020

Platnost modulu do

Vstupni pfedpoklady

Zakladni znalosti surovin

JADRO MODULU



Charakteristika modulu

Z&ci poznaji pipravu pernikového tésta, které je povaZovano za nejstarsi druh sladkého trvanlivého pegiva s osobitou
prisadou kofeni. Seznami se s udrzovanim tradice vyroby pernikového tésta medového a vyrobku z néj.

Zé4ci ziskaji poznatky k problematice pFipravy tést pro vyrobky s prodlouzenou trvanlivosti.
Ocekavané vysledky uceni

V RVP pro obory vzdélani 29-51-E/01 Potravinarska vyroba a 29-51-E/01 Potravinafské prace jsou uvedeny vysledky
vztahujici se k modulu:

« pomaha pfi vyrobé nebo vyrabi a zpracovava zakladni druhy tést a hmot podle receptury a technologického
postupu;

« popisSe vlastnosti, zplsoby skladovani, vyznam a vyuziti surovin pouzivanych pfi pfipravée tésta;

« vysvétli zpUsoby pfipravy surovin pro technologické zpracovani;

« provadi senzorické hodnoceni surovin a vyjmenuje faktory ovliviujici jejich jakost;

« vyjmenuje zdsady skladovani riznych druhl potravinafskych surovin.

Zak:
« PopiSe charakteristiku pernikového tésta medového a uvede tradici jeho pfipravy
« Vysvétli vybér a Upravu zékladnich surovin potfebnych k pfipravé pernikového tésta medového
« PopiSe z&kladni technologické kroky prace s medovym téstem: pfipravu, odlezeni, tvarovani, pe€eni a zdobeni

« Vyjmenuje pfiklady vyrobkl z pernikového tésta medového
o Uvede mozné vady vyrobku

Obsah vzdélavani (rozpis uciva)
Historie pfipravy medového tésta

« formovany staroCesky pernik

« vypichovany pernik

« zdobeny pernik

« fezany a strojové tvarovany pernik

Vybér a Gprava surovin

« mouka, cukr, v€eli med, vejce, merunikovy dzem
« kyselina citronova nebo solna, kypfidla, neutraliza¢ni ¢inidla, kofeni, voda
« ofechy, mandle, proslazené ovoce, pomerancova kilira

Pfiprava pernikového tésta

« pfiprava a zadélani tésta

« odlezeni zékladniho tésta

« Uprava tésta k peceni

« tvarovani a peceni tésta

« konecna Uprava pecenych vyrobku

Vady vyrobki

Vyrobky z pernikového tésta medového

Ucebni Cinnosti Zaku a strategie vyuky
Metody slovni:

« Monologické metody — popis, vysvétlovani, vyklad
« Dialogické metody — rozhovor, diskuse
« Metody prace s ucebnici, s odbornou, s internetem

Metody nazorné-demonstraéni:

« Smyslové rozliSovani druhd kofeni
« Sledovani odbornych videi



« PowerPointova prezentace

Ucebni ¢innosti zaku

« Seznamuji se s historii vyroby pernikového tésta medového, zpusoby vyroby pernikd a druhy vyrobku
« Popisuji vybér a upravu pouzivanych zakladnich surovin k pfipravé tésta

« UCi se pfipravu jednotlivych surovin pfed zpracovanim do tésta

« Rozlisuji zakladnich pét fazi pfipravy pernikového tésta

« Seznamuji se s procesem odlezeni tésta, Upravou tésta k peceni a zplsoby tvarovani tésta

« UrCuji parametry pe€eni jednotlivych vyrobkl — ¢as, teplota

o Seznamuji se s pribé&hem peceni

« Poznavaji zakladni vady vyrobku

Zarazeni do ucebniho planu, ro¢nik

Doporucuje se modul zafadit do vyuky 2. ro€niku.

VYSTUPNI CAST

Zpusob ovérovani dosazenych vysledku

Pisemné ovérfovani znalosti — testem, pisemnou praci, kvizem

Ustni ovéreni znalosti

Samostatna prace zakul: referat, seminarni prace, projekt — naro¢nost pfizplsobit potfebam zaki
Hodnoceno je vyuzivani odborné terminologie, odborna spravnost odpovédi a schopnost aplikace poznatka.

Kritéria hodnoceni

« Charakterizovat pernikové tésto medové

« Uvést historii vyroby pernikll z medového tésta

« Vyjmenovat pfiklady vyrobku z pernikového tésta medového
« Popsat vybér zakladnich surovin k pfiprave tésta

« Vysvétlit Gpravu surovin ke zhotoveni tésta

« Uvést zpUsoby formovani pernikl

« Popsat jednotlivé faze pfipravy pernikového tésta medového: pfipravu, odlezeni, tvarovani, peeni a zdobeni
« Uvést vyhody a nevyhody odlezeni tésta

« Popsat Upravu tésta k pe€eni

« Popsat prabéh peceni

« Uvést zasady peceni jednotlivych druhd vyrobkl

« Charakterizovat zplsoby kone¢né Upravy pecenych vyrobki
« Uvést druhy vad vyrobku

Pro zvladnuti uciva je tfeba alespor 50 % spravnych odpoveédi.

U Zak( se specialnimi vzdélavacimi potfebami vychazet z Doporuceni Pedagogicko-psychologické poradny nebo
Specialné pedagogického centra.

Doporucéena literatura

Jifi Altera, Libuée Alterovda — TECHNOLOGIE POTRAVINAR

Marie Sebelova — POTRAVINY A VYZIVA

Hana Semradova, Véra Mésickova — TECHNOLOGIE CUKRARSKE PRACE
Poznamky

Obsahové upfesnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP



Material vznikl v ramci projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investicnich fondd a jehoz
realizaci zajistoval Narodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materialu a véech jeho asti, neni-li uvedeno jinak, je Eva Strosnerovd. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte ptvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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