EVROPSKA UNIE
Evropské strukturalni a investicni fondy
Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani

VSTUPNI CAST

Nazev modulu

Déleni pozivatin, alimentarni nakazy
Kéd modulu

29-m-2/AL35

Typ vzdélavani

Odborné vzdélavani

Typ modulu

odborny teoreticky

Vyuzitelnost vzdelavacino modulu

Kategorie dosazeného vzdélani
E (dvouleté, EQF uroven 2)

H (EQF uroven 3)

Skupiny obort

29 - Potravinéfstvi a potravinarska chemie
65 - Gastronomie, hotelnictvi a turismus
66 - Obchod

Komplexni uloha

Obory vzdélani - poznadmky
29-51-E/01 Potravinafska vyroba
29-51-E/02 Potravinarské prace
29-53-H/01 Pekar

29-54-H/01 Cukréaf

65-51-E/01 Stravovaci a ubytovaci sluzby
65-51-H/01 Kuchar-€isnik

66-51-H/01 Prodavac

Délka modulu (poc¢et hodin)

12

Poznamka k délce modulu
Platnost modulu od



30. 04. 2020
Platnost modulu do
Vstupni pfedpoklady

JADRO MODULU

Charakteristika modulu

Modul vysvétluje déleni potravin z riznych hledisek. Zabyva se definici, pfi¢inami, pfiznaky, prevenci a 1é¢bou
alimentérnich nékaz a intoxikaci.

Ocekavané vysledky uceni

V RVP pro obor vzdélani 29-51-E/01 Potravinafska vyroba nebo 29-51-E/02 Potravinarské prace jsou tyto vysledky
vztahujici se k modulu:

« popiSe rozdéleni pozivatin, objasni vyznam a rozdil mezi potravinami, pochutinami a napoji;
« uvede pfiklady cizorodych latek v potravinach, zplusoby kontaminace a vliv na zdravi ¢loveka;
« vysveétli moznosti vzniku ndkazy z potravin, jeji nebezpeci a prevenci.

« Charakterizuje pojem pozivatiny

« Vysvétli vyznam potravin, napojl a pochutin pro ¢lovéka

« Vysvétli déleni potravin z hlediska pavodu

« Vysvétli déleni potravin z hlediska funkce ve vyzivé ¢loveka

« Vysvétli pfi€iny vzniku alimentarnich nakaz a intoxikaci

« Uvede pfiznaky, komplikace a prevenci alimentarnich nadkaz a intoxikaci
« Charakterizuje jednotliva alimentarni onemocnéni

Obsah vzdélavani (rozpis uciva)
Pozivatiny

« potraviny
« pochutiny
¢ napoje

Déleni potravin podle plivodu

« potraviny rostlinného plvodu
« potraviny zZivociSného puvodu

Déleni potravin podle funkce ve vyzivé

« potraviny energetické
« potraviny stavebni
« potraviny ochranné

Alimentarni ndkazy a intoxikace

« definice alimentarnich nakaz

« pfi€iny alimentarnich nakaz a intoxikaci

« pfiznaky alimentarnich ndkaz a intoxikaci

« komplikace alimentarnich nékaz a intoxikaci
« prevence alimentarnich nakaz a intoxikaci

« |éCba alimentarnich ndkaz

Alimentarni onemocnéni

o Zloutenka typu A
« kampylobakteriéza



o salmonel6za
« listerivza
o botulismus

Ucebni Cinnosti Zaku a strategie vyuky
Strategie vyuky:

« Vyklad, popis a vysvétlovani

o Diskuse

« Prace s ucebnici a odbornou literaturou

« Préace na pocitadi s pfistupem k internetu

« Nazorné-demonstracni metody:
o PowerPointova prezentace
o Ukdazka potravin rostlinného a zivocisného plivodu
o Obraz potravinové pyramidy

Ucebni ¢innosti zaku:

« Sleduji pfi vykladu PowerPointovou prezentaci a provadéji do ni poznamky

« Zapisuji na zakladé pfedchazejici znalosti a zkuSenosti potraviny rostlinného a zivoc¢isného pavodu

« Uvadéji pfiklady potravin energetickych, stavebnich a ochrannych

« Vyhledavaji na internetu definici pojmu lidska pozivatina

« Seznamuji se s pojmy potraviny, pochutiny a napoje

« Dle vykladu charakterizuji pojem alimentarni ndkazy a intoxikace

« Vyhledavaji na internetu alimentarni onemocnéni, zapisuji jejich pfiznaky, l[é¢bu a moznost preventivnich opatfeni
o Uvadéji komplikace alimentarnich ndkaz a intoxikaci

Zatazeni do ucebniho planu, ro¢nik

Doporucuje se zafadit do 1. ro¢niku
VYSTUPNI CAST

Zpusob ovérovani dosazenych vysledku
Ustni zkouseni

Pisemné ovérovani védomosti

Aktivita ve vyu€ovaci hodiné

Kritéria hodnoceni

Definovat pojem pozivatiny

Vysvétlit vyznam potravin, napoju a pochutin pro ¢lovéka
Vysvétlit déleni potravin podle plivodu a uvést pfiklady
Vysvétlit déleni potravin podle funkce ve vyzivé

Uvést pfiklady potravin energetickych, stavebnich a ochrannych
Definovat alimentarni nakazy

Uvést pfi€iny alimentarnich ndkaz a intoxikaci

Popsat pfiznaky alimentarnich nakaz a intoxikaci
Charakterizovat komplikace alimentarnich nakaz a intoxikaci

Vysvétlit prevenci alimentarnich nadkaz a intoxikaci

Uvést 1écbu alimentarnich nakaz



Charakterizovat alimentarni nakazy
Doporucéena literatura

Poznamky

Obsahové upfesnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Material vznikl v ramci projektu Modernizace odborného vzdelavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investicnich fondu a jehoz
realizaci zajistoval Ndrodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materidlu a vsech jeho ¢asti, neni-li uvedeno jinak, je Ivana Koskovd. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte puvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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