EVROPSKA UNIE
Evropské strukturalni a investi¢ni fondy

Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani NS ERE TV SEBLET

VSTUPNI CAST

Néazev modulu
Bourani masa — Gvod
Kéd modulu
29-m-3/AJ87

Typ vzdélavani
Odborné vzdélavani
Typ modulu

odborny teoreticky

Vyuzitelnost vzdélavaciho modulu

Kategorie dosazeného vzdélani
E (tfileté, EQF uroven 3)

H (EQF uroveri 3)

Skupiny obort

29 - Potravinarstvi a potravinafska chemie
Komplexni tloha

Obory vzdélani - poznadmky
29-51-E/01 Potravinafska vyroba
29-56-H/01 Reznik-uzena¥

Délka modulu (pocet hodin)

12

Poznamka k délce modulu

Platnost modulu od
30. 04. 2020

Platnost modulu do
Vstupni pfedpoklady

JADRO MODULU

Charakteristika modulu

Modul poskytuje zakim zakladni poznatky z obsluhy strojniho a technologického vybaveni bourarny.



Modul je pfipravou pro navazujici ¢innosti vedouci k bourani masa jate€nych zvifat s vyuzitim technologickych postupli a
hygienickych zasad zachazeni s jate¢né upravenymi tély (JUT) jateCnych zvifat a Cerstvym masem.

Ocekéavané vysledky uceni

V RVP pro obor vzdélani 29-51-E/01 Potravinafska vyroba jsou tyto vysledky vztahujici se k modulu:

vyjmenuje a osvétli pravidla a zpUsoby déleni, kosténi a tfidéni jednotlivych druhi masa;
obsluhuje jednoduché stroje a zafizent;

rozliSi veterinarni znaCeni masa;

vysveétli vyznam opatreni tykajicich se kritickych bodu ve vyrobé.

PopiSe technologické zafizeni a vybaveni bourarny
PopiSe strojni vybaveni bourarny a pomucky pro bourani
Vyjmenuje zakladni ochranné pomuicky feznika
Charakterizuje pozadavky na surovinu
Charakterizuje rozdily mezi periodickym bouranim masa a bouranim na lince
PopiSe charakteristické znaky bouraného masa podle vyuziti:
o Vysek
o Vyroba
o Chladirny, mrazirny
o Export
Vysvétli rozdily mezi pojmy osobni a provozni hygiena
Uvede kritéria sanitacniho f4du pro provoz bourérny
Vyjmenuje jednotlivé hygienické predpisy
Rozli8i specificka rizika souvisejici s manipulaci se strojnim zafizenim a vlastnim vykonem pracovni ¢innosti pfi
bourani masa
Uvede vyznam opatfeni tykajicich se kritickych bodu (systém HACCP pfi bourani masa)

Obsah vzdélavani (rozpis uciva)

1.

2.

o

Bourani masa teoretické vysvétleni — podle ucelu
o bourani pro mrazirny
o bourani masa pro export
o bourani masa pro vysek
o bourani masa pro vyrobu
Technologické zafizeni — pozadavky na zafizeni
o pasova pila
o stolni kotou€ova pila
o rucni diskova pila
o bourarenské dopravniky
o pracovni stoly
o stahovacka kuzi
o Sseparatory
o sterilizatory nozu a pil
o vahy
Vybavenost bouraren masa
o zdroj nezavadné vody
o likvidace odpadl
o kfizeni pracovnich cest
o Vvétrani a temperace, osvétleni provozovny
Stanoveni pozadavkl na surovinu — maso
Obsluha strojniho vybaveni a technologického vybaveni bourarny
Seznameni s hygienicko-sanitac¢ni ¢innosti v provozech masného primyslu, dodrZzovani bezpecnostnich predpisl
a zasad bezpecnosti potravin
Obecné principy sledovani kritickych bodt (HACCP)
o analyza nebezpeci v provoze bourarny, stanoveni kritického bodu vyrobniho procesu



o zavedeni ovéfovacich postupu

o stanoveni znaku a kritickych mezi

o stanoveni napravnych opatfeni

o zavedeni postupu sledovani kritickych bodu ve vyrobnim postupu

Ucebni Cinnosti zakl a strategie vyuky

P¥i teoretické vyuce se budou vyuzivat:

Metody slovni:

monologické metody (popis, vysvétlovani, vyklad)
dialogické metody (rozhovor, diskuse)
metody prace s ucebnici, knihou, odbornym ¢asopisem

Metody nazorné-demonstracni:

Pripravena Power Pointova prezentace

Prace s dokumenty stavebni vybavenosti provozovny — modelova situace — stavebnice
Model dokumentu pro zaznamenavani systému HACCP

Prace na pocitaéi s pfistupem k internetu

Sleduji pfi vykladu Power Pointovou prezentaci, provadéji si do ni poznamky
Seznamuji se na zdkladé vykladu se zékony o potravinach

Posuzuji jednotlivé zplsoby bourani masa podle G¢elu a porovnavaiji je

Seznamuji se s vybavenim bourarny

UCi se jednotlivé procesy zapisu systému HACCP

Zapisuji obecné principy HACCP

Popisuji zakladni strojni vybaveni bouraren a jeho obsluhu

Uvadeji pfiklady rizik souvisejicich s manipulaci se strojnim zafizenim a vlastnim vykonem pracovni €innosti pfi
bourani masa z hlediska BOZP

Uvadéji rizika kfizeni cest ve vyrobé

Vypracovavaji kontrolni otazky do pracovnich listli

Popisuji pozadavky na vstupni surovinu bouraren — maso

Dopliuji a komentuji pfipravenou prezentaci z webu

Pracuji s u¢ebnicemi, obrazovou dokumentaci

Vyhledavaji zakladni znaky a rozdily v provozovnach bourani jednotlivych JUT
Pracuji s pomoci ICT techniky na vlastnich tvorbé prezentace s probranym ucivem
Pracuji s odbornou literaturou a prohlizeji si publikace s odbornou tematikou
Charakterizuji uzitkové vlastnosti bouraného masa na z&kladé vykladu ucitele

Pracuji s platnou pravni Gpravou tykajici se dodrzovani systému hygieny a sanitace provozu
V ramci exkurze se seznami s provozovnami masné vyroby smluvnich partner(i $koly
Provadéji zaznamy z odbornych praxi a exkurzi

Pfipravuji si modelové pfiklady z praxe

Zarazeni do ucebniho planu, roénik

Doporucuije se vyucovat ve 2. ro¢niku v oborech E, H.
I 4 1 4 V4 1 4
VYSTUPNI CAST

Zpusob ovérovani dosazenych vysledkd

Ustni ovéfovani znalosti (zkouseni)

Pisemné ovérovani znalosti

Pfi skupinové praci se zohledni aktivni vystupovani zaka. Zak je hodnocen v pribéhu probiraného tématu diléimi
znamkami (formou pisemného i Ustniho zkouSeni). Do hodnoceni se zafazuje také aktivita béhem vyu€ovaci hodiny,



vypracovavani zadanych samostatnych praci a jejich prezentace, u¢ast na exkurzich.

Kritéria hodnoceni

« Uvést technologické zafizeni a stavebni vybaveni bourarny

« Popsat strojni vybaveni bourarny véetné jeho obsluhy a pomdcek pro bourani masa

o Uvést zakladni ochranné pomdcky feznika

« Uvést pozadavky na vstupni surovinu bouraren

« Vysvétlit zakladni znaky a rozdily v provozovnach bourdni masa

« Charakterizovat zplsoby bourani masa a porovnat je

« Popsat charakteristické znaky bouraného masa podle vyuziti

o Vysvéltlit rizika kfizeni cest pfi vyrobé

« Uvést obecné principy sledovani kritickych bodu

« Uvést pozadavky na hygienu osobni a hygienu provozni

« Vysvétlit jednotlivé procesy v zapisu systému HACCP

« Popsat systém dodrzovani hygieny a sanitace v masném provozu

« Rozlisit specifickd rizika souvisejici s manipulaci se strojnim zafizenim a vlastnim vykonem pracovni ¢innosti pfi
bourani masa

Doporucena literatura
http://search.seznam.cz/?g=stavebn%C3%AD+vybavenost+zpracovny+masa&url
Poznamky

Obsahové upfesnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Material vznikl v ramci projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investicnich fondd a jehoz
realizaci zajistoval Narodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materialu a véech jeho asti, neni-li uvedeno jinak, je Pavia Sedldckova. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte ptvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


http://search.seznam.cz/?q=stavebn%C3%AD+vybavenost+zpracovny+masa&url
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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