EVROPSKA UNIE |\’<7|}",
Evropské strukturalni a investi¢ni fondy r

Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani

Jednotka vysledkl uceni

Popis jednotky vysledki uceni (JVU)

Nazev jednotky Prace s restauracnim inventafem
Kdd jednotky

N S E R ORI EER Stiedni odborné udilisté a Stiedni odborna $kola SCMSD, Znojmo, s. r. o.
realizuje ji
\EYZAEEL [(IEREIGEHHEVEIE M Hotel Savannah

Chvalovice - Haté 198

669 02 Znojmo

ICO: 64 358 267
Garant spoluprace u Ing. Renata Balikova
zaméstnavatele / Instruktor Zlata Petrzelova
Vzdélavaci modul Prace v restauracnim provozu
Kéd a nazev oboru vzdélani, 65-51-H/01 Kuchar - ¢isnik
nazev SVP (pokud se lisi od
nazvu oboru)
Urover kvalifikace podle EQF 3

Vysledky uéenit Vysledky uéeni pro JVU:

e pouZije inventar v souladu s jeho urcenim: rozlisi a spravné pouZije inventdr, ur¢i pouZiti inventare ve
stfedisku, popise a pojmenuje jednotlivé druhy inventare, pouzije inventar v rliznych podminkach, ptipravi
inventar na Useku obsluhy

e vede evidenciinventare a zaznamy o pohybu inventare: zaznamena pohyb inventare ze skladu do provozniho
stfediska, nese hmotnou odpovédnost za svéreny inventar

Lyysledky uéeni, tj. znalosti, dovednosti a kompetence, které tato jednotka obsahuje, musi souviset s realizovanym SVP gkoly.

Narodni pedagogicky institut Ceské republiky
Projekt Modernizace odborného vzdélavani (MOV)
Senovaziné nam. 872/25, 110 00 Praha 1

VIOV .
www.projektmov.cz



Vztah k NSK (hodnotici a
kvalifikacni standardy, odborné
zpUsobilosti)

Ucebni Cinnosti

zkontroluje a prebere (vydavd) pozadovany inventar: zkontroluje stav inventare, vyda inventar na zakladé
Zadanky o zapUjceni inventare

zabezpecdi a uskladni inventdr po ukonceni provozu: zabezpeci ulozeni inventare na predem urcené misto
v plvodnim stavu a mnozZstvi, vyresi pfipadnou ztratu nebo poskozeni inventare

osetfi a udrZuje inventaf: pecuje o inventar

Soulad s RVP:

rozliSuje druhy odbytovych stfedisek, jejich vybaveni

orientuje se ve skladu, ve vedeni evidence zdsob

rozliSuje maly a velky stolni inventar

pracuje s inventarem a vhodné ho pouziva podle zplsobu servisu, podavaného pokrmu a napoje, udriuje a
osetfuje inventar

(nepovinné)
65-007-H Jednoduchd obsluha hostt

Zak:

komunikuje s UOV nebo instruktorem a dba jeho pokynl
konzultuje pracovni post, spravnost svych ¢innosti

aplikuje teoretické poznatky do praxe

prezentuje vysledky své prace, odstranuje zjisténé nedostatky
fesi modelové priklady

pouzivd inventdr v souladu s jeho uréenim:

rozlisi a spravné pouzije inventar

urcuje pouziti inventare ve stredisku

popisuje a pojmenovava jednotlivé druhy inventare

pouziva inventar v rdznych podminkach

pfipravuje inventar na Useku obsluhy

vede evidenci inventdre a zaznamy o pohybu inventare
zaznamenava pohyb inventare ze skladu do provozniho sttediska
nese hmotnou odpovédnost za svéreny inventar

kontroluje a prebird (vydava) pozadovany inventar




Predpokladana délka trvani
jednotky
Predpokladany termin realizace

Casova organizace

Pozadavky na Zaka

kontroluje stav inventare
vydava inventar na zakladé Zadanky o zapljéeni inventare
e zabezpecuje a uskladriuje inventdr po ukonceni provozu:
zabezpecuje uloZeni inventare na pfedem uréené misto v pivodnim stavu a mnozstvi
fesi pripadnou ztratu nebo poskozeni inventare
e oSetfuje a udrzuje inventar:
pecuje o inventar

(pocet tydnii / pocet hodin)
70 hodin

(datum ,,od”“ - ,do”)
fijen - listopad 2018

(napr. periodicita apod.)
e seznameni s inventarem — 14 hodin
e rozliSeni inventafe — 14 hodin
e spravné pouziti inventare — 21 hodin
e evidence a kontrola inventare — 14 hodin
e pece o inventdr a spravné ulozeni inventare — 7 hodin

(vymezeni drovné vstupnich védomosti a dovednosti, které jsou predpokladem uUspésného absolvovani dané

jednotky vysledk( uéeni; nepovinné)

zdravotni prikaz

e proskoleni BOZP, PO a prvni pomoci na pracovisti

e proskoleni — prace s technickym zafizenim provozovny

e proskoleni osobni hygieny a hygieny na pracovisti

e absolvovani Skoleni - kritické body HACCP

e znalost odborné terminologie (pojmy jako: maly a velky stolni inventaf; rozliSeni pfibord: servirovaci,
pFirucni; odkladaci a nabidkové stoly

e teoreticky popis inventare (inventar podle materialu, strediska a pouZiti na textilni inventaf, ze skla,
porcelanu, keramiky, kov()

e teoreticky popis postupu udrzby malého, velkého a pomocného inventare

e teoreticky popis organizace ptipravy pracovisté na provoz, udrzby pracovisté béhem provozu a po skonceni
provozu




Pozadavky na vybaveni velky stolni a maly stolni inventaf (stolovy, sedaci, restauracni pradlo, drobny stolni inventar, pfibory, inventar na
pracovisté a pouzivané pokrmy, napoje, pomocny inventaf, pomocné stoly a voziky)
technologie
Zpusoby ovérovani vysledku (podminky, metody, formy hodnoceni)?
uceni definovanych v JVU Podle principd ECVET hodnoti praktické Ukoly provadéné Zaky na pracovisti instruktor praktického vyucovani. Pi
hodnoceni vsak vidy spolupracuje s ucitelem odborného vycviku ¢i ucitelem praktického vyucovani, ktery Zaka
klasifikuje.
Zak pripravi inventar na Useku obsluhy — velky stolni a maly stolni inventaF (stolovy, sedaci, restaura¢ni pradlo,
drobny stolni inventaf, pfibory, inventar na pokrmy, napoje, pomocny inventaf, pomocné stoly a voziky), rozlisi
inventar, spravné poufZiti inventare, pouzivani inventare v rlznych podminkach, pecuje o inventar. Zalozi dle
stanoveného menu ¢i provozu restaurace.

Kritéria hodnoceni (co znamend spinéni jednotky vysledku uceni, kritéria pro znamky, prip. bodové hodnoceni apod.)
Pfi praktickém vyucovani hodnoti odborny uditel vztah a ptistup zdka k ¢innosti, stupen osvojeni praktické ¢innosti,
vyuzivani a aplikaci teoretickych poznatk(l v praxi, aktivitu, samostatnost a kreativitu, schopnost organizace prace a
dodrZzovani BOZP.

Hodnoceni probiha formou:

e autoevaluace: po absolvovani JVU provadéji Zaci autoevaluaci, kdy popisuji pracovisté a provadéné pracovni
¢innosti, shrnuji a hodnoti ziskané pracovni zkuSenosti, rozvoj odbornych i osobnostnich kompetenci a
celkovy pfinos praxe

e bodovani v hodnoticim formulafi, pficemz se posuzuje:

- vystupovani a upravenost
- chovdni a komunikace
- plnéni zadanych ukold (védomosti, aktivita, aplikace teoretickych poznatk( do praxe, odbornost)
- dochvilnost, vytrvalost, peclivost
- planovani
- zajem o praci a motivace (samostatnost a kreativita pti feSeni problémovych situaci)
Ukol: prace s restauraénim inventafem v gastronomickém provozu
Zak:

2 podle principd ECVET hodnoti praktické Gkoly provddéné Zzaky na pracovisti instruktor praktického vyu€ovani. PFi hodnoceni vak vidy spolupracuje s u¢itelem odborného
vycviku Ci ucitelem praktického vyucovani, ktery zaka klasifikuje.



e pouzivd inventar v souladu s jeho uréenim:
rozlisi a spravné pouZije inventar (10 bodu)
uréuje pouZziti inventare ve stfedisku (10 bod()
pouziva inventar v riznych podminkach (10 bod()
pripravuje inventar na Gseku obsluhy (10 bod)
e vede evidenci inventare a zaznamy o pohybu inventare:
zaznamenava pohyb inventare ze skladu do provozniho strediska (10 bodu)
e kontroluje a prebird (vyddva) pozadovany inventar:
kontroluje stav inventare (10 bod)
vydava inventar na zakladé Zadanky o zapUjceni inventare (10 bodu)
e zabezpecuje a uskladriuje inventdr po ukonceni provozu:
zabezpecuje uloZeni inventare na pfedem uréené misto v piivodnim stavu a mnozstvi (10 bod()
resi pripadnou ztratu nebo poskozeni inventare (10 bod()
e oSetfuje a udrzuje inventar:
pecuje o inventar (10 bodu)
Hodnotici stupnice:
100 - 90 bodU (vyborny) - veskeré ¢innosti splnil Zak( vycerpavajicim zplsobem zcela bezchybné
89 - 80 bod( (chvalitebny) - ¢innosti splnil Zak bez vyhrad, kompletnim zplsobem, pouze s nepatrnymi odchylkami
ve stéZejnich ¢innostech
79 - 70 bod( (dobry) - poZadované ¢innosti splnil Zak s chybami, které zasadné neovlivnily kvalitu sluzeb
69 - 60 bod( (dostatecny) - ¢innosti splnil Zak s vyraznéjsimi nedostatky, které ovlivnily kvalitu sluzeb
59 - 0 bodl (nedostatecny) - veskeré Cinnosti provadéné zakem obsahovaly velké mnoZstvi nedostatkd, které
prokazaly nepochopeni zadaného uUkolu a absenci odbornych znalosti a dovednosti

Priloha (mozZnost pripojit pfilohu, napr. dokument smlouvy apod.; nepovinné)
Zadné

3 Zaci







