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Reseni — pracovni list &. 1
1. Vyjmenujte mozné prilohy z loupanych brambor.

Varené brambory, Vypichované brambory, Brambory na holandsky zplsob, Bramborova kase, Brambory
Caréme, Provensalské brambory, Smazené bramborové hnizda

2. Cim mGzZeme plnit smazené bramborové hnizda?
- plnime napf. zeleninou, zeleninovymi salaty
3. Popiste technologicky postup bramborovych knedlik.

- ve slupce varené brambory oloupeme, umeleme, pfiddme hrubou mouku, krupici, vejce, sll a
vypracujeme tésto, tvarujeme valecky 25 x 5, o prliméru 5 aZz 6 cm, vkladame je do vafici, osolené vody a
vafime asi 20 minut

4. Popiste technologicky postup bramborovych kroket.

- oloupané brambory uvafime, scedime a umeleme, pfiddme maslo, Zloutky, osolime, dochutime
muskatovym ofiskem, zahustime strouhankou a zpracujeme tésto, tvarujeme valecky, obalujeme ve
vajicku a strouhance a smazime ze vSech stran dozlatova

5. Charakterizujte vakuované brambory.

- jsou chemicky o3etfeny, aby nedochazelo k ¢ernani, chemické osetreni ovlivriuje chut brambor, je
nutné je okamzité po dodani oplachnout a zkonzumovat
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