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Pracovní list – servis jednotlivých chodů

Jméno a příjmení:………………………………………………………..Třída………………Datum…………………..
1/ Pokrm na povzbuzení chuti k jídlu se nazývá _______________________
2/ SP dělíme na: 
· _____________ (sortiment)  ______________________________________________________
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________
· Inventář ___________________________________________________________________

· ______________ (sortiment) ______________________________________________________
______________________________________________________________________________
· Inventář ___________________________________________________________________
___________________________________________________________________________

3/ Způsoby nabídky SP:
· ________________________________
· ________________________________
· ________________________________
· ________________________________

4/ Polévky servírujeme těmito způsoby (+ inventář) popiš:
· ______________________________________________________________________________ 
· ______________________________________________________________________________
· ______________________________________________________________________________
· ______________________________________________________________________________
· ______________________________________________________________________________

5/ K těstovinám podávaným jako teplý předkrm zakládáme ___________________________________
______________ k omeletám a rizotům zakládáme _______________, zapékané pokrmy servírujeme _____________________________________________________________________________________

6/ Při servisu ryby zakládáme před hosta ______________a _____________________, při servisu drůbeže zakládáme před hosta ____________________________________________ zapékané pokrmy se servírují a konzumují __________________________________________



7/ K sýrům zakládáme __________________________________________________________________

8/ Při servisu teplých moučníků zakládáme příbor:
· k lehce dělitelným -  _____________________________
· k hůře dělitelným -  ______________________________
· ke křehkým výrobkům -  __________________________

9/ Při servisu studených moučníků zakládáme příbor:
· cukrářské výrobky, zákusky – ______________________________________
· k pudinkům a krémům – __________________________________________
· ke křehkým výrobkům – __________________________________________
· dort s tekutou složkou – __________________________________________

[bookmark: _GoBack]10/ Při servisu zmrzliny zakládáme ______________________ nebo ______________________, při podávání zmrzlinových pohárů s kusovým ovocem zakládáme __________________________________
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