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VyuA%itelnost komplexnA A2lohy

Kategorie dosaA%enA©ho vzdA>IAjnA

H (EQF AcroveA” 3)

Skupiny oborA”

65 - Gastronomie, hotelnictvA a turismus

Vazba na vzdAsIAjvacA modul(y)

TAssto a hmoty na pA™Apravu mouAnAkA"

Akola

StA™ednA Ajkola dopravy, obchodu a sluA%eb MoravskAYz Krumlov, pA™AspAsvkovA; organizace, nAjm. KIAjAjternA, MoravskAYz Krumlov
KIAAovA© kompetence

Kompetence k uAenA, Kompetence k pracovnAmu uplatnA-nA a podnikatelskAlzm aktivitAjm
Datum vytvoA™enA

14. 03. 2019 09:29

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - OdbornA®© vzdAIAjvAinA
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DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - VAjeobecnA®© vzdAsIAjvAinA
PoznAjmka k dA®©Ice A%lohy

RoAnAk(y)

3. roAnAk

A“eAjenA Aclohy

individuA|InA

Charakteristika/anotace

CAIem komplean A°Iohy je poskytnout A%A,kA m teoretlckA© zA,kIadnA znalosti a praktlckA@ dovednosti v oblasti druhA™ tAsst a hmot vhodnAtzch na
pATMApravu mouAnAKA~, pATMehIed o jejich vAVsrobAs za pouA%ltA rA"znAvsch techologiA. SeznA;jmit A%A,ky se zAkladnA legislativou.

Po absolvovAjnA komplean A°Iohy budou A%A|C| srozumAoni s rAznAtemi druhy tAsst a hmotami na pATMApravu mouAnAkA™, s pAT'V'Apravou nAjplnA a
polev, o jejich sprAjvnA@m zpracovAjnA, vAlzrobAs, technologickA©m postupu a vAYsznamu ve vAVA%4ivA> AlovAska.

JADRO ASLOHY

OAekAjvanA®© vAssledky uAenA
AveAjk:
. vyuA%AvA| suroviny pro pATMApravu tA>st hmot, nA|pInA a polev

. vyuA%AvA| medernAch technologlA azaA™AzenA pATMl vAlerobAs thsst a hmot na pATMApravu mouAnAkA-
« charakterizuje poznatky o zAjkladnAch surovinAjch, pomocnAtach 1A tkAjch, pA™AsadAjch a jejich viastnostech a pouAd4itA



¢ ovIAjdA| zpracovAinA a tvarovAinA tA-st a hmot na pATMApravu mouAnAkA”
« provAjdA hygienicko-sanitaAnA Ainnosti ve vAlzrobAs

Specifikace hlavnAch uAebnAch AinnostA A%A;jkA/aktivit projektu vA. doporuAenA®ho AasovA©ho rozvrhu

1) Charakterizuje tA>sta a hmoty na pA™Apravu mouAnAkA™ - doporuAenAts AasovAYs rozvrh 1 hodina
2) PopAAie jednotlivA® druhy tAsst a vysvA-tiA jejich pouAg4itA - doporuAenAls AasovAYs rozvrh 1 hodina
« Vyjmenuje zAjkladnA suroviny na pA™Apravu tAsta

3) Orientuje se ve vAvzrobnAch postupech tAsst: bramborovA®, kynutA®, lineckA®, listovA®, plundrovA®, odpalovanA®, piikotovA®, tvarohovA®©,
vaflovA© - doporuAenA'2 AaslovAYz rozvrh 14 hodin

- Vyjmenuje zAkladnA suroviny na pA™Apravu tAsst

o ZvolA vhodnAVz technologlckA*/z postup

. PopAA,e technologlckA‘/z postup

« ZvolA vhodnAj technologickA; zaA™AzenA pro danAvs A%Ael

4) Aplikuje teoretickA® znalosti do praktickA® pA™Apravy tAsst a hmot
5) PA™ipravA lineckA®, listovA® a tvarohovA® tAssto - doporuAenAvs AasovAvs rozvrh 6 hodin
6) DokonAA mouAnAk z listovA®ho tAssta - doporuAenAls AasovAls rozvrh 6 hodin

7) PA™ipravA piAjkotovA®© tAssto a mouAnAk s piAjkotovA®ho tAssta s pouAditAm vaA™enAGho krA©mu a polevy dle zadAjnA uAitele - doporuAenAz
AasovA'z rozvh 12 hodin

organizuje A?AelnAs prAici v provozu

zvolA vhodnAYz technologickA'z postup a vhodnA®© suroviny pro pA™Apravu tA>sta a hmot, zdA-vodnA
provede normovAinA

vyhotovA doklad o pATMevzetA surovin na vAtsrobu, pATMevezme suroviny

ovIA,dA, tepelnA@ Acpravy tA>st a hmot pro vA1/2robu mouAnAkA-

dodrA%uje zAjsady BOZP, PO, hygienickA® pA™edpisy, HACCP

o o e o o o

MetodickA; doporuAenA

Komplean Alohu Ize vyuA%At v teoretickA® vA1/zuce a v odbornA©m vAVscviku vA1/zA|e uvedenA‘/zch oborA”. Komplean A%oha je rozdAslena do dAIAA-
ch AAjstA, kterA® na sebe navazujA. Znalosti potA™ebnA® ke spinA>nA komplxnA A?lohy A%A k zAskA| v teoretickA©m vyuAovAjnA.

1. dAIAA AA;st
 prezentace sIouA%A k vysvAstlenA a prochenA
. uAlteI vede A%A.ky formou diskuse k dopInA>nA poA%adovanA‘/zch AckolA-

. A%A,m se aktivnA ZapOJU]A a opakulA si zZAskanA®© teoretickA® znalosti
o A%Ajk konkrA®tnA odpovAsdi obhAjjA pA™ed uAitelem

2. dAIAA AAst

. pracovnA list slouA%4A k opakovA.nA a postupnA@mu zapamatovA,nA uA|va

« uAitel vede A%A.kdy k samostatnA@ Ainnosti, vysvA tluje a zodpovAdA, pATMApadnA© dotazy A%A.kA’ k danA®© problematice
« uAitel dohlAA%A na prA bAsh AinnostA a konzultuje se A%A.ky jejich chyby

« uAitel zkontroluje sprAjvnost vAssledkA

3. dAIAA AAst
. pATMAprava tAsst ahmot slouA%:A k - aplikaci teoretickAvs poznatkA do praxe
. uAlteI seznAjmA A%A,ky se zadAjnAm pA™Apravy tAssta, pA™ipomene technologickAY2 postup
. A%A,k provede normovA,nA
. A%A,k nA.sIednA> pracuje samostatnA, dodrA%UJe zA|sady BOZP, PO, hyglemckA@ pATMedplsy, HACCP
L]

uAitel dohlAA%A na prA bAsh AinnostA, odpovAdAj na pAT'V'ApadnA© dotazy k danA® problematice a zhodnotA pAT'V'Apravu tAsst a vAYLrobkA™ z
nich

ZpA“sob realizace

UAebnA Ainnosti A%A,kA se odehrAJvaJA ve cviAnA® kuchyni pro pATMApravu pokrmA nebo reAjInA® (u zamAstnavatele) nebo simulovanA©m
(AjkoInA kuchynAs) pracovnAm prostA™edA.

TeoretickAj vAtsuka bude probAhat v uAebnAs teorie.
PomA-cky

TechnickA®© vybavenA

« poAAtahe

e dataprojektor

« plAjtno na promAtAjnA
UAebnA pomA-cky uAitele

« zadAjnA komplexnA A%lohy - poAet vyhotovenA odpovAdA| poAtu A%AjkA™ ve tA™MAJA,
UAebnA pomA-cky A%A kA pro teoretickou vAYauku

« kalkulaAka
« UuAebnA dokumenty



« psacA potA™eby
« balAAek tiskopisA™ k realizaci

UAebnA pomA-cky A%A kA" pro praktickou vAYzuku
. |nventA|ATM na vaA™enA a servis

. kuchyA skA© vybavenA
« balAAek tlskoplsA k realizaci

VASTUPNA ACEAST

Popis a kvantifikace vAjech plAjnovanAvzch vA'sstupA”

1. dAIAA AA;st - nenA A%AjdnAYz pAsemnAvz vAYastup, A%Aci opakujA teoretickA® poznatky spoleAnAs s uAitelem
2. dIAAA AAst - pracovnA list - vypracuje pracovnA list

3. dAIAA AAjst - pA™Aprava tA>sta a hmot, nAjpInA dle zadAjnA uAitele

KritA©ria hodnocenA

1. dAIAA AA.st - posuzuje se sprA.vnA| aplikace teoretlckA‘/zch poznatkA' do praktickAzch postupA’ sz sob formulace, aktivita A%A|ky, A%A,k
obhAjjA konkrA®tnA odpovA-di pA™ed uAitlem a tA™Adou

2. dAIAA AAjst - pracovnA list - slouA%4A k ovA-A™enA teoretickAYz znalostA a poznatkA' hodnotA se vA>an| sprA,vnost dopInA>nA aktivnA pATMAstup,
A%A.k pracuje samostatnA», uAitel vede A%A.ky k samostatnA® Ainnosti, objasA uje a odpovAdA; na pATMApadnA© dotazy A%A.kA’ k danA©
problematice

3. dAIAA AAst - A%A.k popAA|e technologickou pATMApravu tAsst, hmot, nAjpInA a polev, pAT’V'lpravA tAssta a hmoty dle zadAjnA uAitele, dokonAA-
mouAnAk z listovAGho a piAjkotovA®ho tAssta dle zadAjnA uAitele,

hodnotA se samostatnost pATMl prA|C| dodrA%ovA.nA technologlckA@ho postupu, dodrA%ovA,nA BOZP, hygienickAtsh pATMedplsA' organizace prijce,
pA™Aprava a A%lid pracoviAjtA, pA™ezentace vAvzrobkA™ pA™ed tA™Adou a vyuAujAcAm,

AveAjk pA™ipravA lineckA® a tvarohovA® tAssto - za kaA%4dA© zAskA| 25 bodA”
AveAjk pA™ipravA listovA® tAssto a vAtsrobek z listovA®ho tAssta - zAskAj 50 bodA™
AveAjk pA™ipravA piAjkotovA® tAssto a vAYzrobek z piAjkotovA®ho tAssta s pouAditAm krA®mu a polevy - zAskAj 50 bodA”
* organizace priice, postup prAice 15%
« dodrA%enA technologlckA@ho postupu 40%
« sprAjvnost normovAmA 10%
¢ BOZP a hygiena prAice 5%
« prezentace vAzrobku 30 %
hodnocenA
100 - 85 % vAtsbornAls
84-69 % chvalitebnAls
68-53 % dobrAv:
52-38% dostateAnAls

37-0% nedostateAnAvs

DoporuAenA,; literatura

BlAjha, L., Kadlec, F., PlhoA", Z., CukrAjA™skA; vA¥zroba lll, Praha, Informatorium, 1995. ISBN 80-85427-65-6
SedlAjAkovAj, H., Technologie pA ™Apravy pokrmA~ 2., Praha, Fortuna 2008, ISBN 978-80-7168-952-2

A ebek, L., Technologie kuchaA ™skAsch pracA pro 1. - 3. roAnAk odbornAvsch uAiliAjA¥ Praha, Septima, 2000, ISBN 80-7216-120-2
PoznA;jmky

PA™ehled o A%loze:

1. Prezentace

2. PracovnA list

3. SprAjvnA© A™eA enA

4. HodnotAcA tabulka

ObsahovA®© upA™esnA>nA

OV NSK - OdbornA® vzdAsIAjvAinA ve vztahu k NSK

PA™Alohy
o testa_a_hmoty PL.docx
. hm PL-reseni.docx
. notici Ika.docx

o testa_a_hmoty.pptx


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/81992/testa_a_hmoty_PL.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/81993/testa_a_hmoty_PL-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/81995/hodnotici_tabulka.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/91201/testa_a_hmoty.pptx

MateriAjl vznikl v rAjmci projektu Modernizace odbornA®ho vzdA-IAjvAinA (MOV), kterA%z byl spolufinancovAin z EvropskAYzch strukturAjinAch a investiAnAch fondA™ a jehoA% realizaci zajiAjA¥oval
NAjrodnA pedagogickAYz institut ACEeskA© republiky. Autorem materiAjlu a vAjech jeho AAjstA, nenA-li uvedeno jinak, je Jana ProchAjzkovA,. Creative Commons CC BY SA 4.0 4€" UveAte pA'vod &€
Zachovejte licenci 4.0 MezinAjrodnA.



https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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