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1. Popište technologický postup Rýžová kaše s máslem a čokoládou:


. 

	

2. Napište technologický postup Palačinky:







3. Popište technologickou přípravu jednoho moučníku z bramborového těsta, dle vlastní volby:
Např. Švestkové knedlíky z bramborového těsta:







4. Technologický postup Bavorské vdolečky:


5. Technologický postup Tvarohové chrupiny:
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