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NA;jzev komplexnA Aclohy/projektu

Stroje pro mechanickA® zpracovAjnA potravin a ostatnA kuchyA“skA®© stroje
KAz3d A2lohy

65-u-3/AA81

VyuA%itelnost komplexnA A2lohy

Kategorie dosaA%enA©ho vzdA>IAjnA

H (EQF AcroveA” 3)

Skupiny oborA”

65 - Gastronomie, hotelnictvA a turismus

Vazba na vzdAsIAjvacA modul(y)

ZaA™AzenA provozoven

A kola

StA™ednA odbornA; Ajkola Josefa SousedAka VsetAn, BenAitky, VsetAn

KIAAovA© kompetence

Kompetence k uAenA, Kompetence k pracovnAmu uplatnA-nA a podnikatelskAlzm aktivitAjm
Datum vytvoA™enA

07. 03. 2019 21:31

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - OdbornA®© vzdAIAjvAinA
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DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - VAjeobecnA®© vzdAsIAjvAinA

PoznAjmka k dA®©Ice A%lohy

RoAnAk(y)

1. roAnAk

A“eAjenA Aclohy

individuA|InA, skupinovA©

DoporuAenA"z poAet A%A kA

25

Charakteristika/anotace

HIavnAm cAlem komplean A°Iohy je poskytnout A%A,kA'm teoreticky zA|kIadnA znalosti o StrOJACh pro_ mechanickA© zpracovA.nA potravin a ostatnAch
kuchyA skAtzch strOJAch JeA% jsou bA AsinAs pouA%AvA,ny ve vAtsrobnAch stAT’V'edlscAch AV2A K zAskA| zA,kIadnA vA> domosti, dovednosti a nAjvyky

v oblasti bezpeAnosti prA|ce a ochrany zdravA pATMl prAici a poA%A|rnA prevenci pATMl bA>A%nA© AdrAZibAs a A|A|tA>nA strOJA v souladu s
pATMedplsy a pracovnAmi postupy.

KomplexnA A%loha je rozdAslena do dAIAAch AAistA, kterA© jsou uvedeny ve formulAjA™i komplexnA Aclohy. ZadAinA a A™eAenA jsou uvedeny v
jednotlivAYzch pA™AIlohAjch.

JADRO ASLOHY

OAekAjvanA®© vAssledky uAenA



AAjk:

. popAA.e stroje pro mechanickA©® zpracovAjnA potravin, ostatnA kuchyA skA® stroje a a jejich vhodnA© pouA%nA v bAA%nA®m provozu
. pouA%AvA. odbornou terminologii

. dodrA%UJe pravideal BOZP pAT™ prA|<:| se stroji

« ovlA;dA; mytA a dezinfekci kuchyA skAlach strOJA

KomplexnA A%loha mAj vazbu na NSK, konkrA®tnAs na KuchaA™ expedient (kA3d: 65-011-E) - Obsluha technologickAtsch zaA™AzenA v provozu.
Specifikace hlavnAch uAebnAch AinnostA A%A;jkA/aktivit projektu vA. doporuAenA®ho AasovA©ho rozvrhu

TeoretickAj vAlzuka:
PopAAje stroje pro mechanickA® zpracovA;jnA potravin a ostatnA kuchyA“skA®© stroje - DoporuAenAvz AasovAvz rozvrh AinA 3 vyuAovacA hodiny

« charakterizuje funkci unlverzA|InAho stroje a jeho pATMAdavnAVach zaA™AzenA
. vyst 1A rozdAl mezi jedno a vAceA®AelovAlsmi stroji

. popAA.e stroje na zpracovA.nA tAssta a zeleniny

« uvede, k Aemu se pouA%AvajA stroje na zpracovA;nA masa

PraktickAj vAsuka:
PouA%AvA; odbornou terminologii - DoporuAenAtz AasovAYz rozvrh AinA 1 vyuAovacA hodinu

« sleduje prezentace a vAvsklad na danA© tA@ma a reaguje na dotazy uAitele
« na praktickAv.ch pA™Akladech aplikuje zAskanA® teoretickA© poznatky

DodrA34uje pravidla BOZP pA™i prAici se stroji - DoporuAenAYz AasovAvz rozvrh AinA 3 vyuAovacA hodiny

. ovIA.dA, obsluhu strOJnAho zaA™AzenA v gastronomlckA‘/zch provozech
o jednAj v souladu s pATMedplsy bezpeAnosti a poA%A|rnA ochrany

OvIAjdA; mytA a dezinfekci kuchyA“skAtsch strojA” - DoporuAenAvz AasovAvz rozvrh AinA 1 vyuAovacA hodinu

. upIatA uje poA%adavky na hygienu v gastronomii_
. popAA,e jak se AistA zaATMAzenA ve vAv4robnAm stATMedlsku B L .
« rozumA jednotlivAtsm krokA'm sprAjvnA®© hygienickA© praxe pATMi mytA a dezinfekci kuchyA"skAYzch strojA”

MetodickA; doporuAenA

Komplean A°Ioha mA A%e bAvat vyuA%lta v teoretickA® vAtbuce i v odbornA@m vAVscviku vA1/2A|e uvedenA‘/zch oborA™ a e rozdAslena do dAIAAch
AA;stA. UAitel pAT'V'l presentaci uAlva podnA>cu1e individuA|InA projevy u A%A|kA a shrne nerA|vaA%nA>JA|A chyby brAjnAcA k porozumA>nA uAiva.
Metody, kterA© A%A.kA m umoA%A" ujA 1A@pe pochopit a osvojit si znalosti prAjce se stroji jsou nAjsledujAcA:

Metody slovnA:

« monologickA® metody (popis, vysvAstiovAinA, vAvzklad)
. d|a|og|ckA© metody (rozhovor, diskuse)
« metody prAjce s uAebnicA, odbornou literaturou

Metody nAjzornA> demonstraAnA:

» demonstrace pracovnAch AlnnostA obsluhy StrOjA
. pATMedvA|dA>nA prAice, pouA%AvA,nA a 0A|etATMovA|nA

Metody praktickA©®:

« nAjcvik pracovnAch dovednostA
« pracovnA Ainnosti, prAjce se stroji

1. dAIAA AA;st
. vhodnA, forma VAYsuky | je vAvsklad uAitele dopInA>nA‘/2 o prezentace, prA,ce s odbornou literaturou a nA.zornA© videoukAzky
o k A%spA, A|nA©mu dosaA%enA vAvssledkA™ | je doporuAeno A™AzenA® procviAovAinA (kladenA vhodnAvsch otAjzek), pravidelnA© opakovA nA-
uAiva a diskuze
« diskuse rozvine u A%AkA™ schopnost aktivnA» a pohotovA» vyuA%Avat jejich myAjlenkovA® operace, formulovat podstatu problA©m a pA™esnA» se
vyjadATMovat

. A%A,m se aktivnA ZapOJU]A a opakulA si zZAskanA© teoretlckA@ poznatky
o A%Aik konkrA®tnA odpovAsdi obhAjjA pA™ed uAitelem a tA™Adou

2. dAIAA AAst
. pracovnA listy &€* 1, 2 slouA%4A k ovA ATMenA teoretickAlzch znalostA a poznatkA
. uAlteI seznA|mA A%A|ky se zadA|nAm pATMlpomene postup pATMl ATMeA|enA
. A%A.k nA.sIednA> pracuje samostatnA», aktivnA> pracuje s pracovnAml listy, AAmA%4 rosz]A vlastnA myAlenkovou kulturu, zAskAjvAj vA>domosti i

myA,IenkovA@ dovednosti, roszJA vlastnA iniciativu, poznAjvA; potATMeby uplatnltelnA@ v odbornA© praxi
« uAitel vede A%A.ky k samostatnA®© Ainnosti, ob]asA uje a zodpovAdA pATMApadnA© dotazy A%A.kA k danA®© problematice

3. dAIAA AAjst

« uAitel navodA u A%AjKA" diskuzi, pA™iAemAd4 zachovA; principy interpersonAjinAho dialogu, aby A%Aici byli aktivnA, mAsli zZAjjem o tA©ma,
va,JemnA> si naslouchali a pouA|I| se navzAjjem z chyb

« uAitel dohlAA%A na prA bAs>h Ainnosti a konzultuje s A%A.ky jejich chyby

« uAitel kontroluje sprAjvnost odpovA-dA

« uAitel provede zAjvA:reAnA®© hodnocenA

ZpA“sob realizace



OrganizaAnA forma vA'zuky - teoreticko - praktickAj
« komplexnA A%loha bude A™eAena teoreticky v odbornA©® uAebnAs

PraktickA© kompetence nA,sIednA> A%A|C| rozvAjA ve A,koInAm odlouAenA©m pracowA,tl dAInA,, pracowA|t| smluvnAho partnera pATMApadnA>
reAjInA©m pracovnAm prostA™edA.

PomA-cky

TeoretickAj vA2uka probAhA; v klasickA© uAebnAs, s vyuAzitAm informaAnAch a komunikaAnAch technologiA.
TechnickA® vybavenA:

o poAAtaA

« MS Word, Power Point

« dataprojektor

« plAjtno na promAtAjnA (interaktivnA tabule)

UAebnA (odbornA®) pomAcky pro A%A ka:

« uAebnice Marie A ebelovA: ZaA ™AzenA zAjvodA~
¢ zAjznamovAYz blok
o psacA potA™eby

UAebnA (odbornA®) pomA-cky pro uAitele:

« shodnA© s poAvadavky na A%Ajka ) S o
« pracovnA listy pro samostatnou prAijci A%A{KkA”, poAet vyhotovenA odpovAdAj poAtu A%AKA™ ve tATMAJA»

VASTUPNA ACEAST

Popis a kvantifikace vAjech plAjnovanAvzch vA'sstupA”

1. DAIAA AA,st A%A,m zAskA|va]A prostATMedmcthm uAitele teoretickA© poznatky o strolAch pro mechanickA© zpracovA.nA potravin a o ostatnAch
kuchyA“skAvzch strojAch, A%Ajci si poA™izujA zApisy na zAjkladA> odbornAGho vA'zkladu uAitele a presentovanA®ho uAebnAho textu.

. pATMedpokIA|dA. se spoluprA|ce uAitele se A%A|kem

e posuzuje se vA>an| sprA|vnost vAYzkladu polmA

 posuzuje se sprA.vnA. aplikace teoretickAlzch poznatkA' do praktickAtzch pAT'V'AkIadA'
« oceA'uje se aktivita A%Ajka

2. DAIAA AA;st - A%A ci vyplA“ujA pracovnA listy, opakujA si zZAskanA® vA>domosti na tA©ma Stroje pro mechanickA® zpracovAjnA potravin.

A%A,k vypIA uje postupnA> 2 pracovnA listy

hodnotA se samostatnost A%A,ka pAT'V'l prA,C|

hodnotA se forma zpracovAmA a vA>an| sprA,vnost

kIadnA> se posuzulA nadstandartnA odpovA >di, JeA% A%A.k uved| nad poA%adovanA‘/z rAjmec uAiva a souvisA s modernAmi trendy v gastronomii
« kaA%4dAvz pracovnA list mA; samostatnA© hodnocenA

3
3
3
3

3. dAIAA AAjst - HodnotA se prAjce ve vyuAovacAch hodinAijch.

« AsstnAs a prakticky se ovA-A™UjA znalosti a dovednoti A%AjkA”
o vAlsslednA© hodnocenA poskytuje zpAstnou vazbu

KritA©ria hodnocenA

KomplexnA Aloha se povaAdauje za spinA>noupA™i dodrA%4enA nAjsledujAcAch kritAGriA:

o 1x A%stnA zkouA,enA ze znalostA za dobu realizace
« 2x pAsemnA® zkouAjenA za dobu realizace

Podklady pro hodnocenA zAskAjvA; uAitel zejmA®na tA>mito metodami, formami, prostA™edky, zpA“soby:

« soustavnAlsm sIedovA,nAm vA‘/zsIedkA' vzdA» IA.vA.nA A%A.ka ajeho pATMlpravenostl na vyuAovAinA
e A%stnAm a pAsemnA‘/zm zkouA,enAm kontrolnAmi pAsemnAlzmi pracemi
« analAvszou vA'ssledkA™ AinnostA A%A|ka

PA™i urAovAinA stupnAs prospAschu se hodnotA teoretickA® a praktickA® zvIAjdnutA uAiva A%Ajkem.

« 100- 90% sprA.vnA‘/zch odpovA »dA
80 - 70% sprA.vnA‘/zch odpovA >dA
50% sprA.vnA‘/zch odpovA »dA
40 - 30 % sprA.vnA‘/zch odpovA »dA
20% a mA®©nAs sprAjvnAlsch odpovA-dA 5

AWM=

3
3
3
3

DoporuAenA,; literatura

Marie A ebelovA;. ZaA™AzenA zAjvodA™. Praha: Parta, 2010. ISBN: 978-80-7320-153-1.

ZAikon A. 262/2006 Sb. ze dne 21. dubna 2006, ZA konAk prAjce. ISSN 1211-1244.

ZdenA-k Schmied, D. RouAkovA|. ZA konAk prAjce 2019 (seAjitovA® vydAjnA). ANAG, 2019. ISBN: 978-80-7554-185-7.
PoznA;jmky

PA™ehled o A%oze:



Prezentace

PracovnA list 1, 2
SprAjvnAj A™eAjenA 1, 2
HodnotAcA tabulka

pLp =

PA™Alohy:

1. Prezentace: Stroje pro mechanickA® zpracovAinA potravin
2. PracovnA listy: Stroje pro mechanickA® zpracovAjnA potravin
3. HodnotAcA tabulka

ObsahovA®© upA™esnA>nA
OV NSK - OdbornA® vzdAsIAjvAinA ve vztahu k NSK
PA™Alohy

o pracovni_list_1.pdf

o pracovni_list_2.pdf

o reseni-pracovni_list_1.pdf

o reseni-pracovni_list_2.pdf

» Hodnotici_tabulka.pdf

« Stroje-pro-mechanicke-zpracovani-potravin.pptx

MateriAjl vznikl v rAjmci projektu Modernizace odbornA©ho vzdA:1AjvAinA (MOV), kterA¥z byl spolufinancovAjn z EvropskA¥zch strukturAjinAch a investiAnAch fondA™ a jehoA% realizaci zajiAjA¥oval
NAjrodnA pedagogickAYz institut ACEeskA© republiky. Autorem materiAjlu a vAjech jeho AAjstA, nenA-li uvedeno jinak, je FrantiAjka VyAjkovskA|. Creative Commons CC BY SA 4.0 &€" UveAte pA'vod 4€"
Zachovejte licenci 4.0 MezinAjrodnA.



https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/60326/pracovni_list_1.pdf
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/60327/pracovni_list_2.pdf
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/60328/reseni-pracovni_list_1.pdf
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/60329/reseni-pracovni_list_2.pdf
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/60330/Hodnotici_tabulka.pdf
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82470/Stroje-pro-mechanicke-zpracovani-potravin.pptx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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