
VSTUPNÃ  ÄŒÃ ST

NÃ¡zev komplexnÃ  Ãºlohy/projektu

Suroviny pro jednotlivÃ¡ potravinÃ¡Å™skÃ¡ odvÄ›tvÃ 

KÃ³d Ãºlohy

29-u-2/AC59

VyuÅ¾itelnost komplexnÃ  Ãºlohy

Kategorie dosaÅ¾enÃ©ho vzdÄ›lÃ¡nÃ 

E (dvouletÃ©, EQF ÃºroveÅˆ 2)

H (EQF ÃºroveÅˆ 3)

Skupiny oborÅ¯

29 - PotravinÃ¡Å™stvÃ  a potravinÃ¡Å™skÃ¡ chemie

Vazba na vzdÄ›lÃ¡vacÃ  modul(y)

PotravinÃ¡Å™skÃ½ prÅ¯mysl - zpracovÃ¡nÃ  surovin

Å kola

StÅ™ednÃ  Å¡kola hospodÃ¡Å™skÃ¡ a lesnickÃ¡, FrÃ½dlant, BÄ›lÃ kova 1387, pÅ™Ã spÄ›vkovÃ¡ organizace, BÄ›lÃ kova, FrÃ½dlant

KlÃ Ä ovÃ© kompetence

Datum vytvoÅ™enÃ 

20. 11. 2019 11:46

DÃ©lka/Ä asovÃ¡ nÃ¡roÄ nost - OdbornÃ© vzdÄ›lÃ¡vÃ¡nÃ 

8

DÃ©lka/Ä asovÃ¡ nÃ¡roÄ nost - VÅ¡eobecnÃ© vzdÄ›lÃ¡vÃ¡nÃ 

PoznÃ¡mka k dÃ©lce Ãºlohy

RoÄ nÃ k(y)

1. roÄ nÃ k

Å˜eÅ¡enÃ  Ãºlohy

skupinovÃ©

DoporuÄ enÃ½ poÄ et Å¾Ã¡kÅ¯

3

Charakteristika/anotace

Å½Ã¡kovskÃ½ projekt â€“ pÅ™i samostatnÃ© prÃ¡ci zÃ skajÃ  Å¾Ã¡ci pÅ™ehled o jednotlivÃ½ch vstupnÃ ch zemÄ›dÄ›lskÃ½ch produktech a jejich
vyuÅ¾itÃ  pro konkrÃ©tnÃ  odvÄ›tvÃ  potravinÃ¡Å™skÃ©ho prÅ¯myslu.

Dojde k upevnÄ›nÃ  znalostÃ  uÄ iva, kterÃ© jiÅ¾ zÃ skali v teoretickÃ© vÃ½uce suroviny. 

Å½Ã¡ci vyberou vhodnou vstupnÃ  surovinu pro zadanÃ½ potravinÃ¡Å™skÃ½ vÃ½robek.

VÃ½stupem bude zpracovanÃ¡ karta ke konkrÃ©tnÃ mu zemÄ›dÄ›lskÃ©mu produktu a prezentace Å¾Ã¡kÅ¯.

JÃ DRO ÃšLOHY

OÄ ekÃ¡vanÃ© vÃ½sledky uÄ enÃ 



V RVP pro obor vzdÄ›lÃ¡nÃ  29-51-E/01 PotravinÃ¡Å™skÃ¡ vÃ½roba nebo 29-51-E/02 PotravinÃ¡Å™skÃ© prÃ¡ce jsou tyto vÃ½sledky vztahujÃ cÃ  se
k modulu:

vyjmenuje a charakterizuje jednotlivÃ¡ odvÄ›tvÃ  potravinÃ¡Å™skÃ©ho prÅ¯myslu;
uvede zÃ¡kladnÃ  druhy surovin a popÃ Å¡e jejich vlastnosti.

Å½Ã¡k:

rozliÅ¡uje jednotlivÃ© vstupnÃ  suroviny rostlinnÃ©ho nebo Å¾ivoÄ iÅ¡nÃ©ho pÅ¯vodu pro potravinÃ¡Å™skÃ½ prÅ¯mysl
volÃ  vhodnou surovinu pro konkrÃ©tnÃ  potravinÃ¡Å™skÃ½ vÃ½robek a charakterizuje ji
Ä te s porozumÄ›nÃ m zÃ¡kladnÃ  Ãºdaje z etikety vÃ½robku
popÃ Å¡e technologickÃ½ postup zpracovÃ¡nÃ  vybranÃ© suroviny pro zvolenÃ½ potravinÃ¡Å™skÃ½ vÃ½robek

Specifikace hlavnÃ ch uÄ ebnÃ ch Ä innostÃ  Å¾Ã¡kÅ¯/aktivit projektu vÄ . doporuÄ enÃ©ho Ä asovÃ©ho rozvrhu

Å½Ã¡ci:

SeznÃ¡mÃ  se s prvnÃ  zvolenou surovinou rostlinnÃ©ho nebo Å¾ivoÄ iÅ¡nÃ©ho pÅ¯vodu ve skupinÄ›, popisujÃ  vyuÅ¾itÃ  (pod vedenÃ m uÄ itele) 2
hodiny
DiskutujÃ  mezi sebou v Å™Ã zenÃ© debatÄ› o vyuÅ¾itÃ  dalÅ¡Ã ch pÅ™idÄ›lenÃ½ch surovin 1 hodinu
LosujÃ  si jednotlivÃ© suroviny pro svÃ© konkrÃ©tnÃ  zadÃ¡nÃ  
ZpracovÃ¡vajÃ  podklady pro prezentaci (v domÃ¡cÃ m prostÅ™edÃ  nebo v poÄ Ã taÄ ovÃ© uÄ ebnÄ›) 4 hodiny
VyuÅ¾Ã vajÃ  nÄ›kterÃ© informace z etiket potravinÃ¡Å™skÃ½ch vÃ½robkÅ¯
VyuÅ¾Ã vajÃ  pro fotodokumentaci nÄ›kterÃ© zemÄ›dÄ›lskÃ© produkty ze Å¡kolnÃ ch pozemkÅ¯ nebo od smluvnÃ ch partnerÅ¯ 
VytvÃ¡Å™ejÃ  elektronickou prezentaci (doma nebo v poÄ Ã taÄ ovÃ© uÄ ebnÄ›) 
PrezentujÃ  vÃ½sledky svÃ© prÃ¡ce pÅ™ed tÅ™Ã dou a odpovÃ dajÃ  na otÃ¡zky spoluÅ¾Ã¡kÅ¯ 1 hodinu 
ZpracovÃ¡vajÃ  zadanou Ãºlohu (4 tÃ½dny, zÃ¡leÅ¾Ã  na poÄ tu zadanÃ½ch karet Ä i slajdÅ¯)

MetodickÃ¡ doporuÄ enÃ 

1. Å½Ã¡ci utvoÅ™Ã  2â€“3Ä lennÃ© skupiny.
2. Skupiny si vyberou surovinu rostlinnÃ©ho a Å¾ivoÄ iÅ¡nÃ©ho pÅ¯vodu nebo jim bude pÅ™idÄ›lena. 
3. Skupina si vybere zpÅ¯sob zpracovÃ¡nÃ  vstupnÃ  suroviny potravinÃ¡Å™skÃ©ho vÃ½robku a popÃ Å¡e ho.
4. Za domÃ¡cÃ  Ãºkol si skupina pÃ semnÄ› pÅ™ipravÃ  informace o zvolenÃ©m potravinÃ¡Å™skÃ©m vÃ½robku.
5. ZobrazenÃ  potravinÃ¡Å™skÃ©ho vÃ½robku â€“ pomocÃ  fotodokumentace.
6. VÃ½bÄ›r jednotlivÃ© vstupnÃ  suroviny z nabÃ zenÃ½ch vzorkÅ¯.
7. Skupiny Å¾Ã¡kÅ¯ zkompletujÃ  jednotlivÃ© zÃ skanÃ© vzorky surovin s vhodnÃ½m potravinÃ¡Å™skÃ½m vÃ½robkem.
8. Fotodokumentaci zÃ skanou pÅ™i sbÄ›ru informacÃ  o surovinÃ¡ch a vÃ½robcÃ ch pouÅ¾ijÃ  Å¾Ã¡ci pÅ™i zpracovÃ¡nÃ  elektronickÃ© prezentace

nebo vÃ½robÄ› papÃ rovÃ½ch karet.
9. Fotografie doplÅˆujÃ  krÃ¡tkÃ½m textem. 

10. JednotlivÃ© skupiny prezentujÃ  svÃ© vÃ½sledky prÃ¡ce.
11. OdpovÃ dajÃ  na dotazy spoluÅ¾Ã¡kÅ¯ a diskutujÃ  spoleÄ nÄ› nad odpovÄ›Ä mi.

ZpÅ¯sob realizace

Ãšloha bude realizovÃ¡na v odbornÃ© uÄ ebnÄ› Å¡koly, pÅ™Ã padnÄ› v prostorÃ¡ch odbornÃ©ho vÃ½cviku, u smluvnÃ ch partnerÅ¯ Å¡koly i v domÃ¡cÃ m
prostÅ™edÃ  Å¾Ã¡kÅ¯. 

ZpracovÃ¡nÃ  prezentace mÅ¯Å¾e probÃ hat v poÄ Ã taÄ ovÃ© uÄ ebnÄ› nebo v domÃ¡cÃ m prostÅ™edÃ  Å¾Ã¡kÅ¯.

Fotodokumentace zemÄ›dÄ›lskÃ½ch produktÅ¯ se realizuje pÅ™i odbornÃ©m vÃ½cviku na pracoviÅ¡ti smluvnÃ ch partnerÅ¯ Å¡koly.

PomÅ¯cky

K Å™eÅ¡enÃ  komplexnÃ  Ãºlohy je potÅ™eba vybavenÃ¡ uÄ ebna s modely Ä i vzorky jednotlivÃ½ch vstupnÃ ch surovin potravinÃ¡Å™skÃ©ho
prÅ¯myslu. (Suroviny rostlinnÃ©ho nebo Å¾ivoÄ iÅ¡nÃ©ho pÅ¯vodu od smluvnÃ ch partnerÅ¯ nebo z dÃ len odbornÃ©ho vÃ½cviku. PotravinÃ¡Å™skÃ©
vÃ½robky z regionu.)

FotoaparÃ¡t nebo mobilnÃ  telefon s fotoaparÃ¡tem, poÄ Ã taÄ .

Etikety z jednotlivÃ½ch potravin.

PapÃ ry/kartony, Ä tvrtky, dÄ›rovaÄ ky, provÃ¡zek.

PomÅ¯cky k upevnÄ›nÃ  vzorku obalu na kartu a psacÃ  potÅ™eby k popisu.

Fotografie nebo obrazovÃ¡ dokumentace vÃ½roby.

VÃ STUPNÃ  ÄŒÃ ST

Popis a kvantifikace vÅ¡ech plÃ¡novanÃ½ch vÃ½stupÅ¯

Å½Ã¡ci vytvoÅ™Ã  elektronickou prezentaci vybranÃ© vstupnÃ  suroviny pro potravinÃ¡Å™skÃ½ vÃ½robek.

KritÃ©ria hodnocenÃ 

Aktivita pÅ™i vyhledÃ¡vÃ¡nÃ  vhodnÃ½ch vstupnÃ ch surovin. 

Popis technologickÃ©ho zpracovÃ¡nÃ  potravinÃ¡Å™skÃ©ho vÃ½robku.

Kvalita domÃ¡cÃ  pÅ™Ã pravy â€“ zhotovenÃ  seznamu zvolenÃ½ch surovin.

Aktivita ve skupinÄ› pÅ™i fotodokumentaci jednotlivÃ½ch potravinÃ¡Å™skÃ½ch vÃ½robkÅ¯.

Kompletace surovin a vÃ½robkÅ¯ s vhodnou technologiÃ  zpracovÃ¡nÃ .



ZpracovÃ¡nÃ  a pÅ™edvedenÃ  vytvoÅ™enÃ© elektronickÃ© prezentace.

Kvalita odpovÄ›dÃ  na Å¾Ã¡kovskÃ© otÃ¡zky.

DoporuÄ enÃ¡ literatura

PoznÃ¡mky

KomplexnÃ  Ãºloha je zaÅ™azena v prÅ¯bÄ›hu modulu PotravinÃ¡Å™skÃ½ prÅ¯mysl â€“ zpracovÃ¡nÃ  surovin, doporuÄ uje se zaÅ™adit do 1. roÄ nÃ ku. 

Ãšloha mÃ¡ pÅ™esah do oborÅ¯ kategorie H ProdavaÄ  a je ji moÅ¾no vyuÅ¾Ã t pÅ™i vÃ½uce Å¾Ã¡kÅ¯ kategorie E StravovacÃ  a ubytovacÃ  sluÅ¾by.

ObsahovÃ© upÅ™esnÄ›nÃ 

OV RVP - OdbornÃ© vzdÄ›lÃ¡vÃ¡nÃ  ve vztahu k RVP

PÅ™Ã lohy

zadani_Suroviny-pro-jednotliva-potravinarska-odvetvi.docx

MateriÃ¡l vznikl v rÃ¡mci projektu Modernizace odbornÃ©ho vzdÄ›lÃ¡vÃ¡nÃ  (MOV), kterÃ½ byl spolufinancovÃ¡n z EvropskÃ½ch strukturÃ¡lnÃ ch a investiÄ nÃ ch fondÅ¯ a jehoÅ¾ realizaci zajiÅ¡Å¥oval
NÃ¡rodnÃ  pedagogickÃ½ institut ÄŒeskÃ© republiky. Autorem materiÃ¡lu a vÅ¡ech jeho Ä Ã¡stÃ , nenÃ -li uvedeno jinak, je Pavla SedlÃ¡Ä kovÃ¡. Creative Commons CC BY SA 4.0 â€“ UveÄ te pÅ¯vod â€“
Zachovejte licenci 4.0 MezinÃ¡rodnÃ .

https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89344/zadani_Suroviny-pro-jednotliva-potravinarska-odvetvi.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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