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Nazev komplexni ulohy/projektu

Suroviny pro jednotliva potravinarské odvétvi
Kéd ulohy
29-u-2/AC59

Vyuzitelnost komplexni ulohy

Kategorie dosazeného vzdélani

E (dvouleté, EQF aroven 2)

H (EQF droven 3)

Skupiny oboru

29 - Potravinafstvi a potravinarskéd chemie

Vazba na vzdélavaci modul(y)

Potravinarsky prlimysl - zpracovani surovin

Skola

Stfedni Skola hospodarska a lesnicka, Frydlant, Bélikova 1387, pfispévkova organizace, Bélikova, Frydlant
Klicové kompetence

Datum vytvoreni

20.11.2019 11:46

Délka/Casova narocnost - Odborné vzdélavani
8

Délka/¢asova narocnost - VSeobecné vzdélavani
Poznamka k délce ulohy

Rocnik(y)

1. roénik

Reseni tlohy

skupinové

Doporuceny pocet zakd

3

Charakteristika/anotace

Zakovsky projekt — pfi samostatné praci ziskaji zaci prehled o jednotlivych vstupnich zemédélskych produktech a jejich
vyuziti pro konkrétni odvétvi potravinafského pramysiu.



Dojde k upevnéni znalosti uCiva, které jiz ziskali v teoretické vyuce suroviny.

Z&ci vyberou vhodnou vstupni surovinu pro zadany potravinaisky vyrobek.

Vystupem bude zpracovana karta ke konkrétnimu zemédélskému produktu a prezentace zaku.

JADRO ULOHY

Ocekavané vysledky uceni

V RVP pro obor vzdélani 29-51-E/01 Potravinarska vyroba nebo 29-51-E/02 Potravinafské prace jsou tyto vysledky
vztahujici se k modulu:

vyjmenuje a charakterizuje jednotliva odvétvi potravinarského priimysiu;
uvede zakladni druhy surovin a popiSe jejich vlastnosti.

rozliSuje jednotlivé vstupni suroviny rostlinného nebo zivo¢iSného plvodu pro potravinarsky primysl
voli vhodnou surovinu pro konkrétni potravinaisky vyrobek a charakterizuje ji

¢te s porozuménim zakladni Udaje z etikety vyrobku

popiSe technologicky postup zpracovani vybrané suroviny pro zvoleny potravinarsky vyrobek

Specifikace hlavnich u€ebnich Cinnosti zakud/aktivit projektu v€. doporu¢eného
c¢asoveho rozvrhu

Zaci:

Seznami se s prvni zvolenou surovinou rostlinného nebo Zivoc¢isného plvodu ve skupiné, popisuji vyuZiti (pod
vedenim ucitele) 2 hodiny

Diskutuji mezi sebou v fizené debaté o vyuziti dalSich pfidélenych surovin 1 hodinu

Losuiji si jednotlivé suroviny pro své konkrétni zadani

Zpracovavaiji podklady pro prezentaci (v domacim prostfedi nebo v poc¢itaCové ucebné) 4 hodiny

Vyuzivaji nékteré informace z etiket potravinarskych vyrobki

Vyuzivaji pro fotodokumentaci nékteré zemedélské produkty ze Skolnich pozemkl nebo od smluvnich partnerd
Vytvareji elektronickou prezentaci (doma nebo v pocitacové ucebné)

Prezentuji vysledky své prace pred tfidou a odpovidaji na otazky spoluzakd 1 hodinu

Zpracovavaiji zadanou ulohu (4 tydny, zalezi na po¢tu zadanych karet i slajdi)

Metodicka doporuceni

®© N OoRA DN~

9.
10.
11.

Z&ci utvori 2-3&lenné skupiny.

Skupiny si vyberou surovinu rostlinného a zivocisného plvodu nebo jim bude pfidélena.

Skupina si vybere zplsob zpracovani vstupni suroviny potravinafského vyrobku a popise ho.

Za domaci ukol si skupina pisemné pfipravi informace o zvoleném potravinarském vyrobku.
Zobrazeni potravinarského vyrobku — pomoci fotodokumentace.

Vybér jednotlivé vstupni suroviny z nabizenych vzorka.

Skupiny zakl zkompletu;ji jednotlivé ziskané vzorky surovin s vhodnym potravinafskym vyrobkem.
Fotodokumentaci ziskanou pfi sbéru informaci o surovinach a vyrobcich pouziji Z4ci pfi zpracovani elektronické
prezentace nebo vyrobé papirovych karet.

Fotografie doplfiuji kratkym textem.

Jednotlivé skupiny prezentuji své vysledky prace.

Odpovidaji na dotazy spoluzakl a diskutuji spole¢né nad odpoveédmi.

Zpusob realizace

Uloha bude realizovana v odborné uéebné $koly, pfipadné v prostorach odborného vycviku, u smluvnich partner( koly i
v domacim prostfedi zaku.

Zpracovani prezentace muze probihat v pocitacové u¢ebné nebo v domacim prostfedi zaki.



Fotodokumentace zemédélskych produktl se realizuje pfi odborném vycviku na pracovisti smluvnich partnert Skoly.

Pomucky

K FeSeni komplexni Ulohy je potfeba vybavena u¢ebna s modely &i vzorky jednotlivych vstupnich surovin potravinarfského
pramyslu. (Suroviny rostlinného nebo Zivocisného plivodu od smiuvnich partner(i nebo z dilen odborného
vycviku. Potravinarské vyrobky z regionu.)

Fotoaparat nebo mobilni telefon s fotoaparatem, pocitac.

Etikety z jednotlivych potravin.

Papiry/kartony, &tvrtky, dérovacky, provazek.

Pomucky k upevnéni vzorku obalu na kartu a psaci potfeby k popisu.

Fotografie nebo obrazovd dokumentace vyroby.

VYSTUPNI CAST

Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupl

Z&ci vytvoti elektronickou prezentaci vybrané vstupni suroviny pro potravinarsky vyrobek.
Kritéria hodnoceni

Aktivita pfi vyhledavani vhodnych vstupnich surovin.

Popis technologického zpracovani potravinarského vyrobku.

Kvalita domaci pfipravy — zhotoveni seznamu zvolenych surovin.

Aktivita ve skupiné pfi fotodokumentaci jednotlivych potravinarskych vyrobku.
Kompletace surovin a vyrobkl s vhodnou technologii zpracovani.
Zpracovani a pfedvedeni vytvofené elektronické prezentace.

Kvalita odpovédi na zakovské otazky.

Doporucena literatura

Poznamky

Komplexni Gloha je zafazena v pribéhu modulu Potravinarsky pramysl — zpracovani surovin, doporucuje se zaradit do 1.
ro¢niku.

Uloha mé presah do obor kategorie H Prodavaé a je ji mozno vyuzit p¥i vyuce zaku kategorie E Stravovaci a ubytovaci
sluzby.

Obsahové upfesnéni
OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Prilohy
« zadani_Suroviny-pro-jednotliva-potravinarska-odvetvi.docx

Material vznikl v rdmci projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investi¢nich fondu a jehoZ
realizaci zajistoval Ndrodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materidlu a véech jeho &asti, neni-li uvedeno jinak, je Pavia Sedlackova. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte pavod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89344/zadani_Suroviny-pro-jednotliva-potravinarska-odvetvi.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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