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Nazev komplexni ulohy/projektu
Organizace prace ve stravovacim zafizeni
Kéd ulohy

65-u-3/AD90

Vyuzitelnost komplexni ulohy

Kategorie dosazeného vzdélani

E (tfileté, EQF uroven 3)

E (dvouleté, EQF Uroven 2)

Skupiny oboru

65 - Gastronomie, hotelnictvi a turismus

Vazba na vzdélavaci modul(y)

Organizace prace v ubytovacim a stravovacim zafizeni
Skola

Odborné ucilisté Cvréovice, pfispévkova organizace, Cvréovice
Klicové kompetence

Kompetence k uceni

Datum vytvoreni

10. 07. 2019 23:04

Délka/Casova narocnost - Odborné vzdélavani
8

Délka/Casova narocnost - VSeobecné vzdélavani
Poznamka k délce ulohy

RocCnik(y)

2. ro¢nik

Reseni Glohy

individualni

Charakteristika/anotace

Komplexni Gloha je zaméFena na organizaci prace ve stravovacim zafizeni. Zaci se seznadmi s charakteristikou a druhy
stravovacich zafizeni, organizaéni strukturou restauraéniho provozu, pracovni naplni jednotlivych zaméstnancd,
posloupnosti praci b&€hem dne, ¢asovym harmonogramem a Uklidem pracovisté po ukon&eni provozu.



JADRO ULOHY

Ocekavané vysledky uceni
Z&k:
« charakterizuje stravovaci zafizeni, rozliSuje rGzné formy vefejného stravovani a popise jejich tlohu,
« rozliSuje rdzné druhy odbytovych zafizeni,
« rozliSuje vyrobni a odbytové stfedisko,
« popiSe organizacni strukturu restauracniho provozu,
» vymezi smény zaméstnancl restaura¢niho provozu,
« popisSe posloupnost praci a asovy harmonogram vyrobniho a odbytového stfediska,
« popise uklid praovisté po ukonceni provozu.

Specifikace hlavnich u€ebnich ¢innosti zaku/aktivit projektu v€. doporu¢eného
c¢asového rozvrhu

Zak:
« charakterizuje stravovaci zafizeni, rozliSuje rdzné formy vefejného stravovani a popise jejich ulohu,
« rozliSuje rdzné druhy odbytovych zafizeni,
« rozliSuje vyrobni a odbytové stfedisko,
« popise organizacni strukturu restauracniho provozu,
« vymezi smény zaméstnancl restaurac¢niho provozu,
« popise posloupnost praci a ¢asovy harmonogram vyrobniho a odbytového stfediska,
« popisSe uklid praovisté po ukonéeni provozu,
« na zakladé prezentace vyplni pracovni list,
« aktivné se zapojuje do vyuky a zodpovida kontrolni otazky vyucujiciho,
« aktivné se podili na vyplnéni pracovnich listll a priibéznych kontrolnich testu.

Metodicka doporucéeni

Komplexni Ulohu Ize vyuzit v teoretickém vyuCovani pfedmétu Zafizeni zavodl oboru Stravovaci a ubytovaci sluzby a

Préace ve stravovani.

Zpusob realizace

Organizacni forma vyuky — teoreticka
Prostfedi realizace — u€ebna, odborna u¢ebna
Pomucky

Ucebni pomucky pro zaka:

« psaci pomUcky, ntizky, lepidlo
o sesit

Ucebni pomucky pro ucitele a technické vybaveni:

« vytisténé pracovni listy a kontrolni testy
« pocitac

« dataprojektor

« platno na promitani

VYSTUPNI CAST

Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupu

Na zakladé prezentace Zaci vypracuji pfislusny pracovni list. Pracovni list mohou Z4ci vypracovat samostatné nebo ve



dvojicich dle jejich schopnosti. V pribéhu komplexni Glohy jsou védomosti Zakd ovézeny prostfednictvim kontrolnich
testl.

Kritéria hodnoceni

Zak splni komplexni Glohu vypracovanim pracovniho listu na zakladé prezentace a Uspé&$nym spln&nim ti kontrolnich
testu.

Doporucena literatura

METZ, Reinhold, Hermann GRUNER a Thomas KESSLER. Restaurace a host: zékladni odborné védomosti: restaurace,
hotel, kuchyné. Praha: Europa-Sobotales, 2008. ISBN 978-80-86706-18-4

SEBELOVA, Marie a Jaromir HORNIK. Zafizeni zavodii: udebnice pro odborna ucilisté: obor kucharské préce . 2. vyd.
Praha: Parta, 2010. ISBN 978-80-7320-153-1.

Poznamky
Obsahové upfesnéni
OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Pilohy

« PL-harmonogram-praci.docx
« PL-harmonogram-praci-reseni.docx
o Kontrolni-test-1.docx
¢ Kontrolni-test-1_reseni.docx
« Kontrolni-test-2.docx
« Kontrolni-test-2_reseni.docx
« Kontrolni-test-3.docx
« Kontrolni-test-3_reseni.docx
o PPT_Organzace-prace-ve-stravovacim-zarizeni.pptx
Material vznikl v ramci projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investi¢nich fondu a jehoz

realizaci zajistoval Ndrodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materidlu a véech jeho éasti, neni-li uvedeno jinak, je Lukas Kucera. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte pivod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/83673/PL-harmonogram-praci.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/83674/PL-harmonogram-praci-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/83675/Kontrolni-test-1.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/83676/Kontrolni-test-1_reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/83677/Kontrolni-test-2.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/83678/Kontrolni-test-2_reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/83679/Kontrolni-test-3.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/83680/Kontrolni-test-3_reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/91592/PPT_Organzace-prace-ve-stravovacim-zarizeni.pptx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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