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VSTUPNI CAST

Nazev komplexni ulohy/projektu
Zakladni teplé omacky

Kéd dlohy

65-u-2/AD09

Vyuzitelnost komplexni alohy

Kategorie dosazeného vzdélani
E (dvouleté, EQF uUroven 2)

E (tfileté, EQF droven 3)

Skupiny oboru
65 - Gastronomie, hotelnictvi a turismus
Vazba na vzdélavaci modul(y)

Skola

Odborné ucilisté Cvréovice, pfispévkova organizace, Cvréovice

Klicové kompetence

Kompetence k uceni

Datum vytvofeni

23. 06.2019 01:53

Délka/Casova naro¢nost - Odborné vzdélavani
8

Délka/Gasova narocnost - VSeobecné vzdélavani

Poznédmka k délce ulohy
Rocnik(y)

2. rocnik

Reseni tlohy
individualni
Charakteristika/anotace

Komplexni Gloha je zaméfena na pfipravu zakladnich omagek. Zak se seznami s charakteristikou, rozdélenim, zasadami
pro pfipravu a samotnou pfipravou omacek. Zaci pfi feSeni pracuji samostatné. Osvojené odborné znalosti ovéfi formou
pisemného testu.

JADRO ULOHY

Ocekavané vysledky uceni
Z4k:



charakterizuje a rozdéeli omacky

popiSe jejich Upravu a zakladni z&sady pfi pfipravé omacek

popiSe pfipravu zakladnich omacek a uvede omacky odvozené

charakterizuje a rozdéli omacky k vafenému hovézimu masu, popiSe jejich pfipravu.

Specifikace hlavnich u€ebnich €innosti zakud/aktivit projektu v¢. doporuceného Easového rozvrhu

Z4k:

charakterizuje a rozdeli omacky,

popise jejich Upravu a zakladni zdsady pfi pfipravé omacek,

popiSe pfipravu zakladnich omacek beSamel, velouté a holandské omacky a uvede omacky odvozené,
charakterizuje a rozdéli omacky k vafenému hovézimu masu,

popiSe pfipravu vybranych omacek,

uvadi moznosti servisu a Upravy na talifi,

voli vhodny inventéf pro servis omacek,

na zakladé prezentace si vytvari poznamky nebo pracuje s tisténymi podklady,
aktivné se zapojuje do vyuky a zodpovida kontrolni otazky vyuéujiciho,

- aktivné se podili na domaci pfiprave,

osvojené odborné znalosti ovéfi pomoci pisemné prace.

Casové rozvrzeni:

Prezentace — Omacky (3 hodiny)

Kontrolni otazky, upeviiovani uciva (1 hodina)
Doméci pfiprava (3 hodiny)

Pisemna prace — Test (1 hodina)

Metodicka doporuceni

Komplexni Ulohu Ize vyuzit v teoretickém vyu€ovani pfedmétu Technologie oboru Stravovaci a ubytovaci sluzby a Prace
ve stravovani.

ZpUsob realizace

Organizacni forma vyuky — teoreticka

Prostfedi realizace — u¢ebna, odborna uéebna

Pomucky

Ucebni pomucky pro zaka:

psaci pomdcky, nGzky, lepidlo
ucebnice
sesit

Ucebni pomucky pro ucitele a technické vybaveni:

prezentace

testy

pocitac
dataprojektor
platno na promitani

VYSTUPNI CAST

Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupl

Na zakladé prezentace si zaci vytvari pozndmky, popfipadé pracuji s tisténymi podklady. Na z&kladé prezentace oveéfi
své znalosti formou pisemné préace.

Kritéria hodnoceni

Zak pracuje a je hodnocen individualné.



Hodnoti se vécna spravnost odpovédi, aktivni pfistup a samostatnost.
74k ziska za pisemny test % hodnocent.
Pfepocet mezi procenty spravnych odpovédi a znamkou:

e 100 % - 91 % vyborny

¢ 90 % - 81 % chvalitebny
e 80 % - 51 % dobry

e 50 % - 31 % dostatec¢ny
e 30 % - 0 % nedostatecny

Doporucena literatura

CERMAKOVA, Ludmila a Ivana VYBIRALOVA. Kucharské préce: technologie: uéebnice pro odborna udilisté. 2. dil.
Praha: Parta, 2002. ISBN 80-7320-016-3.

Poznédmky

Obsahové upresnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Pfilohy

e PPT-Omacky.pptx
o TEST-Omacky.docx
o« TEST-Omacky reseni.docx

Material vznikl v ramci projektu Modernizace odborného vzdelavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investicnich fondi a jehoZ
realizaci zajistoval Narodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materialu a vsech jeho c¢asti, neni-li uvedeno jinak, je Lukas Kucera. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte ptvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.



https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82409/PPT-Omacky.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82410/TEST-Omacky.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82411/TEST-Omacky_reseni.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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