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Nazev komplexni ulohy/projektu

Zakladni inventaf na podavani napojl

Kdd ulohy
65-u-2/AB77

Vyuzitelnost komplexni alohy

Kategorie dosazeného vzdélani
E (dvouleté, EQF uUroven 2)

Skupiny oboru

65 - Gastronomie, hotelnictvi a turismus

Vazba na vzdélavaci modul(y)
Skola

Stfedni Skola primyslova, hotelova a zdravotnicka Uherské Hradisté, Kollarova, Uherské Hradisté

Klic¢ové kompetence

Kompetence k uceni

Datum vytvofeni

18. 05. 2019 21:41

Délka/Gasova narocnost - Odborné vzdélavani
12

Délka/Gasova narocnost - VSeobecné vzdélavani

Poznamka k délce ulohy
Ro¢nik(y)

1. roCnik

Reseni Glohy
individualni, skupinové
Doporuceny pocet Zaku
10

Charakteristika/anotace

Hlavnim cilem komplexni Glohy je naucit Zaky rozdélit zakladni napojovy inventar dle rdznych hledisek, jednoduse ho
popisovat, poznavat a uréovat jeho spravné pouziti a oSetfovani v podminkach praxe v souvislosti s nabidkou napoji na
trhu v odbytovych stfediscich. Vychazime z bézné dostupného sortimentu a pouzivaného inventare. Dil¢im cilem je
seznamit zaky se zakladni odbornou terminologii pro napoje a napojovy inventar, naucit se tuto terminologii pouzivat pfi
své praci. Z&ci si zaroven uvédomuji cennou hodnotu inventare, pi praktickych cvigenich (ukazkach) dodrzuji zasady
hygieny a BOZP.

JADRO ULOHY



Ocekavané vysledky uceni
Z&k:

« vysvétli pojem inventaf na podavani napojl, jeho vyznam a vyuziti v odbytovych stfediscich,

« vysvétli vyznam odbornych pojmi z oblasti napojové gastronomie,

« rozliSuje jednotlivé druhy napojového inventare podle z&kladnich hledisek ¢lenéni,

« popise podle obrazku &i fotografii druhy napojového inventare v konkrétnich odbytovych strediscich,

« vybere a pouzije adekvatni nadpojovy inventar pro konkrétni tcely stolovani dle zadani pedagoga v souladu s
dodrzovanim zasad hygieny a BOZP,

« zkontroluje, pfevezme a pfeda pozadovany napojovy inventar pfi praktickych cvienich,

« popise moznosti zabezpec€eni a zplsoby uskladnéni napojového inventare,

« oSetfuje a udrzuje inventar v bezvadném stavu a kvalité béhem praktickych Ukold.

Specifikace hlavnich u€ebnich Cinnosti zakud/aktivit projektu v¢. doporuéeného Easového rozvrhu

Vyuka probiha formou frontalniho vykladu s vyuzitim prezentace a nazornych ukazek k jednotlivym subtématim za
pouziti pracovniho sesitu a pracovnich listd. Pouziva se napf. dataprojektor, TV &i PC, redlny inventaf a dalSi pomucky
(obrazky, fotografie, ilustrace, pomocny inventar).

Z4ci se aktivné zapojuji do nacviku dovednosti pro praci s napojovym inventarem, ktery tidi, rozdéluiji, popisuji a
pouzivaji pfi praktickych cvi¢enich. K Uspésnému dosazeni vysledkl je doporuéeno fizené procvicovani a pravidelné
opakovani uciva s vyuzitim nazornych ukazek a praktickych cvi¢eni. Pedagog je zde v roli asistenta, poradce i
konzultanta zejména pfi feSeni praktickych ukazek a cviceni.

v

Zak:

« sleduje odborny vyklad ucitele, prezentaci, ukazky

o pribézné si vyplhuje zadany pracovni sesit a listy, ui se z nich

« pracuje se ziskanymi informacemi a vybira si, které vyuzije pro danou problematiku

« aplikuje teoretické poznatky do praktickych ukazek

« spolupracuje s ostatnimi spoluzaky dle pokynl pedagoga

« prezentuje a zduvodni své vysledky praktickych ukoll pfed vyu€ujicim a spoluzéky, vzajemné uceni a diivéra

1. vysvétli pojem inventar na podavani napojd, jeho vyuziti v jednotlivych odbytovych stfediscich (1 h.)

« seznamuije se s pojmem inventaf na podavani napoju, jeho praktickym vyuzitim v obsluze; pomdckou jsou
prezentace pedagoga a konkrétni ukazky inventare
« uvede konkrétni pfiklady inventare z vlastnich zkuSenosti

2. vysvétli vyznam odbornych pojmu z oblasti napojové gastronomie (2 h.)

« seznami se a vysvétli odborné pojmy z oblasti napojové gastronomie; pomuckou je zadany pfehled
« odbornou terminologii bude nadale pfi vyuce pouzivat

3. rozliSuje jednotlivé druhy napojového inventéfe podle zakladnich hledisek ¢lenéni (2 h.)

« nauci se teoreticky rozdélovat napojovy inventar podle dil€ich hledisek; pomuckou jsou prezentace pedagoga a
konkrétni ukazky inventare

« rozliSuje a zatfidi jednotlivé druhy inventare podle zadani pedagoga,

« zvoli vhodné odbytové stfedisko pro pouziti konkrétnich druhl inventare pfi praktickych ukazkach

4. popiSe podle ukazek, obrazki i fotografii druhy napojového inventare v konkrétnich odbytovych stfediscich (2 h.)

« jednoduSe popise/charakterizuje vybrané druhy napojového inventare, navrhne jeho konkrétni pouZiti v provozu;
pomuckou jsou ilustrace inventare
« navrhuje alternativni druh inventafe dle zadani pedagoga,

5. vybere a pouzije adekvatni napojovy inventar pro konkrétni Gcely stolovani dle zadani pedagoga v souladu s
dodrzovanim zéasad hygieny a BOZP (2 h.)

« zvoli a pfipravi napojovy inventar na stll pro hosty nebo na pfiruéni stll dle pokyntl pedagoga, dodrzuje pfitom
zasady hygieny a BOZP; svou volbu zdlvodni a obhaji,

« predvede zplsoby spravného uchopeni inventare véetné bezpecného zachazeni v navaznosti na jednoduchou
techniku obsluhy, hygienu a BOZP,



« kontroluje pfi své praci kvalitu, Cistotu, nezavadnost inventare; pfi praci pouziva bilé rukavicky,
« odborné a opatrné zachazi se zapljcenym inventafem béhem vSech ucebnich ¢innosti, uvédomuje si jeho hodnotu

6. zkontroluje, pfevezme a pfeda pozadovany napojovy inventar (1 h.)

« podle zadanky ¢i navratky vybere spravny napojovy inventaf, jeho pocet, zkontroluje jeho nezavadnost a Cistotu a
preda dle pokynll pedagoga na uré¢ené misto

7. popise moznosti zabezpeéeni a zplsoby uskladnéni napojového inventare (1 h.)

« predvede a zdivodni zplsoby spravného a Spatného uskladnéni konkrétnich druh(i napojového inventare,
« predvede, vysvétli zplsoby a sdéli diivody zabezpeceni napojového inventare

8. oSetfuje a udrzuje napojovy inventar v bezvadném stavu a kvalité béhem praktickych Ukold (1 h.)

« provede Udrzbu konkrétnich druht inventare dle pokyn( pedagoga, pouzije vhodné prostiedky ¢i pomucky,
« popiSe prubéznou péci o konkrétni druhy napojového inventare; svij postoj zdlvodni,
« ukaze provedeni kontroly kvality napojového inventarfe pfed jeho pouzitim ¢€i uskladnénim

Metodicka doporuceni

Provazanost ulohy je v ramci pfedmétd stolni¢eni a odborny vycvik a ma presah do navazujicich obor( vzdélani kategorie
H,LOa M.

Komplexni Uloha je rozdélena metodicky do 4 dil¢ich ¢asti:
1. diléi ¢ast (obsahovy okruh €. 1 + 2)

« motivacni prezentace a zakladni pojmy - odborna terminologie napojového inventare

« ucitel pomoci prezentace seznami a motivuje zaky s obsahem uciva/dlohy, sleduje pfitom zajem zaku

« ucitel popisuje a ilustruje jednotlivé odborné pojmy tykajici se ndpojoveho inventare z gastronomického slovniku
(2zaci jej maji k dispozici)

« z&ci opakuji odborné vyrazy, snazi si je osvojit

« Vv zavéru se motivuji a povzbuzuji pfi soutézi v poznavani a popisu odbornych vyrazi

« ucitel sleduje aktivitu zaku, Uroven osvojeni novych pojma

« na zacatku nasledujici hodiny 24ci pisi pisemny test z odborné terminologie

2. dil¢i ¢ast (obsahovy okruh €. 1 +3 +4 +7)

o prezentace slouzi k teoretickému vysvétleni uciva a priibéznému osvojeni vSech druhll napojového inventare, se
kterym se mohou 24ci v praxi setkat

« Z4&ci sleduji vyklad ucitele, zapojuji se do diskuze pfi kladeni otazek

« ucitel vede 2aky k doplhovani pozadovanych ukol(, k aktivnimu pfistupu

« ZA&ci si prubézné opakuji ziskané teoretické znalosti a uplatiuji odbornou terminologii

» ZA&ci si zaroven béhem vykladu ucitele s jeho pomoci vyplhuji zadany pracovni seSit

« ZAci spole¢né konzultuji své vystupy (znalosti), které ucitel pribézné kontroluje

« ucitel vede zaky k samostatné ¢innosti, objasfiuje a zodpovida pfipadné dotazy zakl k dané problematice

« ucitel dohlizi na prabéh ¢innosti a konzultuje se zaky jejich chyby

« ZzA&ci ziskavaji prehled a orientaci v problematice rozdéleni napojového inventare, jeho popisu, charakteristice,
zpUsobech pouziti, manipulaci a oSetfovani, skladovani podle druhu a potfeb provozu

« ucCitel klade prabézné otazky v ramci opakovani uciva, sleduje aktivitu zakd a Ustné ovérfuje, zda zaci ucivo radné
pochopili

3. dil¢i ¢ast (obsahovy okruh €. 3 +4 +5 + 6)

o ZAci si procviCuji pribézné osvojené teoretické ucivo na praktickych ukazkach &i ilustracich

« ucitel pfi vykladu pomoci prezentace pfedvede Ci predstavi konkrétni pfiklady napojového inventafe a odborné
¢innosti souvisejici s nim — spravné uchopeni, manipulace, zalozeni, vybira a vysvétluje alternativni moznosti
pouziti jiného inventare

o za&ci opakuji kol dle zadani ucitele, navzajem se sleduji a uvadéni chyby, kterych se pfi praci dopousti

« ucitel sleduje jak Z&ci vhodné a navzajem pfemysli a aktivné diskutuji na zadané téma

« ucitel spolupracuje se zaky, zodpovida na pfipadné dotazy

« spole¢né zhodnoti Urover osvojenych znalosti a dovednosti

« nasledujici hodinu piSi zaci samostatny pisemny test



4. dil¢i ¢ast (obsahovy okruh €. 2 +5 + 6 + 7+ 8)

« prakticka ¢ast komplexni ulohy vychazi z nabytych znalosti, védomosti a osvojenych dovednosti pfedeslych 3
diléich ¢asti
« ucitel zadava kompletni souvisly prakticky pfiklad, ktery Zaci postupné pini dle pfedlozeného zadani a konkrétnich
pokyn( ucitele
« ucCitel vysvétli poZzadavky a podminky zadaného Ukolu, metodické pokyny
o ZA&ci se nejprve kratce poradi s ucitelem, ktery je poté celou dobu sleduje a zaroven hodnoti
o ucitel vede zaky k samostatnosti, vlastni iniciativé a aktivité
o ucitel pribézné kontroluje Uroven pInéni dil€ich Ukoll, upozorfuje na nedostatky a chyby, snazi se usmeérnit
zaky spravnym smeérem vedoucim k UspéSnému zvladnuti celého praktického cviceni
o UuCitel nakonec zhodnoti vysledky prace zaku
o na zaveér ucitel sumarizuje poznatky a zaveéry ze splnéni komplexni Ulohy napojového inventare, odpovida na
pfipadné dotazy zakud

Z4ci se navzajem dopliiuji, diskutuji o moznostech dal§iho vyuZiti konkrétniho inventare v praxi, navrhuji pfipadné
alternativni moznosti. Dojde tak k upevnéni nejen odbornych znalosti, dovednosti, ale také k rozvijeni komunikacnich,
socialnich a prezenta&nich schopnosti zaku.

Individualni €ast ulohy : individualni uéeni (v€éetné vzajemného poradenstvi) teoretickych znalosti déleni napojového
inventare, jeho poznavani, popis, zafazeni, oSetfovani a spravné vyuziti v provoznich podminkach.

Skupinové €ast ulohy : Skupinovd cviteni za asistence odborného pedagoga, konzultace s u€astniky skupiny, zapojeni
vSech zaku.

Pfedpokladem je z&kladni orientace v odbytovych stfediscich (napf. po jejich navstéve / prohlidce v praxi).

ZpUsob realizace

Teoreticko-prakticka forma

o v odborné ucebné
« na Skolnim odlou¢eném pracovisti
« na pracovisti smluvniho partnera.

Pomdcky

Ucebni (odborné) pomdcky pro zaka:

« pracovni sesit a listy

« psaci potfeby véetné barevnych zvyrazfiovaci

« ukazkovy inventaf na podavani napoju dle moznosti u¢ebny / vyukového prostoru
« ilustrujici obrazky/fotografie napojového inventare

o pomocné pradlo na pulirovani inventare

« bilé rukavice

Ucebni (odborné) pomucky/zafizeni pro ucitele:

o pracovni listy

e prezentace

« ukazkovy inventaf na podavani napoju dle moznosti u¢ebny/vyukového prostoru
« ilustrujici obrazky/fotografie napojového inventare

« vystavni prostor a jidelni stoly na ukazky kuvéru

« skladovaci/ulozné prostory na inventar

« bilé rukavice

Technické vybaveni:
o pocita¢ s pfipojenim na internet

« dataprojektor
e -platno na promitani

VYSTUPNI CAST



Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupu

« vypInéné pracovni listy / seSit

« o0svojeni teoretickych znalosti a praktickych dovednosti pomoci ukazek a splnénych Ukoll

« dokazat v béznych podminkach praxe pouzivat spravny a vhodny typ inventafe, uvédomovat si jeho hodnotu i
esteticky vyznam

« adekvatné a zodpovédné plnit zadané Ukoly pedagogem, obhajovat své postoje a stanoviska feSeni jednotlivych
uloh, své vysledky porovnat se spoluzaky

« nadale pouzivat osvojenou odbornou terminologii napojové gastronomie v navazujicich odbornych pfedmétech a v
odborném vycviku

« sveé znalosti a dovednosti napojového inventare uplatfiovat v redlnych podminkéch praxe i v béZzném zivoté s
ohledem na hygienu a BOZP

« Uspésné splnit vSechna kritéria hodnoceni a oéekavanych vysledkl uéeni této komplexni tlohy

Kritéria hodnoceni

Slovni hodnoceni dosahované Urovné pribézného plnéni zadanych Ukoll a dodrzovani zasad hygieny a BOZP pifi
praktickych Ukolech, individualni i skupinovy pfistup k zadanym ukoliim (podle charakteru ulohy), vlastni aktivita zaka.
Dale ovéfujeme teoretické znalosti formou uzavienych a otevienych otazek v pisemné &i elektronické formé testtl. Ustni
zkouSeni je pribézné, kombinujeme praktické Ukoly s Ustni obhajobou postoje Ci stanoviska zéka, konzultujeme vysledky
s nim i pfed ostatnimi zaky ve skupiné.

Vysledné hodnoceni vychazi z Ustniho a pisemného zkouSeni/ovéfovani znalosti a dovednosti.

U ustniho zkou$eni jsou hodnoceny odborné znalosti a védomosti, vztahy mezi probranymi tématy, srozumitelnost, vécné
obhajoba praktickych uloh.

Pfi hodnoceni testll je posuzovana vécna spravnost odpovedi.
PfepoCet mezi procenty spravnych odpovédi a znamkou:
« spravné je méné nez 35 % znamka 5
« spravne je alespon 35 a méné nez 50 % znamka 4
« spravne je alespon 50 a méné nez 70 % znamka 3
o spravneé je alespon 70 a méné nez 85 % znamka 2
o spravneé je alespon 85 % znamka 1
Z4ak je uspésny, pokud spini nasledujici kritéria:
o fadna dochazka min. 10 hodin vyuky,
« min. 1 x Ustni zkou$eni teoretickych znalosti (ztémat 1, 2, 3,4, 5,7 a 8)
« min. 1 x pisemné ovéfeni znalosti (ztémat 1, 2, 3, 4, 7, 8)
« min. 1 x obhajoba praktické ukazky / tkolu
o min. 1 realizovany prakticky Ukol dle zadani pedagoga (z témat 3 az 8)

Hodnoceni slovni + znamkou.

Doporucena literatura
SALAC, Gustav. Stolnideni. Praha: Fortuna, 2010. ISBN 80-7168-752-9.

SINDELKOVA, Alena. Stolnideni — ucebnice pro odbornd udilisté. Praha: Parta, 2012. ISBN 9788073201777.
HRBKOVA, Zdenka. Nové stolni¢eni v kostce. Praha: Ratio, 2012. ISBN 80-86351-12-2.
Katalogy firem ZIEHER professional (www.zieher.com) a SAHM GASTRO (www. sahm-gastro.cz)

Poznamky

Tato komplexni Gloha pfedchazi modulu ,Jednoducha obsluha hostd*, prolina se s odbornym vycvikem.
Doporucené rozvrzeni hodin:

« teoretické vyu€ovani: 8 hodin
« praktické vyuCovani: 4 hodin



Obsahové upfesnéni
OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Pilohy

o gastronomicky-slovnicek-1.docx

o pisemny-test-terminologie.docx

o odborna-terminologie-reseni.docx

« pracovni-sesit-napoj-inventar-reseni.docx
« pisemny-test-souhrn.docx

e pisemny-test-souhrn-reseni.docx

« prakticka-cast.docx

o prezentace-zakladni-napojovy-inventar.pptx

Materidl vznikl v rémei projekiu Modernizace odborného vzdelavani (MOV), ktery byl spolufinancovén z Evropskych strukturalnich a investicnich fondd a jehoz
realizaci zajistoval Narodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materidlu a véech jeho ¢asti, neni-li uvedeno jinak, je Martina Jandsova. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte plvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.



https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79685/gastronomicky-slovnicek-1.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79687/pisemny-test-terminologie.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79688/odborna-terminologie-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79691/pracovni-sesit-napoj-inventar-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79692/pisemny-test-souhrn.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79693/pisemny-test-souhrn-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79694/prakticka-cast.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/91585/prezentace-zakladni-napojovy-inventar.pptx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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