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NÃ¡zev komplexnÃ ​ Ãºlohy/projektu

PÅ™Ã ​prava zÃ¡kladnÃ ​ch studenÃ½ch a teplÃ½ch nÃ¡pojÅ¯

KÃ³d Ãºlohy

65-u-2/AB75

VyuÅ¾itelnost komplexnÃ ​ Ãºlohy

Kategorie dosaÅ¾enÃ©ho vzdÄ›lÃ¡nÃ ​

E (dvouletÃ©, EQF ÃºroveÅˆ 2)

Skupiny oborÅ¯

65 - Gastronomie, hotelnictvÃ ​ a turismus

Vazba na vzdÄ›lÃ¡vacÃ ​ modul(y)

Å kola

OdbornÃ© uÄ ​iliÅ¡tÄ› CvrÄ ​ovice, pÅ™Ã ​spÄ›vkovÃ¡ organizace, CvrÄ ​ovice

KlÃ ​Ä ​ovÃ© kompetence

Kompetence k uÄ ​enÃ ​

Datum vytvoÅ™enÃ ​

18. 05. 2019 20:15

DÃ©lka/Ä ​asovÃ¡ nÃ¡roÄ ​nost - OdbornÃ© vzdÄ›lÃ¡vÃ¡nÃ ​

12

DÃ©lka/Ä ​asovÃ¡ nÃ¡roÄ ​nost - VÅ¡eobecnÃ© vzdÄ›lÃ¡vÃ¡nÃ ​

PoznÃ¡mka k dÃ©lce Ãºlohy

RoÄ ​nÃ ​k(y)

2. roÄ ​nÃ ​k

Å˜eÅ¡enÃ ​ Ãºlohy

individuÃ¡lnÃ ​

Charakteristika/anotace

HlavnÃ ​m cÃ ​lem komplexnÃ ​ Ãºlohy je nauÄ ​it Å¾Ã¡ky pÅ™ipravovat vybranÃ© studenÃ© a teplÃ© nealkoholickÃ© nÃ¡poje, zvolit vhodnÃ½ inventÃ¡Å™
pro jejich servis a pÅ™ipravenÃ© nÃ¡poje servÃ ​rovat. Å½Ã¡k pracuje samostatnÄ› a zadanÃ½ Ãºkol Å™eÅ¡Ã ​ v rÃ¡mci OdbornÃ©ho vÃ½cviku.

JÃ ​DRO ÃšLOHY

OÄ ​ekÃ¡vanÃ© vÃ½sledky uÄ ​enÃ ​

Å½Ã¡k:

charakterizuje vybranÃ© studenÃ© a teplÃ© nealkoholickÃ© nÃ¡poje a dokÃ¡Å¾e popsat jejich vÃ½robnÃ ​ postup,
rozliÅ¡uje a volÃ ​ vhodnÃ½ inventÃ¡Å™ pro servis studenÃ½ch a teplÃ½ch nealkoholickÃ½ch nÃ¡pojÅ¯,
vhodnÃ½m zpÅ¯sobem oÅ¡etÅ™uje vybranÃ½ inventÃ¡Å™,
pÅ™ipravenÃ© nÃ¡poje vhodnÃ½m zpÅ¯sobem servÃ ​ruje.

Specifikace hlavnÃ ​ch uÄ ​ebnÃ ​ch Ä ​innostÃ ​ Å¾Ã¡kÅ¯/aktivit projektu vÄ ​. doporuÄ ​enÃ©ho Ä ​asovÃ©ho rozvrhu

UÄ ​ebnÃ ​ Ä ​innosti Å¾Ã¡kÅ¯:



uÄ ​Ã ​ se charakteristiku a vÃ½robnÃ ​ postup vybranÃ½ch studenÃ½ch a teplÃ½ch nealkoholickÃ½ch nÃ¡pojÅ¯,
na zÃ¡kladÄ› nabÃ ​dky volÃ ​ vhodnÃ½ inventÃ¡Å™ pro servis studenÃ½ch a teplÃ½ch nealkoholickÃ½ch nÃ¡pojÅ¯,
vybranÃ½ inventÃ¡Å™ vhodnÃ½m zpÅ¯sobem oÅ¡etÅ™uje,
samostatnÄ› pÅ™ipravuje vybranÃ© nÃ¡poje,
pÅ™ipravenÃ© nÃ¡poje servÃ ​ruje.

MetodickÃ¡ doporuÄ ​enÃ ​

KomplexnÃ ​ Ãºlohu lze vyuÅ¾Ã ​t v praktickÃ©m vyuÄ ​ovÃ¡nÃ ​ pÅ™edmÄ›tu OdbornÃ½ vÃ½cvik oboru

65-51-E/01 StravovacÃ ​ a ubytovacÃ ​ sluÅ¾by;

65-51-E/02 PrÃ¡ce ve stravovÃ¡nÃ ​.

ZpÅ¯sob realizace

OrganizaÄ ​nÃ ​ forma vÃ½uky â€“ praktickÃ¡.

ProstÅ™edÃ ​ realizace â€“ reÃ¡lnÃ© pracovnÃ ​ prostÅ™edÃ ​, uÄ ​ebna odbornÃ©ho vÃ½cviku.

PomÅ¯cky

UÄ ​ebnÃ ​ pomÅ¯cky pro Å¾Ã¡ka:

inventÃ¡Å™ pro servis studenÃ½ch a teplÃ½ch nealkoholickÃ½ch nÃ¡pojÅ¯,
pomÅ¯cky potÅ™ebnÃ© pro ÃºdrÅ¾bu a oÅ¡etÅ™enÃ ​ inventÃ¡Å™e,
suroviny potÅ™enÃ© na pÅ™Ã ​pravu nÃ¡pojÅ¯,
inventÃ¡Å™ potÅ™ebnÃ½ na pÅ™Ã ​pravu nÃ¡pojÅ¯.

TechnickÃ© vybavenÃ ​:

zÃ¡kladnÃ ​ vybavenÃ ​ uÄ ​ebny odbornÃ©ho vÃ½cviku.

VÃ ​STUPNÃ ​ ÄŒÃ ​ST

Popis a kvantifikace vÅ¡ech plÃ¡novanÃ½ch vÃ½stupÅ¯

Å½Ã¡ci pÅ™ipravÃ ​ zÃ¡kladnÃ ​ studenÃ© a teplÃ© nealkoholickÃ© nÃ¡poje, zvolÃ ​ vhodnÃ½ inventÃ¡Å™ pro servis nÃ¡pojÅ¯, oÅ¡etÅ™Ã ​ potÅ™ebnÃ½
inventÃ¡Å™, vhodnÃ½m zpÅ¯sobem servÃ ​ruje pÅ™ipravenÃ© nÃ¡poje.

KritÃ©ria hodnocenÃ ​

StupeÅˆ 1 (vÃ½bornÃ½): Å½Ã¡k ovlÃ¡dÃ¡ poÅ¾adovanÃ© poznatky, fakta, pojmy. SamostatnÄ› uplatÅˆuje osvojenÃ© poznatky a dovednosti pÅ™i
Å™eÅ¡enÃ ​ teoretickÃ½ch i praktickÃ½ch ÃºkolÅ¯. PÃ ​semnÃ½ i ÃºstnÃ ​ projev je sprÃ¡vnÃ½ a pÅ™esnÃ½.

StupeÅˆ 2 (chvalitebnÃ½): Å½Ã¡k ovlÃ¡dÃ¡ poÅ¾adovanÃ© poznatky, fakta, pojmy v podstatÄ› ucelenÄ›. SamostatnÄ› nebo podle menÅ¡Ã ​ch podnÄ›tÅ¯
uÄ ​itele uplatÅˆuje osvojenÃ© dovednosti pÅ™i Å™eÅ¡enÃ ​ teoretickcÃ½ i praktickÃ½ch ÃºkolÅ¯. PÃ ​semnÃ½ i ÃºstnÃ ​ projev mÃ ​vÃ¡ menÅ¡Ã ​ nedostatky ve
sprÃ¡vnosti a pÅ™esnosti.

StupeÅˆ 3 (dobrÃ½): Å½Ã¡k mÃ¡ v osvojenÃ ​ poÅ¾adavkÅ¯, faktÅ¯, pojmÅ¯ nepodstatnÃ© mezery. PodstatnÄ›jÅ¡Ã ​ nepÅ™esnosti a chyby dovede za
pomoci uÄ ​itele korigovat. V pÃ ​semnÃ©m a ÃºstnÃ ​m projevu mÃ¡ nedostatky ve sprÃ¡vnosti a pÅ™esnosti.

StupeÅˆ 4 (dostateÄ ​nÃ½): Å½Ã¡k mÃ¡ v osvojenÃ ​ poÅ¾adavkÅ¯, faktÅ¯, pojmÅ¯ zÃ¡vaÅ¾nÃ© mezery. ZÃ¡vaÅ¾nÃ© chyby dovede Å¾Ã¡k s pomocÃ ​‐
uÄ ​itele opravit. V pÃ ​semnÃ©m a ÃºstnÃ ​m projevu se objevujÃ ​ vÃ¡Å¾nÃ© nedostatky ve sprÃ¡vnosti a pÅ™esnosti. Å½Ã¡k je nesamostatnÃ½ a nenÃ ​‐
tvoÅ™ivÃ½.

StupeÅˆ 5 (nedostateÄ ​nÃ½): Å½Ã¡k mÃ¡ v osvojenÃ ​ poÅ¾adavkÅ¯, faktÅ¯, pojmÅ¯ zÃ¡vaÅ¾nÃ© a znaÄ ​nÃ© mezery. Neprojevuje samostatnost,
vyskytujÃ ​ se Ä ​astÃ© nedostatky pÅ™i Å™eÅ¡enÃ ​ zadanÃ½ch ÃºkolÅ¯ a nedovede svÃ© vÄ›domosti a dovednosti uplatnit ani s podnÄ›ty uÄ ​itele. V pÃ ​‐
semnÃ©m a ÃºstnÃ ​m projevu mÃ¡ zÃ¡vaÅ¾nÃ© nedostatky ve sprÃ¡vnosti a pÅ™esnosti.

DoporuÄ ​enÃ¡ literatura

ÄŒERMÃ ​KOVÃ ​, Ludmila a Ivana VYBÃ ​RALOVÃ ​. KuchaÅ™skÃ© prÃ¡ce: technologie : uÄ ​ebnice pro odbornÃ¡ uÄ ​iliÅ¡tÄ›. 2. dÃ ​l. Praha: Parta, 2002. ISBN
80-7320-016-3.

ENDLICHEROVÃ ​, ZdeÅˆka. StolniÄ ​enÃ ​: struÄ ​nÄ› a pÅ™ehlednÄ›. 4. vyd. Brno: KnihaÅ™, 2004. ISBN 80-86292-19-3.

VESELÃ ​, Petra. Kniha o kÃ¡vÄ›: prÅ¯vodce svÄ›tem kÃ¡vy s recepty na jejÃ ​ pÅ™Ã ​pravu. Praha: Smart Press, 2010. ISBN 978-80-87049-34-1.

PoznÃ¡mky

ObsahovÃ© upÅ™esnÄ›nÃ ​

OV RVP - OdbornÃ© vzdÄ›lÃ¡vÃ¡nÃ ​ ve vztahu k RVP

PÅ™Ã ​lohy

slovni-zadani.docx
moznosti-pripravy-kavy.docx

MateriÃ¡l vznikl v rÃ¡mci projektu Modernizace odbornÃ©ho vzdÄ›lÃ¡vÃ¡nÃ ​ (MOV), kterÃ½ byl spolufinancovÃ¡n z EvropskÃ½ch strukturÃ¡lnÃ ​ch a investiÄ ​nÃ ​ch fondÅ¯ a jehoÅ¾ realizaci zajiÅ¡Å¥oval
NÃ¡rodnÃ ​ pedagogickÃ½ institut ÄŒeskÃ© republiky. Autorem materiÃ¡lu a vÅ¡ech jeho Ä ​Ã¡stÃ ​, nenÃ ​-li uvedeno jinak, je LukÃ¡Å¡ KuÄ ​era. Creative Commons CC BY SA 4.0 â€“ UveÄ ​te pÅ¯vod â€“
Zachovejte licenci 4.0 MezinÃ¡rodnÃ ​.

https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79671/slovni-zadani.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79672/moznosti-pripravy-kavy.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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