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Nazev komplexni ulohy/projektu
Pfiprava zakladnich studenych a teplych napoju
Kéd ulohy

65-u-2/AB75

Vyuzitelnost komplexni ulohy

Kategorie dosazeného vzdélani

E (dvouleté, EQF uroven 2)

Skupiny obort

65 - Gastronomie, hotelnictvi a turismus

Vazba na vzdélavaci modul(y)

Skola

Odborné ucilisté Cvrcovice, pfispévkova organizace, CvrCovice
Klicové kompetence

Kompetence k uceni

Datum vytvofeni

18. 05. 2019 20:15

Délka/Casova narocnost - Odborné vzdélavani
12

Délka/Gasova narocnost - VSeobecné vzdélavani
Poznamka k délce ulohy

Rocnik(y)

2. roénik

Resenf Glohy

individualni

Charakteristika/anotace

Hlavnim cilem komplexni tlohy je naucit zaky pfipravovat vybrané studené a teplé nealkoholické napoje, zvolit vhodny
inventar pro jejich servis a pripravené napoje servirovat. Zak pracuje samostatné a zadany tkol fe$i v ramci Odborného
vycviku.

JADRO ULOHY



Ocekavané vysledky uceni

Zak:

« charakterizuje vybrané studené a teplé nealkoholické napoje a dokaze popsat jejich vyrobni postup,
« rozliSuje a voli vhodny inventar pro servis studenych a teplych nealkoholickych napoja,

« vhodnym zplsobem oSetfuje vybrany inventar,

« pfipravené napoje vhodnym zplsobem serviruje.

Specifikace hlavnich u¢ebnich €innosti Zaku/aktivit projektu v€. doporuéeného
c¢asoveho rozvrhu

Udebni dinnosti zaku:

« uci se charakteristiku a vyrobni postup vybranych studenych a teplych nealkoholickych napoju,
« na zakladé nabidky voli vhodny inventaf pro servis studenych a teplych nealkoholickych napoju,
« vybrany inventaf vhodnym zplisobem oSetiuje,

« samostatné pfipravuje vybrané napoje,

« pfipravené napoje serviruje.

Metodicka doporuceni

Komplexni tlohu Ize vyuzit v praktickém vyu€ovani pfedmétu Odborny vycvik oboru
65-51-E/01 Stravovaci a ubytovaci sluzby;

65-51-E/02 Prace ve stravovani.

ZpUsob realizace

Organizacni forma vyuky — prakticka.

Prostfedi realizace — realné pracovni prostfedi, u¢ebna odborného vycviku.
Pomucky

Ucebni pomdcky pro Zaka:

« inventar pro servis studenych a teplych nealkoholickych napoja,
« pomucky potfebné pro Udrzbu a oSetfeni inventéare,

« suroviny potfené na pfipravu napojd,

« inventar potfebny na pfipravu napojl.

Technické vybaveni:

« zakladni vybaveni u¢ebny odborného vycviku.
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Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupt

ZAci pripravi zakladni studené a teplé nealkoholické napoje, zvoli vhodny inventar pro servis napojt, osetti potrebny

inventaf, vhodnym zpulsobem serviruje pfipravené napoje.

Kritéria hodnoceni

Stupen 1 (vyborny): Zak ovlada pozadované poznatky, fakta, pojmy. Samostatné uplatriuje osvojené poznatky a

dovednosti pfi feSeni teoretickych i praktickych Ukoll. Pisemny i Ustni projev je spravny a pfesny.

Stupeii 2 (chvalitebny): Zak ovlada pozadované poznatky, fakta, pojmy v podstaté ucelené. Samostatné nebo podle
mensSich podnétl uditele uplatfiuje osvojené dovednosti pfi feSeni teoretickey i praktickych ukoll. Pisemny i Ustni projev

miva mensi nedostatky ve spravnosti a pfesnosti.

Stupen 3 (dobry): Zak ma v osvojeni pozadavk, fakt(l, pojm(l nepodstatné mezery. Podstatnéj§i nepfesnosti a chyby

dovede za pomoci ucitele korigovat. V pisemném a Ustnim projevu ma nedostatky ve spravnosti a pfesnosti.



Stupen 4 (dostateény): Zak méa v osvojeni pozadavkul, faktll, pojmt zavazné mezery. Zavazné chyby dovede zak s
pomoci uditele opravit. V pisemném a Gstnim projevu se objevuji vazné nedostatky ve spravnosti a presnosti. Zak je
nesamostatny a neni tvofivy.

Stupen 5 (nedostateény): Zak ma v osvojeni pozadavky, faktl, pojm( zavazné a znaéné mezery. Neprojevuje
samostatnost, vyskytuji se ¢asté nedostatky pfi feSeni zadanych Ukoll a nedovede své védomosti a dovednosti uplatnit
ani s podnéty ucitele. V pisemném a Ustnim projevu ma zavazné nedostatky ve spravnosti a pfesnosti.

Doporucena literatura
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Poznamky

Obsahové upfesnéni
OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Pilohy

« slovni-zadani.docx
« moznosti-pripravy-kavy.docx

Material vznikl v ramci projektu Modernizace odborného vzdelavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investicnich fondu a jehoZz
realizaci zajistoval Ndrodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materidlu a véech jeho Gasti, neni-li uvedeno jinak, je Lukas Kucera. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte puvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezindrodni.


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79671/slovni-zadani.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79672/moznosti-pripravy-kavy.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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