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Charakteristika/anotace

VAvsroba vAjnoAky a€* nAjcvik vAsroby kvAjsku, tvarovAjnA a peAenA vAinoAky

JADRO ASLOHY

OAekAjvanA®© vAssledky uAenA
AveAik:

« vyjmenuje potA™ebnA® suroviny na vAtsrobu kynutA®ho tAssta/vAjnoAky
« popAAje vAYzrobu vAjnoAky

« uvede postup vAlzroby kvasnA®ho stupnA»

« tvaruje, zdobA vAjnoAku a zhodnotA postup vAlsroby vAjnoAky



Specifikace hlavnAch uAebnAch AinnostA A3%AjkA /aktivit projektu vA. doporuAenA©ho AasovA©ho rozvrhu
AveAci:

seznA.mA se s technologickAY2m postupem vA‘/zroby vA,noAky 1 hodina v uAebnA,

sledUJA vAYsrobu na videu (YouTube) &€ vybAraJA vhodnAvz sz sob: 2 hodiny v uAebnA»

pATMlpravA si seznam vhodnA4ch surovin a pomA cek na vA‘/zuku 1 hodina &€* domA|cA pA™Aprava

vyzkouAjA si v cviAnA©® kuchyni nebo v pekaAT'V'skA©/cukrA,ATMskA© dAInA, pATMApravu vzorku kvasnA®ho stupnA: a tAssta, sledujA dobu a
mohutnost kynutA peAou vA,noAku a vAje zaznamenAjvajA do pracovnAch listA~ nebo seA||tA' 6 hodin

« pA™edvA dAsjA a hodnotA nauAenAvz postup tvarovAjnA vAjnoAky pA™ed spoluA34Ajky v rAjmci prezentacA: 2 hodiny

e o o o

MetodickA; doporuAenA

KomplexnA A%loha se uplatnA v rAjmci vAsuky modulu KynutA® tAssto.

. A‘/zA,C| budou ve tATMAdA> sledovat ukAjzky vA‘/zroby vA.noAky na videu (YouTube).

Y rA!mC| domA,cA pATMApravy vyberou i daIA|A sz soby vA1/2roby vA,noAky

Ve tATMAA, prezentUJA vybranAVz postup vAYeroby vAjnoAky a s ostatnAmi A%A,ky se seznAjmA s postupem pATMApravy kvAsku.

. PATMl vA1/2uce pouA%AvaJA pracovnA listy a PowerPointovou prezentaci vytvoAT'V'enou pedagogem.

. A‘/2A|0| vytvoATMA skupiny (dvojice ah% trojice), ve kterAach budou provAjdAst nAjcviky: vAvsrobu kvAjsku, tAssta, tvarovAjnA, dekorovAjnA a
peAenA vA,noAky

6. A‘/2A|0| sami pAT'V'edvA,dA>JA vAlzrobu vAjnoAky a vzAjjemnAs se hodnotA.

aAOD =

ZpA“sob realizace

Askoly tA©to komplean A°Iohy budou A%Ajci vypracovAjvat v teoretickA© vA'suce, kterAj bude probAhat v uAebnAs, cviAnA© kuchyni nebo
v pekaA™skA®/cukrAjA™skA® dAInAs.

NA>kterA® A%koly budou probAhat v rAjmci domAjcA pA™Apravy.
PomA-cky

CviAnAj kuchynAs nebo v pekaA™skA©/cukrAjA™skA® dAInAs, multifunkAnA uAebna, suroviny pro vAYzrobu vAjnoAky.

PsacA potA™eby, seAjit, pracovnA list.
VASTUPNA ACEAST

Popis a kvantifikace vAjech plAjnovanAvzch vAYsstupA”
AveAjci vytvarujA a upeAou vAjnoAku; zhodnotA a zdA“vodnA pA™ApadnA® vady vzniklA© pA™i vAtzrobAs vAjnoAky.

KritA©ria hodnocenA

HodnotAme jednotlivA© AA;sti komplexnA Alohy:
1. SpinA-nA domAjcAho A%kolu: pA™Aprava seznamu pomA cek a surovin na vAYzrobu vAjnoAky

2 Samostatnost pA™i vAverobAs vzorku kvasnA©ho stupnA.

3. Aktivita pATMl nA,cwku tvarovA,nA vAinoAky B B o L ; o

4. PA™edvedenA hotovA®ho vA'srobku a popis nAskterAvsach dAIAAch A%konA~ pA™i vAtsrobAs vAjnoAky
DoporuAenA,; literatura
PoznA;jmky
Asloha je urAena pro A™eAjenA ve 2a€3AlennAtsch skupinAijch.
ObsahovA®© upA™esnA>nA

OV NSK - OdbornA® vzdAsIAjvAinA ve vztahu k NSK

PA™Alohy
e prezen -Vyr vanocky.
e pracovni_list-vyri vanocky.docx

MateriAjl vznikl v I’A/mCI projektu Modernizace odbornA®ho vzdAIA; vA,nA (MOV), kterAvs byl spoluf/nancovA,n z EvropskAvsch strukturAjinAch a /nvestlAnAch fondA™ a jehoA% realizaci za//A A¥oval
NAjrodnA pedagogickAYz institut AGEeskA®© republiky. Autorem materiAjlu a vAjech jeho AAjstA, nenA-li uvedeno jinak, je Yvona BaborAjkovA;. mmon. BY SA 4.0 46 UveAite pAvod a€*
Zachovejte licenci 4.0 MezinAjrodnA.


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79273/prezentace-vyroba_vanocky.ppt
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79274/pracovni_list-vyroba_vanocky.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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