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Skupiny oboru

29 - Potravinafstvi a potravinarskéd chemie

Vazba na vzdélavaci modul(y)
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Délka/Casova narocnost - Odborné vzdélavani
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Délka/¢asova narocnost - VSeobecné vzdélavani
Poznamka k délce ulohy

Rocnik(y)

2. roénik, 3. ro¢nik

Reseni tlohy

skupinové

Doporuceny pocet zakd

3

Charakteristika/anotace

Vyroba vanocky — nacvik vyroby kvasku, tvarovani a pe€eni vanocky



JADRO ULOHY

Ocekavané vysledky uceni
Z&k:
« vyjmenuje potfebné suroviny na vyrobu kynutého tésta/vanocky
« popiSe vyrobu vanocky
« uvede postup vyroby kvasného stupné
« tvaruje, zdobi vanocku a zhodnoti postup vyroby vanocky

Specifikace hlavnich u€ebnich ¢innosti zakud/aktivit projektu v€. doporu¢eného
¢asoveého rozvrhu

Zaci:

« seznami se s technologickym postupem vyroby vanocky: 1 hodina v u¢ebné

« sleduji vyrobu na videu (YouTube) — vybiraji vhodny zplisob: 2 hodiny v u¢ebné

« pfipravi si seznam vhodnych surovin a pomdcek na vyuku: 1 hodina — domaci pfiprava

« vyzkousi si v cvi€éné kuchyni nebo v pekarské/cukrarské dilné pfipravu vzorku kvasného stupné a tésta, sleduji
dobu a mohutnost kynuti, pe€ou vanocku a vée zaznamenavaji do pracovnich listd nebo sesitli: 6 hodin

« predvadéji a hodnoti nauCeny postup tvarovani vanocky pred spoluzaky v ramci prezentaci: 2 hodiny

Metodicka doporuceni
Komplexni tUloha se uplatni v rdmci vyuky modulu Kynuté tésto.

Zéci budou ve tFidé sledovat ukazky vyroby vanocky na videu (YouTube).

V ramci domaci pfipravy vyberou i dalsi zpusoby vyroby vanocky.

Ve tfidé prezentuji vybrany postup vyroby vanocCky a s ostatnimi zaky se seznami s postupem pfipravy kvasku.
Pfi vyuce pouzivaji pracovni listy a PowerPointovou prezentaci vytvofenou pedagogem.

Z&ci vytvori skupiny (dvojice aZ trojice), ve kterych budou provadét nacviky: vyrobu kvasku, tésta, tvarovani,
dekorovani a peceni vanocky.

6. Zaci sami predvadéji vyrobu vanocky a vzajemné se hodnoti.

AN A

Zpusob realizace

Ukoly této komplexni tlohy budou Z4ci vypracovavat v teoretické vyuce, ktera bude probihat v uéebné, cviéné kuchyni
nebo v pekarské/cukrarske dilné.

Nékteré Ukoly budou probihat v ramci domaci pfipravy.
Pomucky
Cvi¢na kuchyné nebo v pekarské/cukrarské dilné, multifunkéni u€ebna, suroviny pro vyrobu vanocky.

Psaci potreby, sesit, pracovni list.
VYSTUPNI CAST
Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupt

Z&ci vytvaruji a upedou vanocku; zhodnoti a zd(ivodni pFipadné vady vzniklé pfi vyrobé vanodky.

Kritéria hodnoceni

Hodnotime jednotlivé ¢asti komplexni Glohy:

1. Splnéni domaciho Ukolu: pfiprava seznamu pomdcek a surovin na vyrobu vanocky
2. Samostatnost pfi vyrobé vzorku kvasného stupné



3. Aktivita pfi nacviku tvarovani vanocky
4. Predvedeni hotového vyrobku a popis nékterych dil¢ich Ukonu pfi vyrobé vanocky

Doporucena literatura

Poznamky

Uloha je uréena pro fe$eni ve 2-3¢lennych skupinach.
Obsahové upfesnéni

OV NSK - Odborné vzdélavani ve vztahu k NSK

Pilohy

e prezentace-vyroba_vanocky.ppt
« pracovni_list-vyroba_vanocky.docx
Material vznikl v ramci projektu Modernizace odborného vzdelavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investi¢nich fondu a jehoz

realizaci zajistoval Ndrodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materidlu a véech jeho &asti, neni-li uvedeno jinak, je Yvona Baborakovd. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte ptvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79273/prezentace-vyroba_vanocky.ppt
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79274/pracovni_list-vyroba_vanocky.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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