EVROPSKA UNIE
Evropskeé strukturalni a investicni fondy
Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani MINISTERSTV

VSTUPNA ACEAST

NAjzev komplexnA A%lohy/projektu

PA™Aprava AjlehaAky na zdobenA cukrAjA™skAtsch polotovarA”
KAz3d A2lohy

29-u-2/AB66

VyuA%itelnost komplexnA A2lohy

Kategorie dosaA%enA©ho vzdA>IAjnA

E (dvouletA®, EQF AcroveA" 2)

H (EQF AcroveA” 3)

Skupiny oborA~

29 - PotravinAjA™stvA a potravinAjA™skA; chemie

Vazba na vzdAsIAjvacA modul(y)

MIAGko, mIA@ANA® vA'erobky a vejce

A kola

StA™ednA Ajkola hospodAjA™skA; a lesnickAj, FrA.dlant, BAsIAkova 1387, pA™AspAsvkovA; organizace, BAsIAkova, FrAtsdiant
KIAAovA© kompetence

Datum vytvoA™enA

06. 05.2019 12:10

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - OdbornA® vzdAIAjvAinA

8

DA®©lka/AasovA;j nAjroAnost - VAjeobecnA®© vzdAslAjvAinA

PoznAjmka k dA®Ice A%lohy

RoAnAk(y)

1. roAnAk

A“eAjenA Aclohy

individuA|InA

Charakteristika/anotace

CAlem vA.ech AinnostA bude zopakovA.nA si a prohloubenA znalostA a dovednostA JlA% zAskanAvzch, samostatnA@ ATMeA,enA A%olA™ a zAskA|nA-
pocitu zodpovAsdnosti za svA-A™enou pAT'V'Apravu samostatnA@ho Ackolu. AvsAjci zpracujA smetanu ke A|IehA,nA v hotovAYz vAvsrobek rA“znAvzmi

sz soby teplou i studenou cestou. V pA™ApravA: se zamA A™A na zmAs>nu konzistence smetany ke AjlehAjnA z kapalnA®© na tuhou, budou pozorovat
zmAsnu jejAho objemu, prohloubA si vA-domosti o kypAT'V'enA potravin.

JADRO ASLOHY

OAekAjvanA®© vAssledky uAenA

OAekAjvanA® vAlssledky uAenA ve vazbA> na RVP:

. vyst tA sz'soby pAT'V'Apravy surovin pro technologickA© zpracovAmA
« provAjdA senzorickA® hodnocenA surovin a vyjmenuje faktory ovlivA® ujAcA jejich jakost

AveAik v rAjmci KAS:

« zpracovAjvAj smetanu ke AjlehAjnA v hotovA'2 vAYzrobek teplou i studenou cestou



« uvede pouA%itA smetany ke AjlehAjnA ve svA©m oboru
Specifikace hlavnAch uAebnAch AinnostA A%A;jkA/aktivit projektu vA. doporuAenA®ho AasovA©ho rozvrhu
AveAjci se seznAjmA se zadAjnAm A%olu. (15 min)
ZopakujA si zAjkladnA teoretickA©® poznatky o smetanAs ke AjlehAjnA z modulu MIA®ko, mIA©ANA® vA'robky a vejce. (30 min)
PA™ipravA si pracovnA pomA-cky a potA™ebnA® suroviny. (15 min)
PromyslA si organizaci prAjce pro vlastnA zpracovAjnA a pA™istoupA k samostatnA®mu pinAsnA zadAjnA. (15 min)
ZhotovA zadanA® vAvsrobky 4€* AjlehaAky. Mohou vyuA%At podpory vyuAujAcAho. (6 hod)
ZhodnotA vAvsrobky. (15 min)
Uvedou moA%nosti vyuA%4itA vzniklA®ho vAvzrobku. (15 min)

UklidA pracovnA prostor. (15 min)
MetodickA; doporuAenA

KomplexnA A%loha nAjleA%4A do pA™edmA-tA~ suroviny, potraviny a vAv2A%iva, vA2A%iva nebo odbornAvs vAYacvik.

VyuAulAcA seznA|mA AssAjky se zadA|nAm KAS. A1/2A|C| ATMeA|A samostatnA> za metodickA©ho dohledu uAitele ]ednotllVA@ AA|StI zadAjnA-
komplexnA A°Iohy Podporou pro vypracovA,nAjlm bude pracovnA list s nA.vodem postupu pracovnAch AlnnostA Pro pATMApad potATMeby jim bude
k dispozici takA© vyuAUJAcA Jejich vAzstupem budou rA"znA® hotovA® vAYzrobky. Tyto vAYzrobky mA-A34se AvAjk vyuA34At pro dokonAenA A%pravy
polotovarA™ v hotovA® vAtzrobky nebo pro expedici.

ACEasovou dotaci 8 hodin Ize rozdAlit na dvA> AA;sti po 4 hodinAjch z technologickAYzch dAvodA™ &€" vychlazenA a zrAinA polotovaru pA™ed viastnAm
zpracovAjnAm.

KAS Ize takA®© uskuteAnit jako samostatnou domAjcA prAijci s instruktAjA%A a zhodnocenAm ve Ajkole.

Mezi pouA%4AvanA®© didaktickA©® metody mA-A%seme zaA™adit vAt4klad, diskuzi a instruktAjA%.
ZpA“sob realizace

OrganizaAnA forma vAYzuka teoreticko-praktickAj. Prostor, ve kterA®m bude probAhat A™eAjenA komplexnA Allohy, je AjkoInA cviAnA| kuchyA'ka
z dA"vodu potA™eby tepelnA©ho zdroje.

Realizace mA™A%e probAshnout v bA>A%nA©m dni praktickAYzch cviAenA nebo v odbornA®m vAvzcviku ve AjkolnA dAInAs Ai cviAebnA kuchyA“ce.
PomA-cky
ZAkladnA pomA-cky:

metliAka, ruAnA A,IehaA elektrickAlz A,IehaA

zdroj tepla a€“ vaA™iA, sporA,k

zdroj chladu &€* chladniAka

pracovnA stATl, pracovnA deska &€* prostor pracovnA

vhodnA® nAjdoby pro AjlehAjnA a nAjdoby potA™ebnA® k ohA™evu

e o o o o

ZAikladnA suroviny:
* smetana ke A,IehA,nA
. AokoIA,da na vaA™enA

« cukr mouAka
« kakao

VASTUPNA ACEAST

Popis a kvantifikace vAjech plAjnovanAvzch vA'sstupA”
AveAjci vytvoA™A:

1. zA,kIadnA A,IehaAku bAlou
2. A,IehaAku AokoIA|dovou
3. AjlehaAku paA™AA%skou

.y eA,enAm komplean A°Iohy e spInA>nA zadA,nA a€" vytvoAT"'lt A|IehA|nAm podle zadA|nA uvedenA®© druhy A.IehaAky VA‘/zrobek nesmA bAvAt
nedoA,IehanA‘/z a€" ATMAdkA‘/z pATMeA|IehanA‘/z s kousky pouA%ltA‘/zch surovin. MA| bAv4t hladkA© a tuhA® konzistence, pAT’V'lmA >A™enA® chuti.

\" zA,vA>ru komplean A°Iohy A%A,m uvedou daIA|A pouAitA vytvoATMenA©ho vAvsrobku 4€“ zdobenA hotovAYzch polotovarA™, zdobenA-
pATMlpravenA‘/zch korpusA na krA®©my, ke zdobenA zmrzlin a pohA,rA

KritA©ria hodnocenA

Pokud A%Ak spinA zadAjnA komplexnA A%lohy 4€“ vAvsrobek se povede, je poAdaivatelnAts 4€ vAzbornAs.
Pokud se vA'srobek podaA™A, ale A%Aik pracoval s podporou vyuAujAcAho a€* dobA™e.

Pokud se vA'.robek nepodaA™ilo vyrobit a€* pA™eAjlehal, nedostateAnAs tepelnA» upravil 4€* nedostateAnAs.
HodnocenA provede vyuAujAcA individuAjinAs s A%4Ajkem.

Pokud se rozhodne vyuAulAcA pro skuplnovA© hodnocenA prA,ce A%A,kA' Ize zapojit A%A|ky do hodnocenA prAijce svAvach spoluA34AikA™. Vzorky
anonymnA> oznaAA, nechA| je spoluA%A,ky ohodnotit a spoleAnAs> urAA vAvsslednA® znAjmky Ai body.



DoporuAenA; literatura

JIA™A Altera, LibuAje AlterovAj 4€“ TECHNOLOGIE POTRAVINAA-
Marie A ebelovAj 4€“ POTRAVINY A VAALIVA

Hana SemrAjdovA|, VAsra MA>sAAkovA;j 4€“ TECHNOLOGIE CUKRAA"SKA%. PRACE
PoznA;jmky
ObsahovA®© upA™esnA>nA

OV RVP - OdbornA® vzdAsIAjvA;nA ve vztahu k RVP

PA™Alohy
e prezen metana.
e pracovni_list-priprava_slehacky.docx

MateriAjl vznikl v rAjmci projektu Modernizace odbornA©ho vzdA:1AjvAinA (MOV), kterA¥z byl spolufinancovAjn z EvropskA¥zch strukturAjinAch a investiAnAch fondA™ a jehoA% realizaci zajiAjA¥oval
NAjrodnA pedagogickAYz institut ACEeskA© republiky. Autorem materiAjlu a vAjech jeho AAjstA, nenA-li uvedeno jinak, je Eva A trosnerovAj. Creative Commons CC BY SA 4.0 4€" UveAte pA'vod &€”
Zachovejte licenci 4.0 MezinAjrodnA.


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79221/prezentace_smetana.ppt
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79222/pracovni_list-priprava_slehacky.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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