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VSTUPNA ACEAST
NAjzev komplexnA A%lohy/projektu
Konzervace ovoce

KAz3d A2lohy

29-u-2/AB65

VyuA%itelnost komplexnA A2lohy

Kategorie dosaA%enA©ho vzdA>IAjnA

E (dvouletA®, EQF AcroveA” 2)

Skupiny oborA”

29 - PotravinAjA™stvA a potravinAjA™skA; chemie

65 - Gastronomie, hotelnictvA a turismus

Vazba na vzdAsIAjvacA modul(y)

Konzervace potravin

A kola

StA™ednA Ajkola hospodAjA™skA; a lesnickAj, FrA.dlant, BAsIAkova 1387, pA™AspAsvkovA; organizace, BAsIAkova, FrAtsdiant
KIAAovA© kompetence

Datum vytvoA™enA

06. 05. 2019 10:33

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - OdbornA® vzdAIAjvAinA
24

DA®©lka/AasovA;j nAjroAnost - VAjeobecnA®© vzdAslAjvAinA
PoznAjmka k dA®Ice A%lohy

RoAnAk(y)

2. roAnAk

A“eAjenA Aclohy

skupinovA©

DoporuAenA"z poAet A%A kA

3

Charakteristika/anotace

AveAjkovskAYz projekt 4€* fotodokumentace konzervace ovoce sterilacA.

JADRO ASLOHY

OAekAjvanA®© vAssledky uAenA
AveAik:

« Konzervuje ovoce sterilacA )
o Uvede vAl2znam sterilace surovin ve svA©m oboru

Specifikace hlavnAch uAebnAch AinnostA A%AjkA/aktivit projektu vA. doporuAenA®ho AasovA©ho rozvrhu



ALAjci:

PATMlpravA si seznam potATMebnA‘/zch surovin a technologickAY2 postup danAGho sz sobu konzervace a€“ asi 2 hod doma
KonzervulA ovoce &€* v odbornA® uAebnA> 12 hod

ZaznamenA,vaJA ]eanﬂIVA@ kroky vA‘/zroby konzervovanA@ho vAlzrobku

SpolupraCUJA ve skupinA> pA™i pinAsnA A%kolA™

Vyth,AT'V'e]A PowerPointovou prezentaci &€ doma 10 hod

PrezentujA svou prAijci pATMl vyuAovAinA a€“ 2 vyuAovacA hodiny (dle poAtu A%A|kA )

® o o o o o

Projekt bude zpracovAjvAin 3 tAlzdny.
MetodickA; doporuAenA

. AveAjci utvoA™A 23€°3AlennA® skupiny.

. Skupiny budou provAjdAst konzervaci ovoce sterilacA.

Za domAJcA A°ko| si skupina pAsemnA> pATMlpravA seznam potATMebnA‘/zch surovin a technologickAYz postup danAGho sz sobu konzervace.
. Skupiny A%A,kA si vyzvednou vstupnA suroviny.

Dle technologickA®ho postupu budou provAjdAst konzervaci a JednotllvA© kroky nafotA.

. Fotodokumentaci zadanAGho sz sobu konzervace pouA%lJA pATMl zpracovAjnA PowerPointovA®© prezentace.

. Fotografie dopIA ujA krAjtkAvsm textem. B

. JednotlivA®© skupiny prezentujA svA© vAissledky prAice.

ONO A WD =

ZpA“sob realizace

OrganlzaAnA forma vA1/2uky je teoreticko- praktlckA|, A%loha bude probAhat v odbornA® uAebnA, A,koly pATMApadnA> v domA.cAm prostATMedA-
A%A,kA‘ ZpracovAjnA teoretickA© AA;sti 4€“ pA™Aprava prezentace mA-A%e probAhat v poAAtaAovA® uAebnAs nebo v domAjcAm prostA™edA-
A%AKA

PomA-cky

K AT'V'eA|enA komplexnA A°Iohy e tA™eba vybavenA, uAebna a€* kuchyA Suroviny pro pATMApravu kompotA ZavaA™ovacA sklenice s vAAky.
FotoaparAjt nebo mobilnA telefon s fotoaparAjtem, poAAtaA.

VASTUPNA ACEAST

Popis a kvantifikace vAjech plAjnovanAvzch vA'sstupA”
AveAici vytvoA™A PowerPointovou prezentaci vybranA®ho zpA“sobu konzervace ovoce.
KritA©ria hodnocenA

. Kvalita domA,cA pATMApravy a€“ seznam pouAitAvach surovin, pA™Aprava technologickAGho postupu
. Aktivita pATMl provA|dA>nA konzervace

. DodrA%enA technologlckA@ho postupu

. ZpracovAmA prezentace

. PA™edvedenA vytvoA™enA® PowerPointovA® prezentace

ap NN =

DoporuAenA,; literatura

PoznA;jmky

ACEasovA; nAjroAnost:

AveAjci budou:
« prvnA teoretickAl2 A%ol vypracovA,vat doma asi 2 hodiny
« praktickou AAjst v odbornA® uAebnAs 12 hodin (dva dny odbornA©ho vA‘/zcwku)
. zA,vA>reAnou teoretickou AA|st budou vypracovA,vat doma (popATMApadA> v PC uAebnA>) asi 10 hodin
« prezentace vAVzslednA® prAjce bude probAhat asi 2 vyuAovacA hodiny

DA®Ika A%lohy je 3 tAVzdny.

Asloha je urAena pro A™eA;jenA ve 23€“3AlennA'sch skupinAjch.

ObsahovA®© upA™esnA>nA

OV RVP - OdbornA® vzdAs1AjvA;nA ve vztahu k RVP

PA™Alohy

e slovni_z ni retick raktick i-konzerv voce.docx

MateriAjl vznikl v I’A/mCI projektu Modernizace odbornA®ho vzdAIA; vA,nA (MOV), kterAs byl spoluf/nancovA,n z EvropskAysch strukturA iInAch a investiAnAch fondA™ a jehoA% realizaci za//A iA¥oval
NAjrodnA pedagogickAYz institut ACEeskA®© republiky. Autorem materiAjlu a vAjech jeho AAjstA, nenA-li uvedeno jinak, je Ivana KoAjkovA|. Creative Commons CC BY SA 4.0 4€“ UveAte pAvod 4€*
Zachovejte licenci 4.0 MezinAjrodnA.


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79211/slovni_zadani_teoreticke_a_prakticke_casti-konzervace_ovoce.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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