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Nazev komplexni ulohy/projektu

Konzervace ovoce
Kéd ulohy
29-u-2/AB65

Vyuzitelnost komplexni ulohy

Kategorie dosazeného vzdélani

E (dvouleté, EQF aroven 2)

Skupiny obort

29 - Potravinafstvi a potravinarska chemie

65 - Gastronomie, hotelnictvi a turismus

Vazba na vzdélavaci modul(y)

Konzervace potravin

Skola

Stfedni Skola hospodarska a lesnicka, Frydlant, Bélikova 1387, pfispévkova organizace, Bélikova, Frydlant
Klicové kompetence

Datum vytvoreni

06. 05. 2019 10:33

Délka/Casova narocnost - Odborné vzdélavani
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Délka/Casova naroCnost - VSeobecné vzdeélavani
Poznamka k délce ulohy

Rocnik(y)

2. ro¢nik

Reseni tlohy

skupinové

Doporuceny pocet zakd

3

Charakteristika/anotace

Zakovsky projekt — fotodokumentace konzervace ovoce sterilaci.



JADRO ULOHY

Ocekavané vysledky uceni
Z&k:
« Konzervuje ovoce sterilaci
« Uvede vyznam sterilace surovin ve svém oboru

Specifikace hlavnich u€ebnich ¢innosti zaku/aktivit projektu v€. doporu¢eného
c¢asového rozvrhu

Z4ci:
« Pfipravi si seznam potfebnych surovin a technologicky postup daného zplsobu konzervace — asi 2 hod doma
« Konzervuji ovoce — v odborné uc¢ebné 12 hod
« Zaznamenavaji jednotlivé kroky vyroby konzervovaného vyrobku
 Spolupracuji ve skupiné pfi pInéni tkolU
« Vytvéieji PowerPointovou prezentaci — doma 10 hod
« Prezentuji svou praci pfi vyu¢ovani — 2 vyucovaci hodiny (dle po¢tu zaka)

Projekt bude zpracovavan 3 tydny.

Metodicka doporuceni

1. Z&ci utvori 2-3¢&lenné skupiny.

2. Skupiny budou provadét konzervaci ovoce sterilaci.

Za domaci ukol si skupina pisemné pfipravi seznam potfebnych surovin a technologicky postup daného zpulsobu
konzervace.

Skupiny zaku si vyzvednou vstupni suroviny.

Dle technologického postupu budou provadét konzervaci a jednotlivé kroky nafoti.

Fotodokumentaci zadaného zpUsobu konzervace pouZiji pfi zpracovani PowerPointové prezentace.

Fotografie doplfiuji kratkym textem.

Jednotlivé skupiny prezentuji své vysledky prace.
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Zpusob realizace

Organizacni forma vyuky je teoreticko-prakticka, dloha bude probihat v odborné u¢ebné Skoly, pfipadné v domacim
prostfedi Zakl. Zpracovani teoretické ¢asti — pfiprava prezentace mlze probihat v po¢itacové uc¢ebné nebo v domacim
prostfedi zaku.

Pomucky

K feSeni komplexni Glohy je tfeba vybavena u¢ebna — kuchyn. Suroviny pro pfipravu kompotl. Zavafovaci sklenice s
vi€ky. Fotoaparat nebo mobilni telefon s fotoaparatem, pocitac.

VYSTUPNI CAST
Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupt

Zé4ci vytvoii PowerPointovou prezentaci vybraného zptisobu konzervace ovoce.

Kritéria hodnoceni

Kvalita domaci pfipravy — seznam pouzitych surovin, pfiprava technologického postupu
Aktivita pfi provadéni konzervace

Dodrzeni technologického postupu

Zpracovani prezentace

Pfedvedeni vytvofené PowerPointové prezentace
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Doporucena literatura



Poznamky
Casova naroénost:
74ci budou:

« prvni teoreticky Ukol vypracovavat doma asi 2 hodiny

« praktickou ¢ast v odborné ucebné 12 hodin (dva dny odborného vycviku)

o zaveérec€nou teoretickou ¢ast budou vypracovavat doma (popfipadé v PC ucebné) asi 10 hodin
« prezentace vysledné prace bude probihat asi 2 vyu€ovaci hodiny

Délka ulohy je 3 tydny.

Uloha je uréena pro feseni ve 2—3élennych skupinach.
Obsahové upfesnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Prilohy
« slovni_zadani_teoreticke_a_prakticke_casti-konzervace ovoce.docx

Materidl vznikl v rdmci projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturdlnich a investicnich fondd a jehoz
realizaci zajistoval Ndrodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materidlu a véech jeho éasti, neni-li uvedeno jinak, je Ivana Koskova. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte plvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/79211/slovni_zadani_teoreticke_a_prakticke_casti-konzervace_ovoce.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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