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VSTUPNI CAST

Nazev komplexni ulohy/projektu

Priprava, sestaveni a zalozeni tabule pro 6 osob dle zadané pfilezitosti
Kéd ulohy

65-u-3/AB47

Vyuzitelnost komplexni alohy

Kategorie dosazeného vzdélani
H (EQF aroven 3)

Skupiny oboru
65 - Gastronomie, hotelnictvi a turismus

Vazba na vzdélavaci modul(y)

Odborna pfiprava ke zpracovani Samostatné odborné prace - zaméreni Cidnik-servirka

Skola

Stfedni Skola priimyslova, hotelova a zdravotnicka Uherské Hradisté, Kollarova, Uherské Hradisté

Klicové kompetence

Kompetence k uc¢eni, Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Datum vytvofeni

23.04.2019 22:44

Délka/Casova naro¢nost - Odborné vzdélavani
8

Délka/Gasova narocnost - VSeobecné vzdélavani

Poznédmka k délce ulohy
Rocnik(y)

3. rocnik

Reseni tlohy

skupinové

Doporuceny pocet zaki
3

Charakteristika/anotace

Komplexni Uloha si klade za cil naucit Zaky sestavit slavnostni tabuli, dodrzet spravny postup pfi sestaveni tabule,
pfipravit si, pouzit a zalozit vhodny inventaf, esteticky upravit tabuli dle zaméfeni, pfi soustavném dodrzovani pravidel
BOZP a hygienickych predpisti. Zaci pracuji ve dvojicich, komplexni tloha je fe$ena prostiednictvim prezentace,
pracovnich listt a praktickym pfedvedenim Ukolu.

JADRO ULOHY



Ocekavané vysledky uceni
Ocekavané kompetence ve vazbé na NSK:

o Pfiprava a vyzdoba tabuli v€éetné prostor

« Nakladani s inventarem

« Organizovani prace v provozu a pfi gastronomickych akcich
Ocekavané vysledky uceni:

v

Zak:

1. Pfipravi pracovi$té v souladu s dodrzovani BOZP a hygienickych predpist

2. Sestavi slavnostni tabuli, oSetfi a pfipravi veskery inventar

3. Prostfe ubrusy, zalozi inventar dle zadaného menu, posklada vhodny tvar ubrouski, sestavi dekorativni stolek
4. Esteticky tabuli upravi dle zvolené pfilezitosti

Specifikace hlavnich uéebnich ¢innosti zakud/aktivit projektu vé. doporu¢eného ¢asového rozvrhu
1) Prezentace (Prostirani ubrusu a zalozeni vyzdoby)
« pfiprava pracovisté v souladu s dodrzovanim BOZP a hygienickych predpist
« kontrola stavu mistnosti, vybaveni, inventar
o pracovni list (Prostirani ubrus( a zalozeni vyzdoby)
¢ pracovni list (Vyzdoba a dekorace)
Doporuceny ¢asovy rozvrh: 1,5 vyu€ovaci hodiny
2) Prezentace (Sestavovani slavnostni tabule)
« sestava slavnostni tabule dle menu &. 1, 2
« stavba a upevnéni stoll
« pfiprava a oSetfeni veSkerého inventare na zalozeni tabule
Doporuéeny ¢asovy rozvrh: 2,5 vyu€ovaci hodiny
3) Prostirani ubrusu a zakladani inventare na tabuli a dekoraéni stolek
« prostirani ubrust dle pravidel
« zakladani inventafe podle sestaveného menu (slepé talife, pfibory, sklenice, pecivove talitky, menu, jmenovky)
« skladani vhodného tvaru ubrousku
« sestava dekora¢niho stolku
Doporuceny ¢asovy rozvrh: 3 vyu€ovaci hodiny
4) Esteticka uprava tabule dle zadané pfilezitosti
« dodrzeni pravidel vyzdoby
« vhodna volba kvétin a dekoracnich pfedmét
« konec¢na kontrola celé mistnosti a zalozeni slavnostni tabule

Doporuceny €asovy rozvrh: 1 vyu€ovaci hodina

Metodicka doporuceni

Komplexni tGlohu Ize vyuzit v ramci pfedmétu Stolnieni v teoretické vyuce (napf. jako praktickou ukazku formou
fotogalerie) a v odborném vycviku uvedeného oboru Kuchar-&isnik:

zaméteni Cignik
zameéreni Kuchar-¢isnik

Komplexni Uloha je tvofena Ctyfmi dilCimi ¢astmi, které na sebe navazuiji, proto je zadouci dodrzet spravny postup plnéni
jednotlivych €innosti. Znalosti potfebné ke spinéni komplexni tlohy 24k ziska v teoretickém vyu€ovani.



Treti 8ast Prostfe ubrusy a zaloZi inventar vychazi z komplexni tlohy Praktické sestavovani slavnostniho menu. Zak
vyuZzije znalosti a poznatki pfi tvorbé slavnostniho menu ke spinéni dil€i ¢asti zaloZeni inventare. Komplexni Glohy
Praktické sestavovani menu a Pfiprava, sestaveni a zaloZeni tabule pro 6 osob dle zadané prileZitosti na sebe navazuiji.

ZpUsob realizace

Organizacni forma vyuky: teoreticko-prakticka, u¢ebna odborného vycviku, Stolni¢eni, Skolni restaurace ¢i vhodné
prostory smluvniho partnera

Pomucky

Ucebni pomicky nezbytné pro zdarnou realizaci Ukolu:
Vybaveni odborné ucebny/skolni restaurace:

« stolovym a sedacim ndbytkem

« textilnim inventafem

« inventafem na servis pokrmU a napoja

« pfibory

« pomocny inventar

« PC, promitaci techniku a promitaci platno

VYSTUPNI CAST

Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupl

Spravny vybér a oSetfeni inventare pro stavbu tabule

Vyplnéné pracovni listy

Nacvik odbornych praktickych dovednosti v€etné dodrzovani zasad etikety, hygieny a BOZP
Zalozeni inventéfe pro 1 osobu dle Menu ¢&. 1

Zalozeni inventare pro 1 osobu dle Menu ¢&. 2

Z&k sestavi a zaloZi slavnostni tabuli pro 6 osob dle zadané prileZitosti.

Kritéria hodnoceni
Zak bude individualné bodové hodnocen za splnéni tlohy. Kromé spinéni dil&ich Gkolt bude hodnocen aktivni pFistup,
samostatnost, aplikace teoretickych znalosti, dodrZzovani hygieny a BOZP.

Zalozeni inventare pro 1 osobu — hodnoti se spravna volba inventafe a spravnost zalozeni, samostatnost, hygiena pfi
praci, estetika (celkovy pocet 15 bodU; uspél pfi ziskani 7 bodu)

Sestaveni slavnostni tabule pro 6 osob — spravnost volby konkrétnich druhl inventafe a jeho zalozeni, esteticka Uprava
tabule, samostatnost pfi feSeni a obhajoba své prace, hygiena pfi praci (celkovy poc¢et 30 bodu; uspél pfi ziskani 10
bodu)

Doporucena literatura

SALAC, Gustav. Stolniceni 2002, vydani druhé. Praha. ISBN 80-7168-752-9

BURESOVA P., ZIMAKOVA B.: Gastronomické sluzby-servis. Praha: Vysoka $kola hotelova v Praze 8, spol. s.r.o.,
r.2010, ISBN 978-80-87411-06-3

Poznéamky

Obsahové upfesnéni

OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP



Pilohy

e prostirani_ubrusu vyzdoba tabule.pptx
o pl-prostirani_ubrusu.docx

« reseni_pl-prostirani_ubrusu.docx

« pl-vyzdoba a_ dekorace.docx

o reseni_pl-vyzdoba a dekorace.docx

o zalozeni_inventare na_slavnostni_tabuli.pptx
e menu_c-1.docx

o nakres prostreni_dle_menu_c-1.docx
e menu_c-2.docx

e nakres prostreni_dle _menu_c-2.docx
o Skladani-ubrousku.mp4

Material vznikl v ramei projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturalnich a investicnich fondu a jehoZ
realizaci zajistoval Narodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materialu a vsech jeho éasti, neni-li uvedeno jinak, je Vliadimira Hlavackova.
Creative Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte ptvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.



https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89174/prostirani_ubrusu_vyzdoba_tabule.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89175/pl-prostirani_ubrusu.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89176/reseni_pl-prostirani_ubrusu.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89177/pl-vyzdoba_a_dekorace.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89178/reseni_pl-vyzdoba_a_dekorace.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89179/zalozeni_inventare_na_slavnostni_tabuli.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89180/menu_c-1.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89181/nakres_prostreni_dle_menu_c-1.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89182/menu_c-2.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89183/nakres_prostreni_dle_menu_c-2.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89184/Skladani-ubrousku.mp4
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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