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Evropskeé strukturalni a investicni fondy
Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani iR

VSTUPNA ACEAST

NAjzev komplexnA A%lohy/projektu
PraktickA® sestavenA slavnostnAho menu
KAz3d A2lohy

65-u-3/AB45

VyuA%itelnost komplexnA A2lohy

Kategorie dosaA%enA©ho vzdA>IAjnA

H (EQF AcroveA” 3)

Skupiny oborA”

65 - Gastronomie, hotelnictvA a turismus

Vazba na vzdAsIAjvacA modul(y)

OdbornAj pA™Aprava ke zpracovAjnA SamostatnA® odbornA® prAijce - zamA>A™enA ACEAAjnAk-servArka
A kola

StA™ednA Ajkola prA-myslovA|, hotelovA| a zdravotnickAj UherskA® HradiAjtAs, KollAjrova, UherskA® HradiAtA
KIAAovA© kompetence

Kompetence k uAenA, Kompetence k pracovnAmu uplatnA-nA a podnikatelskAlzm aktivitAjm
Datum vytvoA™enA

23. 04. 2019 22:04

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - OdbornA®© vzdAIAjvAinA

8

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - VAjeobecnA®© vzdAsIAjvAinA

PoznAjmka k dA®©Ice A%lohy

RoAnAk(y)

3. roAnAk

A“eAjenA Aclohy

skupinovA©

DoporuAenA"z poAet A%A kA

8

Charakteristika/anotace

KomplexnA Acloha si klade za cAl nauAit A%A ky sestavit slavnostnA menu podle gastronomickAYzch pravidel s ohledem na racionAijInA vAYzA%ivu,
vhodnA> volit nAjpoje k jednotlivA¥am chodA™m, dodrA%et posloupnost jednotlivAlzch chodA™.

JADRO ASLOHY

OAekAjvanA®© vAssledky uAenA

OAekAjvanA® kompetence ve vazbA> na NSK:
« SestavenA jAdelnAho IAstku a sledu pokrmA™

OAekAjvanA® vAssledky uAenA:




AAjk:

. Uvede hlediska pro sestavovAjnA slavnostnAho menu

. PopAA,e grafickou A°pravu menu

. Vyst A poATMadA pokrmA a nA|p01A v menu

. PopAAle zA,kIadnA pravidla vAsbAsru r‘IA|pOJA k danAtsm pokrmA m
. SestavA slavnostnA menu

aps NN =

Specifikace hlavnAch uAebnAch AinnostA A%AjkA/aktivit projektu vA. doporuAenA®ho AasovA©ho rozvrhu

1. Uvede hlediska pro sestavovAinA slavnostnAho menu
o Definuje poA%adavky a pA™edstavy hostitele
o VysvAstlA podstatu tvorby slavnostnAho menu v nAjvaznosti s poAtem hostA™, nAjrodnostA, nAjboA%senskAvzm vyznAinAm, pA™AleAitostA-
konAjnA akce
2. PopAAie grafickou A%ravu menu
° Vyst »tIA moA%nosti graflckA@ Acpravy slavnostnAho menu
° PopAA.e zA.sady sestavovAmA sIavnostnAho menu
3. VysvAtlA poATMadA pokrmA a nA|p01A v menu
o Uvede vhodnA®© poAT""adA pokrmA~ a nAjpojA™ ve slavnostnAm menu
o UrAA poAet chodA™ v souvislosti s typem menu
o_Navrhne vhodnAY% studenAls pATMedkrm hlavnA chod a tepIA‘/z mouAnAk
4. PopAAle zA.kIadnA pravidla vA‘/sz>ru nA,pOJA' k danA‘/zm pokrmA m
o OdA"vodnA vAvsbAsr nA|p0]A k jednotlivAm chodA™m
o Navrhne vhodnA®© vAno k mezichodu z ryb, hlavnAmu chodu a dezertu
5. SestavA slavnostnA menu
o SamostatnAs sestavA slavnostnA menu k zadanA© pA™AleAitosti

MetodickA; doporuAenA

Komplean A°Iohu Ize vyuA%At v rA,mC| pAT'V'edmA »tu StolniAenA, Technologie v teoretickA©® vAlsuce a v OdbornA©m vAYscviku uvedenA©ho oboru
KuchaA™. AAA|nAk ve vA,ech zamA>A™enAch.

Komplean Aloha j ie tvoA™ena pAsti dAIAAmI AA;stmi, kterA©® na sebe navazujA. Znalosti potATMebnA© ke spInA-nA komplexnA A%lohy A%A,k ZAsKA,
v teoretickA©m vyuAovAjnA.

SpInA>nA komplexnA A°Iohy PraktlckA@ sestavovAinA slavnostnAho menuje pro zamA-A™enA ACEAA,nAk podkladem pro realizaci komplean A°Iohy

PA T’V’Aprava sestavenA a zaloA%enA tabule pro 6 osob. A‘/zA.k vyuA%lje vytvoATMenA©ho slavnostnAho menu k zadanA©® pATMAIeA%ltostl ke spinAsnA-
dAIAA AAjsti zaloA%enA inventA;jA™e, kterAz bude dAjn skladbou menu.

ZpA“sob realizace
OrganizaAnA forma vAYsuky: teoretickAj, uAebna odbornA©ho vAYzcviku/StolniAenA
PomA-cky

UAebnA pomA-cky nezbytnA®© pro zdAjrmou realizaci A%olu:
VybavenA odbornA® uAebny:

« PC, promAtacA technikou
UAebnA pomA-cky pro A%A ka:

« PsacA potA™eby )
¢ VhodnA'2 typ archu papAru (A4)

VASTUPNA ACEAST

Popis a kvantifikace vAjech plAjnovanAvzch vA'sstupA”

Na zAjkladA> prezentace A%Ajci vypracujA pA™AsluAinA® pracovnA listy.
1) PracovnA list 4€" GrafickA;j A%prava menu

2) PracovnA list &4€“ Tvorba menu

3) PracovnA list 4€“ DoplA“ovaAka pokrmA”

4) PracovnA list 4€“ DoplA“ovaAka nAjpojA~

5) AvzAjk sestavA slavnostnA menu dle zadanA©® pA™AleAitosti

KritA©ria hodnocenA

AveAjk bude |nd|V|duA,InA> bodovA: hodnocen za spInA>nA Aclohy. KromA» spinA:nA dAIAAch A%kolA” bude hodnocen aktivnA pA™Astup, samostatnost,
aplikace teoretickAv4ch znalostA, vyuA%itA gastronomickAtzch pravidel, pestrost pokrmA”, nAjpaditost, originalita.

3,4) HodnotA se vA>an| sprAjvnost doplnAsnA, samostatnost (celkem 3 pokrmy/nAjpoje; A%A.k zAskAj za kaA%dAv2 5 bodA™; celkem 15 bodA; usphol
pATMl dosaA%enA 5 bodA” )

5) HodnotA se nAjmAst a obsah zpracovA.nA gastronomlckA. sprA.vnost samostatnost pAT'V'l ATMeA|enA a obhajoba svA®© prAjce (celkovA'z poAet za
zpracovanA© menu 25 bodA™; uspAsl pA™i dosaA34enA celkem 10 bodA™)

DoporuAenA,; literatura

SALAACE, Gustav. StolniAenA 2002, vydAjnA druhA®. Praha. ISBN 80-7168-752-9



BUREA OVA P., ZIMAKOVA B.: GastronomickA®© sluA%by-servis. Praha: VysokAj Ajkola hotelovA; v Praze 8, spol. s.r.o., r.2010, ISBN 978-80-87411-06-3

RUNA TUK J. a kolektiv: Receptury teplAvsch pokrmA'. Hradec KrAjlovA©: R plus, r. 2001, ISBN 80-902492-3-X
PoznA;jmky

DoporuAenAYz poAet A%A kA ve skupinAs je 4a€°8.

ObsahovA®© upA™esnA>nA

OV RVP - OdbornA® vzdAs1AjvAinA ve vztahu k RVP

PA™A|ohy
« funkce_a_graficka_uprava_menu.pptx
o pl_graficka_uprava_menu.docx
« pl_graficka_uprava_menu-reseni.docx
« prehled_tvorby_menu.pptx
o pl_tvorba_menu.docx
o pl_tvorba_menu-reseni.docx
. Inovacka_n ju_menu_c-1 X
e reseni Inovacka_menu_c-1 X
. Inovack: krmu_menu_c-2 X
e reseni Inovacka_menu_c-2 X

Mater/A,/ vznikl v rA,mct projektu Modernizace odbornA®ho vzdAIA; vA,nA (MOV), kterAs byl spoluflnancovA,n z EvropskAvsch strukturAjinAch a investiAnAch fondA™ a jehoA% realizaci za/lA,A¥oval
NAjrodnA pedagogickAYz institut AGEeskA®© republiky. Autorem materiAjlu a vAjech jeho AAjstA, nenA-li uvedeno jinak, je ViadimAra HlavAjAkovA|. Creative Commons CC BY SA 4.0 4€* UveAte pAvod a€*
Zachovejte licenci 4.0 MezinAjrodnA.


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89164/funkce_a_graficka_uprava_menu.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89165/pl_graficka_uprava_menu.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89166/pl_graficka_uprava_menu-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89167/prehled_tvorby_menu.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89168/pl_tvorba_menu.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89169/pl_tvorba_menu-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89170/doplnovacka_napoju_menu_c-1.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89171/reseni_doplnovacka_menu_c-1.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89172/doplnovacka_pokrmu_menu_c-2.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89173/reseni_doplnovacka_menu_c-2.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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