EVROPSKA UNIE
Evropskeé strukturalni a investicni fondy
Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani R

VSTUPNA ACEAST
NAjzev komplexnA A%lohy/projektu
Pivo

KAz3d A2lohy

65-u-3/AB44

VyuA%itelnost komplexnA A2lohy

Kategorie dosaA%enA©ho vzdA>IAjnA

H (EQF AcroveA” 3)

Skupiny oborA”

65 - Gastronomie, hotelnictvA a turismus

Vazba na vzdAsIAjvacA modul(y)

NAjpoje 4€* alkoholickA® a nealkoholickA©®

A kola

OdbornA® uAiliAjtA> CvrAovice, pA™AspAsvkovA organizace, CvrAovice
KIAAovA© kompetence

Kompetence k uAenA, Kompetence k pracovnAmu uplatnA-nA a podnikatelskAlzm aktivitAjm
Datum vytvoA™enA

23.04.2019 21:24

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - OdbornA®© vzdAIAjvAinA

8

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - VAjeobecnA®© vzdAsIAjvAinA
PoznAjmka k dA®©Ice A%lohy

RoAnAk(y)

2. roAnAk

A“eAjenA Aclohy

individuA|InA, skupinovA©

DoporuAenA"z poAet A%A kA

1

Charakteristika/anotace

HiavnAm cAlem komplexnA A%lohy je nauAit A%A ky charakteristiku a vAzrobu piva, rozdAslenA a skladovAjnA piva. KomplexnA Acloha je A™eAjena

formou skupinovA® a individuAjInA prAjce prostA™ednictvAm prezentace, videoukAjzky a pracovnAch listA”. OsvojenA® informace jsou ovA-A™eny
kontrolnAm testem.

JADRO ASLOHY

OAekAjvanA®© vAssledky uAenA
AveAjk:

« charakterizuje pivo a jeho vlastnosti,
« charakterizuje suroviny na vA'zrobu piva,



e popisuje vA%zrobu sladu a vAYzrobu piva,
. rozI|A|u1e pivo podle barvy, sz sobu kvaA|enA a stupA ovitosti,
« vyjmenuje zpA-soby balenA, trA%nA druhy a obchodnA znaAky piva a charakterizuje jeho skladovAjnA a vady.

Specifikace hlavnAch uAebnAch AinnostA A%A;jkA7/aktivit projektu vA. doporuAenA®ho AasovA©ho rozvrhu
UAebnA Ainnosti A%AKA™:

uAA se charakterizovat pivo a jeho zAjkladnA vlastnosti,

seznamuje se se zA.kIadnAml surovinami na vAsrobu piva a jejich vAlsznamem,

seznamuje se s vAsrobou sladu prostATMednlcthm vAvskladu uAitele, prezentace a V|deoukA|zky,
seznamuje se s vAlzrobou piva prostATMednlcthm vAvskladu uAitele, prezentace a videoukAzky,
na zA|kIadA> V|deoukA|zky vypInA pracovnA list na tA©ma vAtsroba piva,

na zA|kIadA> wdeoukA,zek a prezentace vypInA pracovnA listy,

aktivnA> se zapojuje do vA‘/zuky

aktlvnA> se podAIA na vypinA-nA pracovnAch listA~,

prA bAsA%nAs si osvojuje informace o pivu,

0svojenA®© informace ovA ATMU]e kontrolnAm testem.
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DoporuAenAYs AasovAYs rozvrh:

1. vyuAovacA hodina 4€“ prezentace (charakteristika piva, vlastnosti, suroviny, vA'sroba sladu)

2. vyuAovacA hodina 4€* prezentace (vA'zroba piva), videoukAjzka Jak se vaA™A svAstlAY: leA34Ajk
. vyuAovacA hodina a€* pracovnA list k videoukAjzce Jak se vaA™A svA-tIAY: leA%4A Kk

. vyuAovacA hodina &€* pracovnA list (Pivo 1)

. vyuAovacA hodina 4€* prezentace (druhy piva, balenA, skladovAjnA, vady)

. vyuAovacA hodina &€* pracovnA list (Pivo 2)

. vyuAovacA hodina a€“ opakovAjnA a upevA“ovAjnA probranA©ho uAiva, obchodnA znaAky
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. vyuAovacA hodina &€* kontrolnA test

MetodickA; doporuAenA

KomplexnA Allohu Ize vyuA%At v teoretickA©m vyuAovAjnA pA™edmAstu Potraviny a nAjpoje ve vAY2A%ivA> oboru 65-51-H/01 KuchaA™-AAAjnAk.
KomplexnA Allohu je moA%4nA®© doplnit exkurzA do pivovaru.

ZpA“sob realizace

OrganizaAnA forma vAYsuky 4€“ teoretickA|

ProstA™edA realizace a€* uAebna, odbornAj uAebna
PomA-cky
UAebnA pomA-cky pro A%A ka:
« psacA pomAcky, nA"A%ky, lepidio
. uAebnlce
« seAjit, pracovnA listy
UAebnA pomA-cky pro uAitele a technickA® vybavenA:
« poAAtaA s pA™ipojenAm k internetu

e dataprojektor
« plAjtno na promAtAjnA

VASTUPNA ACEAST

Popis a kvantifikace vAjech plAjnovanA'sch vAYzstupA”

Na zAjkladA> prezentace a videoukAjzek A%Ajci vypracujA tA™i pracovnA listy. PracovnA listy mohou A%Aici vypracovat samostatnAs nebo ve dvojicAch.
OsvojenA® znalosti A%Ajci ovA-A™A kontrolnAm testem formou samostatnA® prAijce.

KritA©ria hodnocenA

AvzAik spinA komplexnA Alohu aktivnAm vypracovAinAm vAjech tA™A pracovnAch listA™ a A2spA>AinAvzm spinA:nAm kontrolnAho testu formou
samostatnA®© prAjce.

HodnocenA kontrolnAho testu:
100 % 4€“ 91 % vAlsbornAvs
90 % &€" 81 % chvalitebnAvz
80 % &€" 51 % dobrAls



50 % a€“ 31 % dostateAnAYz

30 % &€" 0 % nedostateAnAvz
DoporuAenA,; literatura

A EBELOVA, Marie. Potraviny a vAv:A%iva: ufiebnice pro odbornA; uAiliAjtAs: obor kuchaA™skA® prAjce Upr. 2. vyd. Praha: Parta, 2013. ISBN 978-80-
7320-190-6.

PoznA;jmky

PA™; skupinovA® vAtsuce je doporuAena prAjce ve dvojicAch.

VideoukAjzka: Jak se vaA™A svAstlAY: leA%4Ajk -h

ObsahovA®© upA™esnA>nA

OV RVP - OdbornA® vzdAs1AjvA;nA ve vztahu k RVP

PA™A|ohy
. ivo.pptx
o pl_vyroba_piva.docx
o pl_vyroba_piva-reseni.docx
o pl_pivo_1.docx
o pl_pivo_1-reseni.docx
o pl_pivo_2.docx
e pl_pivo_2-reseni.docx

o kontrolni_test_pivo.docx
« kontrolni_test_pivo-reseni.docx
MateriAjl vznik v rAjmci projektu Modernizace odbornA©ho vzdA:1AjvAinA (MOV), kterA¥z byl spolufinancovAjn z EvropskA¥zch strukturAjinAch a investiAnAch fondA™ a jehoA% realizaci zajiAjA¥oval

NAjrodnA pedagogickAvz ins{itutAG_EeskA@ republiky. Autorem materiAjlu a vAjech jeho AAjstA, nenA-li uvedeno jinak, je LukAjAj KuAera. Creative mmon. BY SA 4.0 &4€" UveAte pA'vod &€*
Zachovejte licenci 4.0 MezinAjrodnA.


https://www.stream.cz/jidlo-s-r-o/10003645-pivo-1-jak-se-vari-svetly-lezak
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78842/ppt_pivo.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78843/pl_vyroba_piva.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78844/pl_vyroba_piva-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78845/pl_pivo_1.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78846/pl_pivo_1-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78847/pl_pivo_2.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78848/pl_pivo_2-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78849/kontrolni_test_pivo.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78850/kontrolni_test_pivo-reseni.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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