EVROPSKA UNIE
Evropskeé strukturalni a investicni fondy
Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani R

VSTUPNA ACEAST
NAjzev komplexnA A%lohy/projektu
PA©Ae o pivo

KAz3d A2lohy

65-u-3/AB43

VyuA%itelnost komplexnA A2lohy

Kategorie dosaA%enA©ho vzdA>IAjnA

H (EQF AcroveA” 3)

Skupiny oborA”

65 - Gastronomie, hotelnictvA a turismus

Vazba na vzdAsIAjvacA modul(y)

NAjpoje 4€* alkoholickA® a nealkoholickA©®

A kola

OdbornA® uAiliAjtA> CvrAovice, pA™AspAsvkovA organizace, CvrAovice

KIAAovA© kompetence

Kompetence k uAenA, Kompetence k pracovnAmu uplatnA-nA a podnikatelskAlzm aktivitAjm
Datum vytvoA™enA

23. 04.2019 21:03

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - OdbornA®© vzdAIAjvAinA

4

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - VAjeobecnA®© vzdAsIAjvAinA

PoznAjmka k dA®©Ice A%lohy

RoAnAk(y)

2. roAnAk

A“eAjenA Aclohy

individuA|InA, skupinovA©

DoporuAenA"z poAet A%A kA

1

Charakteristika/anotace

HlavnAm cAlem komplean A°Iohy je A%A,ky seznA,mlt se skIadovA,nAm piva, pATMApravnA‘/zml Ainnostmi pATMed AepovAlnAm piva, sprA,vnA‘/zm
mytAm plvnAho skla, sprA,vnA‘/zm postupem pAT'V'l AepovAjnA piva a Ainnostmi provA,dA>nA‘/zm| 5 plvnAm zaATMAzenAm po ukonAenA pracovnAho dne.

A‘/2A|k se seznA,mA s vAlkznamem a postupem pATMl sanitaci plvnAho vedenA. Komplean A°Ioha je ATMeA|ena formou skupinovA®© a individuA|InA-
prAice prostAT'V'ednlcthm videoukAzek a pracovnAch listA™. OsvojenA® informace jsou ovA AT'V'eny kontrolnAm testem.

JADRO ASLOHY
OAekAjvanA®© vAssledky uAenA
AveAjk:

« charakterizuje podmAnky skladovAinA piva,



popisuje Ainnosti provAjdA>-nA© pA™ed AepovAjnAm piva,

charakterizuje vAYsznam mytA plvnAho skla a popisuje postup pAT'V'l mytA pivnAho skla,

vyjmenuje faktory, kterA®© ovlivA" u1A kvalitu AepovanA@ho piva,

popisuje sz soby sprA,vnA@ho AepovAmA piva a vyjmenuje moA%nA® chyby,

vyjmenuje Ainnosti provAjdA-nA©® dennA> po ukonAenA AepovAmA piva,

charakterizuje vAl2znam sanitace pivnAho vedenA a vyjmenuje Ainnosti, kterA©® se bA-hem sanitace provAjdA.
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Specifikace hlavnAch uAebnAch AinnostA A%A;jkA/aktivit projektu vA. doporuAenA®ho AasovA©ho rozvrhu
UAebnA Ainnosti A%A ka:

seznamuje se s podmAnkami skladovAinA piva,

na zAjkladA V|deoukA|zky vypInA pracovnA list na tA©ma skladovAnA piva,

seznamuje se s pATMApravou pATMed AepovAmAm piva,

na zAjkladA> videoukAzky vypInA pracovnA list na tA©@ma pATMAprava pATMed AepovA,nAm piva,
seznamuje se s postupem mytA plvnAho skla a faktory, kterA® ovlivA" UJA kvalitu AepovanA®ho piva,

na zAjkladA V|deoukA|zky vyplnA pracovnA list na tA@ma mytA plvnAho skla,

seznamuje se s moA%nAvami postupy pATMl AepovAmA piva a moA%nA‘/zml chybami, kterAvach je moA%nA® se dopustit,
na zAjkladA V|deoukA|zky vypInA pracovnA list na tA©ma chyby pATMl AepovAmA piva a sprAjvnA'z postup,
seznamuje se s Ainnostmi provA|dA>nA© dennA po ukonAenA AepovAinA piva,

na zAjkladA> videoukAjzky vypInA pracovnA list na tA©ma Ainnosti po ukonAenA AepovAinA piva,
seznamuje se s vAY2znamem sanitace pivnAho vedenA a Ainnostmi, kterA©® se bA-hem sanitace provAjdA,
na zAjkladA V|deoukA|zky vypInA pracovnA list na tA©ma sanitace pivnAho vedenA,

sleduje videoukAjzky a vypIA uje pracovnA listy,

svA© poznatky dlskutulA a nava|Jem si opravujA ve skupinA,

OSVOJUJA a upevA UJA si zAskanA© poznatky,

aktivnA> se zapojujA do vyquvA,nA

osvojenA®© poznatky si ovA A™A v kontrolnAm testu.
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DoporuAenAYs AasovAYs rozvrh:

1. vyuAovacA hodina &€ videoukAjzky a vypracovAijnA pA™AsluAjnAvsch pracovnAch listA™
2. vyuAovacA hodina a€* videoukAjzky a vypracovAjnA pA™AsluAjnAvzch pracovnAch listA”
3. vyuAovacA hodina a€* upevnAsnA zAskanAvzch poznatkA™ a diskuze

4. vyuAovacA hodina 4€* opakovAjnA a kontrolnA test

MetodickA; doporuAenA

KomplexnA Allohu Ize vyuA%At v teoretickA©m vyuAovAinA oboru 65-51-H/01 KuchaA™-AAA nAk.
ZpA“sob realizace

OrganizaAnA forma vAYsuky 4€“ teoretickA

ProstA™edA realizace a€* uAebna, odbornAj uAebna
PomA-cky
UAebnA pomA-cky pro A%A ka:

« psacA pomAcky,
o pracovnA listy.

UAebnA pomA-cky pro uAitele a technickA® vybavenA:

pracovnA listy,

poAAtaA s pATMlpOJenAm k internetu,
dataprojektor,

plAjtno na promAtAjnA.
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VASTUPNA ACEAST

Popis a kvantifikace vAjech plAjnovanAvzch vAYsstupA”

Na zA,kIadA> V|deoukA|zek A%A,m vypracu1A Ajest pracovnAch listA~. PracovnA listy mohou A%A|C| vypracovat samostatnA> nebo ve dvojicAch. ZA-
skanA®© poznatky navzAijjem diskutujA.

OsvojenA® znalosti A%Ajci ovA>A™A kontrolnAm testem formou samostatnA® prAjce.
KritA©ria hodnocenA

AvzAik spinA komplexnA Alohu aktivnAm vypracovAinAm vAjech Ajesti pracovnAch listA™ a A®spAsAjnAvzm spinA>nAm kontrolnAho testu formou
samostatnA®© prAjce.

HodnocenA kontrolnAho testu:
100 % 4€“ 91 % vAlsbornAvs
90 % &€" 81 % chvalitebnAvz
80 % 4€" 51 % dobrAl



50 % a€“ 31 % dostateAnAYz

30 % &€" 0 % nedostateAnAvz
DoporuAenA,; literatura

SALAACE, Gustav. StolniAenA: [uAebnice pro stA™ednA Ajkoly] : [uAebnice pro stA™ednA odbornA; uAiliAjtA:JPraha: Fortuna, 1996. ISBN 80-7168-333-
7.

A EBELOVA, Marie. Potraviny a vAY:A%iva: uAebnice pro odbornAj uAiliAjtAs: obor kuchaA ™skA® prAjce Praha: Parta, 2002. ISBN 80-7320-010-4.

BOROWIEC, PAVEL/TIZLOVA, Marcela. Kniha o pivu. Praha: Smart Press, 2017. ISBN 978-80-87049-96-9
PoznA;jmky

PA™; skupinovA® vAtsuce je doporuAena prAjce ve dvojicAch.

VideoukAzka: SkladovAjnA piva &4€*https:/www. .com/watch?v=EyFG8Qhz-

VideoukAjzka: PA™Aprava pA™ed AepovAinAm piva 4€“https:/www.youtube.com/watch?v=ZW9PLdI8yOlI
VideoukAjzka: MytA pivnAho skla 4€*https:/www. .com/watch?v=iHGhXPY-kDw

VideoukAijzka: Chyby pA™i AepovAinA, ukAjzka AepovAinA piva &€“https://www.youtube.com/watch?v=Kms8aFNfMbw
VideoukAjzka: ACEinnost po ukonAenA AepovAinA piva 4€“https://www.youtube.com/watch?v=Cp6_aie4i30
VideoukAzka: Sanitace pivnAho vedenA &€* https://www. .com/watch?v=16tR0sMdLhA

ObsahovA®© upA™esnA>nA
OV RVP - OdbornA® vzdAsIAjvAinA ve vztahu k RVP
PA™Alohy

pl_skladovani_piva.docx
pl_skladovani_piva-reseni.docx
pl_priprava_pred_cepovanim_piva.docx
pl_priprava_pred_cepovanim_piva-reseni.docx
pl_myti_pivniho_skla.docx
pl_myti_pivniho_skla-reseni.docx
pl_chyby_pri_cepovani.docx

pl ghyby pri_cepovani-reseni.docx
pl_cinnost_po_ukonceni_cepovani_piva.docx
pl_cinnost_po_ukonceni_cepovani_piva-reseni.docx
pl_sanitace_pivniho_vedeni.docx
pl_sanitace_pivniho_vedeni-reseni.docx
pl_kontrolni_test.docx

pl_kontrolni_test-reseni.docx

Mater/A,/ vznlk/vrA,mc: projektu Modernizace odbornA©ho vzdA» /A,vA,nA (MOV), kterAvs byl spoluflnancovA,nzEvropskA/zch strukturA /nAcha/nvestlAnAch fondA™ a jehoA% realizaci ZaJIA iA¥oval

NAjrodnA pedagogickAYz institut ACEeskA®© republiky. Autorem materiAjlu a vAjech jeho AAjstA, nenA-li uvedeno jinak, je LukAjAj KuAera. mmon. BY SA 4.0 4€“ UveAte pAvod 4€*
Zachovejte licenci 4.0 MezinAjrodnA.
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https://www.youtube.com/watch?v=EyFG8Qhz-oU
https://www.youtube.com/watch?v=ZW9PLdl8yOI
https://www.youtube.com/watch?v=iHGhXPY-kDw
https://www.youtube.com/watch?v=Kms8aFNfMbw
https://www.youtube.com/watch?v=Cp6_aie4i3o
https://www.youtube.com/watch?v=I6tR0sMdLhA
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78827/pl_skladovani_piva.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78828/pl_skladovani_piva-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78829/pl_priprava_pred_cepovanim_piva.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78830/pl_priprava_pred_cepovanim_piva-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78831/pl_myti_pivniho_skla.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78832/pl_myti_pivniho_skla-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78833/pl_chyby_pri_cepovani.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78834/pl_chyby_pri_cepovani-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78835/pl_cinnost_po_ukonceni_cepovani_piva.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78836/pl_cinnost_po_ukonceni_cepovani_piva-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78837/pl_sanitace_pivniho_vedeni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78838/pl_sanitace_pivniho_vedeni-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78839/pl_kontrolni_test.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78840/pl_kontrolni_test-reseni.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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