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Evropské strukturalni a investi¢ni fondy

Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani NS ERE TV SEBLET

VSTUPNI CAST

Nazev komplexni Ulohy/projektu
Péce o pivo

Kéd ulohy

65-u-3/AB43

Vyuzitelnost komplexni Ulohy

7 Vd

Kategorie dosazeného vzdélani
H (EQF Uroven 3)

Skupiny obor(

65 - Gastronomie, hotelnictvi a turismus

Vazba na vzdélavaci modul(y)

Napoje - alkoholické a nealkoholické

Skola
Odborné ucilisté Cvrcovice, prispévkova organizace, Cvréovice
Klicové kompetence

Kompetence k u€eni, Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam

Datum vytvoreni
23.04. 2019 21:03

7 Ve

Délka/C¢asova narocnost - Odborné vzdélavani
4

7 Vd

Délka/Casova narocnost - VSeobecné vzdélavani
Poznamka k délce Ulohy

Rocnik(y)

2. ro¢nik

Redeni Glohy

individudlni, skupinové
Doporuceny pocet zakd
1
Charakteristika/anotace

Hlavnim cilem komplexni Ulohy je zaky seznamit se skladovanim piva, pfipravnymi ¢innostmi pred



¢epovanim piva, spravnym mytim pivniho skla, spradvnym postupem pri ¢epovani piva a ¢innostmi
provadénymi s pivnim zafizenim po ukonéeni pracovniho dne. Zak se sezndmi s vyznamem a postupem pfi
sanitaci pivniho vedeni. Komplexni Gloha je resena formou skupinové a individualini prace prostrednictvim
videoukdazek a pracovnich listd. Osvojené informace jsou ovéreny kontrolnim testem.

JADRO ULOHY

Ocekavané vysledky uceni
Zak:
¢ charakterizuje podminky skladovani piva,
e popisuje ¢innosti provadéné pred ¢epovanim piva,
e charakterizuje vyznam myti pivniho skla a popisuje postup pfi myti pivniho skla,
¢ vyjmenuje faktory, které ovliviiuji kvalitu ¢epovaného piva,
e popisuje zplsoby spravného ¢epovani piva a vyjmenuje mozné chyby,
¢ vyjmenuje Cinnosti provadéné denné po ukonceni Cepovani piva,
e charakterizuje vyznam sanitace pivniho vedeni a vyjmenuje ¢innosti, které se béhem sanitace
provadi.

Specifikace hlavnich u¢ebnich ¢innosti zak0/aktivit projektu vc.
doporuc¢eného ¢asového rozvrhu

Ucebni ¢innosti zaka:

e seznamuje se s podminkami skladovani piva,

e na zakladé videoukdzky vyplni pracovni list na téma skladovani piva,

e seznamuje se s pfipravou pred ¢epovanim piva,

¢ na zakladé videoukazky vyplni pracovni list na téma pfriprava pred ¢epovanim piva,

e seznamuje se s postupem myti pivniho skla a faktory, které ovliviiuji kvalitu ¢epovaného piva,

¢ na zakladé videoukazky vyplni pracovni list na téma myti pivniho skla,

e seznamuje se S moznymi postupy pfri ¢epovani piva a moznymi chybami, kterych je mozné se
dopustit,

¢ na zakladé videoukazky vyplni pracovni list na téma chyby pri ¢epovani piva a spravny postup,

¢ seznamuje se s ¢innostmi provadéné denné po ukonceni ¢epovani piva,

e na zdkladé videoukazky vyplni pracovni list na téma cCinnosti po ukonceni ¢epovani piva,

e seznamuje se s vyznamem sanitace pivniho vedeni a ¢innostmi, které se béhem sanitace provadi,

e na zdkladé videoukdzky vyplni pracovni list na téma sanitace pivniho vedent,

¢ sleduje videoukazky a vypliiuje pracovni listy,

e své poznatky diskutuji a navzajem si opravuji ve skuping,

e 0svojuji a upevnuji si ziskané poznatky,

e aktivné se zapojuji do vyucovani,

e osvojené poznatky si ovéri v kontrolnim testu.

Doporuceny ¢asovy rozvrh:

1. vyucovaci hodina - videoukazky a vypracovani prislusnych pracovnich listd
2. vyucovaci hodina - videoukéazky a vypracovani prislusnych pracovnich list{
3. vyucovaci hodina - upevnéni ziskanych poznatkl a diskuze

4. vyucovaci hodina - opakovani a kontrolni test

Metodicka doporuceni

Komplexni Ulohu Ize vyuzit v teoretickém vyucovani oboru 65-51-H/01 Kuchar-¢isnik.

ZpUsob realizace



Organizacni forma vyuky - teoreticka
Prostredi realizace - u¢ebna, odbornd ucebna
Pomucky

Ucebni pomlcky pro zéka:

e psaci pomUcky,
e pracovni listy.

Ucebni pom{cky pro ucitele a technické vybaveni:

e pracovni listy,

pocitac s pripojenim k internetu,
dataprojektor,

pladtno na promitani.

VYSTUPNI CAST

Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupt

Na zakladé videoukazek Zaci vypracuji Sest pracovnich listl. Pracovni listy mohou Zaci vypracovat
samostatné nebo ve dvojicich. Ziskané poznatky navzajem diskutuji.

Osvojené znalosti zaci ovéri kontrolnim testem formou samostatné prace.

Kritéria hodnoceni

73k spini komplexni Glohu aktivnim vypracovanim viech $esti pracovnich listd a Gspé&snym splnénim
kontrolniho testu formou samostatné prace.

Hodnoceni kontrolniho testu:
100 % - 91 % vyborny
90 % - 81 % chvalitebny
80 % - 51 % dobry
50 % - 31 % dostatecny
30 % - 0 % nedostatecny

Doporucena literatura

SALAC, Gustav. Stolniceni: [ucebnice pro stredni skoly] : [u¢ebnice pro stfedni odborna ucilisté]. Praha:
Fortuna, 1996. ISBN 80-7168-333-7.

SEBELOVA, Marie. Potraviny a vyZiva: ucebnice pro odborna ucilisté: obor kucharské préce. Praha: Parta,
2002. ISBN 80-7320-010-4.

BOROWIEC, PAVEL/TIZLOVA, Marcela. Kniha o pivu. Praha: Smart Press, 2017. ISBN 978-80-87049-96-9

Poznamky

Pri skupinové vyuce je doporucena prace ve dvojicich.

Videoukazka: Skladovani piva - https://www.youtube.com/watch?v=EyFG8Qhz-oU
Videoukdazka: Priprava pred ¢epovanim piva - https://www.youtube.com/watch?v=ZW9PLdI8yOl
Videoukazka: Myti pivniho skla - https://www.youtube.com/watch?v=iHGhXPY-kDw

Videoukazka: Chyby pfi ¢epovéni, ukdzka ¢epovani piva - https://www.youtube.com/watch?


https://www.youtube.com/watch?v=EyFG8Qhz-oU
https://www.youtube.com/watch?v=ZW9PLdl8yOI
https://www.youtube.com/watch?v=iHGhXPY-kDw
https://www.youtube.com/watch?v=Kms8aFNfMbw

v=Kms8aFNfMbw
Videoukézka: Cinnost po ukon&eni ¢epovani piva - https://www.youtube.com/watch?v=Cp6_aie4i3o

Videoukazka: Sanitace pivniho vedeni - https://www.youtube.com/watch?v=I16tR0sMdLhA

Obsahové upresnéni
OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Prilohy

e pl_skladovani_piva.docx
e pl skladovani_piva-reseni.docx
e pl priprava_pred_cepovanim_piva.docx
e pl _priprava_pred_cepovanim_piva-reseni.docx
e pl_myti_pivniho_skla.docx
e pl_myti_pivniho_skla-reseni.docx
e pl chyby pri_cepovani.docx
e pl chyby pri_cepovani-reseni.docx
e pl _cinnost_po_ukonceni_cepovani_piva.docx
e pl_cinnost_po_ukonceni_cepovani_piva-reseni.docx
e pl_sanitace_pivniho_vedeni.docx
e pl sanitace _pivniho_vedeni-reseni.docx
e pl_kontrolni_test.docx
e pl_kontrolni_test-reseni.docx
Materidl vznikl v rémci projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovdn z Evropskych strukturédlnich a

investic¢nich fond( a jehoZ realizaci zajistoval Ndrodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materidlu a vsech jeho &3sti, neni-li
uvedeno jinak, je Lukds Kucera. Creative Commons CC BY SA 4.0 - Uvedte pivod - Zachovejte licenci 4.0 Mezindrodni.


https://www.youtube.com/watch?v=Cp6_aie4i3o
https://www.youtube.com/watch?v=I6tR0sMdLhA
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78827/pl_skladovani_piva.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78828/pl_skladovani_piva-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78829/pl_priprava_pred_cepovanim_piva.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78830/pl_priprava_pred_cepovanim_piva-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78831/pl_myti_pivniho_skla.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78832/pl_myti_pivniho_skla-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78833/pl_chyby_pri_cepovani.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78834/pl_chyby_pri_cepovani-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78835/pl_cinnost_po_ukonceni_cepovani_piva.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78836/pl_cinnost_po_ukonceni_cepovani_piva-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78837/pl_sanitace_pivniho_vedeni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78838/pl_sanitace_pivniho_vedeni-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78839/pl_kontrolni_test.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78840/pl_kontrolni_test-reseni.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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