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Hovézi maso

1. krk 7. nizky rosténec

2. podpleci 8. svickova

3. vysoky rosSténec 9. zadni Zebro nizké
4. zebra 10. pupek

5. stfedni a tenké hrudi 11. ohdnka

6. plec 12. kyta

Déleni hovéziho masa podle jakostnich trid:

1. t¥ida - svickov4, kyta, nizky rosténec.

2. tfida - Zebro vysoké a holé, plec velka a stredni.

3. tfida - Zebro nizké, hrudi, pupek, veverka, ohanka.

4. tFida - krk, klizky, podkrdi, licko.

Kuchyniské rozdéleni hovéziho masa podle kvality:
Zadni maso — nejkvalitné;jsi je svickova, kyta, nizky a vysoky rosténec a plec.

Predni maso — méné kvalitni maso: hrudi, Zebra, podpleci, krk, pupek, klizky.

Narodni Ustav pro vzdélavani
Projekt Modernizace odborného vzdélavani (MOV)
/ Weilova 1271/6, 102 00 Praha 10

VIC .
www.projektmov.cz



EVROPSKA UNIE %
Evropské strukturalni a investi¢ni fondy |

Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani

Priloha komplexni ulohy

Narodni pedagogicky institut Ceské republiky
Projekt Modernizace odborného vzdélavani (MOV)

VIOV Senovaziné nam. 872/25, 110 00 Praha 1
www.projektmov.cz



