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NÃ¡zev komplexnÃ ​ Ãºlohy/projektu

InventÃ¡Å™ na podÃ¡vÃ¡nÃ ​ nÃ¡pojÅ¯

KÃ³d Ãºlohy

65-u-3/AB40

VyuÅ¾itelnost komplexnÃ ​ Ãºlohy

Kategorie dosaÅ¾enÃ©ho vzdÄ›lÃ¡nÃ ​

H (EQF ÃºroveÅˆ 3)

L0 (EQF ÃºroveÅˆ 4)

Skupiny oborÅ¯

65 - Gastronomie, hotelnictvÃ ​ a turismus

Vazba na vzdÄ›lÃ¡vacÃ ​ modul(y)

InventÃ¡Å™ na Ãºseku obsluhy

Å kola

StÅ™ednÃ ​ Å¡kola prÅ¯myslovÃ¡, hotelovÃ¡ a zdravotnickÃ¡ UherskÃ© HradiÅ¡tÄ›, KollÃ¡rova, UherskÃ© HradiÅ¡tÄ›

KlÃ ​Ä ​ovÃ© kompetence

Kompetence k uÄ ​enÃ ​, Kompetence k pracovnÃ ​mu uplatnÄ›nÃ ​ a podnikatelskÃ½m aktivitÃ¡m

Datum vytvoÅ™enÃ ​

23. 04. 2019 15:55

DÃ©lka/Ä ​asovÃ¡ nÃ¡roÄ ​nost - OdbornÃ© vzdÄ›lÃ¡vÃ¡nÃ ​

12

DÃ©lka/Ä ​asovÃ¡ nÃ¡roÄ ​nost - VÅ¡eobecnÃ© vzdÄ›lÃ¡vÃ¡nÃ ​

PoznÃ¡mka k dÃ©lce Ãºlohy

RoÄ ​nÃ ​k(y)

1. roÄ ​nÃ ​k

Å˜eÅ¡enÃ ​ Ãºlohy

individuÃ¡lnÃ ​, skupinovÃ©

DoporuÄ ​enÃ½ poÄ ​et Å¾Ã¡kÅ¯

20

Charakteristika/anotace

HlavnÃ ​m cÃ ​lem komplexnÃ ​ Ãºlohy je nauÄ ​it Å¾Ã¡ky rozdÄ›lit nÃ¡pojovÃ½ inventÃ¡Å™ dle rÅ¯znÃ½ch hledisek, vÃ½stiÅ¾nÄ› ho popisovat, poznÃ¡vat a
urÄ ​ovat jeho sprÃ¡vnÃ© pouÅ¾itÃ ​  a oÅ¡etÅ™ovÃ¡nÃ ​ v podmÃ ​nkÃ¡ch praxe v souvislosti s nabÃ ​dkou nÃ¡pojÅ¯ na trhu v odbytovÃ½ch stÅ™ediscÃ ​ch.
DÃ ​lÄ ​Ã ​m cÃ ​lem je seznÃ¡mit Å¾Ã¡ky s odbornou terminologiÃ ​ pro nÃ¡poje a nÃ¡pojovÃ½ inventÃ¡Å™, nauÄ ​it se tuto terminologii pouÅ¾Ã ​vat,
uvÄ›domovat si cizojazyÄ ​nÃ© pojmy uvÃ¡dÄ›nÃ© na etiketÃ¡ch obalÅ¯ nÃ¡pojÅ¯. Å½Ã¡ci si zÃ¡roveÅˆ uvÄ›domujÃ ​ cennou hodnotu inventÃ¡Å™e, pÅ™i
praktickÃ½ch cviÄ ​enÃ ​ch (ukÃ¡zkÃ¡ch) dodrÅ¾ujÃ ​ zÃ¡sady hygieny a BOZP.

JÃ ​DRO ÃšLOHY

OÄ ​ekÃ¡vanÃ© vÃ½sledky uÄ ​enÃ ​



Å½Ã¡k:

vysvÄ›tlÃ ​ pojem inventÃ¡Å™ na podÃ¡vÃ¡nÃ ​ nÃ¡pojÅ¯, jeho vyuÅ¾itÃ ​ v odbytovÃ½ch stÅ™ediscÃ ​ch,
vysvÄ›tlÃ ​ vÃ½znam odbornÃ½ch pojmÅ¯ z oblasti nÃ¡pojovÃ© gastronomie vÄ ​etnÄ› cizojazyÄ ​nÃ½ch vÃ½razÅ¯,
rozliÅ¡uje jednotlivÃ© druhy nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e podle hledisek Ä ​lenÄ›nÃ ​,
popÃ ​Å¡e podle obrÃ¡zkÅ¯ Ä ​i fotografiÃ ​ druhy nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e v konkrÃ©tnÃ ​ch odbytovÃ½ch stÅ™ediscÃ ​ch,
vybere a pouÅ¾ije adekvÃ¡tnÃ ​ nÃ¡pojovÃ½ inventÃ¡Å™ pro konkrÃ©tnÃ ​ ÃºÄ ​ely stolovÃ¡nÃ ​ dle zadÃ¡nÃ ​ pedagoga v souladu s dodrÅ¾ovÃ¡nÃ ​m
zÃ¡sad hygieny a BOZP,
zkontroluje, pÅ™evezme a pÅ™edÃ¡ poÅ¾adovanÃ½ nÃ¡pojovÃ½ inventÃ¡Å™,
kompletuje/charakterizuje nÃ¡pojovÃ© sety/sady inventÃ¡Å™e,
rozliÅ¡uje zÃ¡kladnÃ ​ (bÄ›Å¾nÃ½) a atypickÃ½ inventÃ¡Å™, dokÃ¡Å¾e navrhnout Ä ​i urÄ ​it jeho vhodnÃ© pouÅ¾itÃ ​,
popÃ ​Å¡e moÅ¾nosti zabezpeÄ ​enÃ ​ a zpÅ¯soby uskladnÄ›nÃ ​ nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e,
oÅ¡etÅ™uje a udrÅ¾uje inventÃ¡Å™ v bezvadnÃ©m stavu a kvalitÄ› bÄ›hem praktickÃ½ch ÃºkolÅ¯,
uvÄ›domuje si vÃ½znam estetiky nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e v souvislosti s prostÅ™edÃ ​m, kde se pouÅ¾Ã ​vÃ¡.

Specifikace hlavnÃ ​ch uÄ ​ebnÃ ​ch Ä ​innostÃ ​ Å¾Ã¡kÅ¯/aktivit projektu vÄ ​. doporuÄ ​enÃ©ho Ä ​asovÃ©ho rozvrhu

VÃ½uka probÃ ​hÃ¡ formou vÃ½kladu s vyuÅ¾itÃ ​m prezentace a nÃ¡zornÃ½ch ukÃ¡zek k jednotlivÃ½m subtÃ©matÅ¯m za pouÅ¾itÃ ​ pracovnÃ ​ch listÅ¯.
PouÅ¾Ã ​vÃ¡ se napÅ™. dataprojektor, TV Ä ​i PC, reÃ¡lnÃ½ inventÃ¡Å™ a dalÅ¡Ã ​ pomÅ¯cky (obrÃ¡zky, fotografie, ilustrace, pomocnÃ½ inventÃ¡Å™).

Å½Ã¡ci se aktivnÄ› zapojujÃ ​ do nÃ¡cviku dovednostÃ ​ pro prÃ¡ci s nÃ¡pojovÃ½m inventÃ¡Å™em, kterÃ½ tÅ™Ã ​dÃ ​, rozdÄ›lujÃ ​, popisujÃ ​ a pouÅ¾Ã ​vajÃ ​‐
pÅ™i praktickÃ½ch cviÄ ​enÃ ​ch. K ÃºspÄ›Å¡nÃ©mu dosaÅ¾enÃ ​ vÃ½sledkÅ¯ je doporuÄ ​eno Å™Ã ​zenÃ© procviÄ ​ovÃ¡nÃ ​ a pravidelnÃ© opakovÃ¡nÃ ​ uÄ ​iva
s vyuÅ¾itÃ ​m nÃ¡zornÃ½ch ukÃ¡zek a praktickÃ½ch cviÄ ​enÃ ​.

Å½Ã¡k:

sleduje odbornÃ½ vÃ½klad uÄ ​itele, prezentaci, ukÃ¡zky
prÅ¯bÄ›Å¾nÄ› si vyplÅˆuje zadanÃ© pracovnÃ ​ listy, uÄ ​Ã ​ se z nich
uplatÅˆuje prÃ¡ci s textem a vyuÅ¾Ã ​vÃ¡ internetovÃ© zdroje
pracuje se zÃ ​skanÃ½mi informacemi a vybÃ ​rÃ¡ si, kterÃ© vyuÅ¾ije pro danou problematiku
aplikuje teoretickÃ© poznatky do praktickÃ½ch ukÃ¡zek
spolupracuje s ostatnÃ ​mi spoluÅ¾Ã¡ky dle pokynÅ¯ pedagoga
prezentuje a zdÅ¯vodnÃ ​ svÃ© vÃ½sledky praktickÃ½ch ÃºkolÅ¯ pÅ™ed vyuÄ ​ujÃ ​cÃ ​m a spoluÅ¾Ã¡ky

 

1. vysvÄ›tlÃ ​ pojem inventÃ¡Å™ na podÃ¡vÃ¡nÃ ​ nÃ¡pojÅ¯, jeho vyuÅ¾itÃ ​ v jednotlivÃ½ch odbytovÃ½ch stÅ™ediscÃ ​ch (1 h.)
seznamuje se s pojmem inventÃ¡Å™ na podÃ¡vÃ¡nÃ ​ nÃ¡pojÅ¯, jeho praktickÃ½m vyuÅ¾itÃ ​m v obsluze; pomÅ¯ckou jsou prezentace pedagoga
a konkrÃ©tnÃ ​ ukÃ¡zky inventÃ¡Å™e
uvede konkrÃ©tnÃ ​ pÅ™Ã ​klady inventÃ¡Å™e z vlastnÃ ​ch zkuÅ¡enostÃ ​

2. vysvÄ›tlÃ ​ vÃ½znam odbornÃ½ch pojmÅ¯ z oblasti nÃ¡pojovÃ© gastronomie vÄ ​etnÄ› cizojazyÄ ​nÃ½ch vÃ½razÅ¯ (1 h.)
seznÃ¡mÃ ​ se a vysvÄ›tlÃ ​ odbornÃ© pojmy z oblasti nÃ¡pojovÃ© gastronomie vÄ ​etnÄ› cizojazyÄ ​nÃ½ch vÃ½razÅ¯; pomÅ¯ckou je zadanÃ½
pracovnÃ ​ list
odbornou terminologii bude nadÃ¡le pÅ™i vÃ½uce pouÅ¾Ã ​vat

3. rozliÅ¡uje jednotlivÃ© druhy nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e podle hledisek Ä ​lenÄ›nÃ ​ (2 h.)
nauÄ ​Ã ​ se teoreticky rozdÄ›lovat nÃ¡pojovÃ½ inventÃ¡Å™ podle dÃ ​lÄ ​Ã ​ch hledisek; pomÅ¯ckou jsou prezentace pedagoga a konkrÃ©tnÃ ​‐
ukÃ¡zky inventÃ¡Å™e
rozliÅ¡uje a zatÅ™Ã ​dÃ ​ jednotlivÃ© druhy inventÃ¡Å™e podle zadÃ¡nÃ ​ pedagoga,
zvolÃ ​ vhodnÃ© odbytovÃ© stÅ™edisko pro pouÅ¾itÃ ​ konkrÃ©tnÃ ​ch druhÅ¯ inventÃ¡Å™e pÅ™i praktickÃ½ch ukÃ¡zkÃ¡ch

4. popÃ ​Å¡e podle ukÃ¡zek, obrÃ¡zkÅ¯ Ä ​i fotografiÃ ​ druhy nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e v konkrÃ©tnÃ ​ch odbytovÃ½ch stÅ™ediscÃ ​ch (1 h.)
popÃ ​Å¡e/charakterizuje co nejvÃ½stiÅ¾nÄ›ji vybranÃ© druhy nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e, navrhne jeho konkrÃ©tnÃ ​ pouÅ¾itÃ ​ v provozu;
pomÅ¯ckou jsou ilustrace inventÃ¡Å™e
navrhuje alternativnÃ ​ druh inventÃ¡Å™e dle zadÃ¡nÃ ​ pedagoga,
vÃ½stiÅ¾nÄ› popisuje zaloÅ¾enÃ½ inventÃ¡Å™ na praktickÃ½ch ukÃ¡zkÃ¡ch, zÃ¡roveÅˆ ho rozdÄ›luje podle dÃ ​lÄ ​Ã ​ch hledisek, svÃ©
stanovisko zdÅ¯vodnÃ ​

5. vybere a pouÅ¾ije adekvÃ¡tnÃ ​ nÃ¡pojovÃ½ inventÃ¡Å™ pro konkrÃ©tnÃ ​ ÃºÄ ​ely stolovÃ¡nÃ ​ dle zadÃ¡nÃ ​ pedagoga v souladu s dodrÅ¾ovÃ¡nÃ ​m
zÃ¡sad hygieny a BOZP (1 h.)

zvolÃ ​ a pÅ™ipravÃ ​ nÃ¡pojovÃ½ inventÃ¡Å™ na stÅ¯l pro hosty nebo na pÅ™Ã ​ruÄ ​nÃ ​ stÅ¯l dle pokynÅ¯ pedagoga, dodrÅ¾uje pÅ™itom
zÃ¡sady hygieny a BOZP; svou volbu zdÅ¯vodnÃ ​ a obhÃ¡jÃ ​,
pÅ™edvede zpÅ¯soby sprÃ¡vnÃ©ho uchopenÃ ​ inventÃ¡Å™e vÄ ​etnÄ› bezpeÄ ​nÃ©ho zachÃ¡zenÃ ​ v nÃ¡vaznosti na jednoduchou techniku
obsluhy, hygienu a BOZP,
kontroluje pÅ™i svÃ© prÃ¡ci kvalitu, Ä ​istotu, nezÃ¡vadnost inventÃ¡Å™e; pÅ™i prÃ¡ci pouÅ¾Ã ​vÃ¡ bÃ ​lÃ© rukaviÄ ​ky,
odbornÄ› a opatrnÄ› zachÃ¡zÃ ​ se zapÅ¯jÄ ​enÃ½m inventÃ¡Å™em bÄ›hem vÅ¡ech uÄ ​ebnÃ ​ch Ä ​innostÃ ​, uvÄ›domuje si jeho hodnotu

6. zkontroluje, pÅ™evezme a pÅ™edÃ¡ poÅ¾adovanÃ½ nÃ¡pojovÃ½ inventÃ¡Å™ (1 h.)
podle Å¾Ã¡danky Ä ​i nÃ¡vratky vybere sprÃ¡vnÃ½ nÃ¡pojovÃ½ inventÃ¡Å™, jeho poÄ ​et, zkontroluje jeho nezÃ¡vadnost a Ä ​istotu a pÅ™edÃ¡ dle
pokynÅ¯ pedagoga na urÄ ​enÃ© mÃ ​sto,
vyhotovÃ ​/vyplnÃ ​ doklad o pÅ™evzetÃ ​/vrÃ¡cenÃ ​ inventÃ¡Å™e,
podle inventÃ¡rnÃ ​ho seznamu provede fyzickou inventuru skladu s nÃ¡pojovÃ½m inventÃ¡Å™em, zaeviduje vzniklÃ© rozdÃ ​ly, stavy

7. kompletuje/charakterizuje nÃ¡pojovÃ© sety/sady inventÃ¡Å™e (2 h.)
popisuje Ä ​i sestavuje sady nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e dle zadÃ¡nÃ ​ pedagoga,
urÄ ​Ã ​ jeho materiÃ¡l a vhodnÃ© pouÅ¾itÃ ​ v praxi

8. rozliÅ¡uje zÃ¡kladnÃ ​ (bÄ›Å¾nÃ½) a atypickÃ½ inventÃ¡Å™, dokÃ¡Å¾e navrhnout Ä ​i urÄ ​it jeho vhodnÃ© pouÅ¾itÃ ​ (2 h.)
pÅ™edstavÃ ​ a popÃ ​Å¡e atypickÃ½, speciÃ¡lnÃ ​ nÃ¡pojovÃ½ inventÃ¡Å™ â€“ jednotlivÄ› Ä ​i celÃ© sady, navrhne vhodnÃ½ zpÅ¯sob pouÅ¾itÃ ​ a
pÃ©Ä ​i o nÄ›j; pomÅ¯ckou jsou ilustraÄ ​nÃ ​ ukÃ¡zky
charakterizuje inventÃ¡Å™ a pomÅ¯cky nÃ¡pojÃ¡Å™Å¯ â€“ specialistÅ¯ dle ilustraÄ ​nÃ ​ch ukÃ¡zek

9. popÃ ​Å¡e moÅ¾nosti zabezpeÄ ​enÃ ​ a zpÅ¯soby uskladnÄ›nÃ ​ nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e (1 h.)
pÅ™edvede a zdÅ¯vodnÃ ​ zpÅ¯soby sprÃ¡vnÃ©ho a Å¡patnÃ©ho uskladnÄ›nÃ ​ konkrÃ©tnÃ ​ch druhÅ¯ nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e,
pÅ™edvede, vysvÄ›tlÃ ​ zpÅ¯soby a sdÄ›lÃ ​ dÅ¯vody zabezpeÄ ​enÃ ​ nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e

10. oÅ¡etÅ™uje a udrÅ¾uje nÃ¡pojovÃ½ inventÃ¡Å™ v bezvadnÃ©m stavu a kvalitÄ› bÄ›hem praktickÃ½ch ÃºkolÅ¯ (1 h.)
provede ÃºdrÅ¾bu konkrÃ©tnÃ ​ch druhÅ¯ inventÃ¡Å™e dle pokynÅ¯ pedagoga, pouÅ¾ije vhodnÃ© prostÅ™edky Ä ​i pomÅ¯cky,
popÃ ​Å¡e prÅ¯bÄ›Å¾nou pÃ©Ä ​i o konkrÃ©tnÃ ​ druhy nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e; svÅ¯j postoj zdÅ¯vodnÃ ​,
ukÃ¡Å¾e provedenÃ ​ kontroly kvality nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e pÅ™ed jeho pouÅ¾itÃ ​m Ä ​i uskladnÄ›nÃ ​m

11. uvÄ›domuje si vÃ½znam estetiky nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e v souvislosti s prostÅ™edÃ ​m, kde se pouÅ¾Ã ​vÃ¡ (1 h.)
vyhledÃ¡ na internetu konkrÃ©tnÃ ​ pÅ™Ã ​klady ne/vkusnÃ© kombinace barev, interiÃ©ru, dekoracÃ ​ a nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e v rÅ¯znÃ½ch
typech odbytovÃ½ch stÅ™edisek Ä ​i u rÅ¯znÃ½ch spoleÄ ​enskÃ½ch pÅ™Ã ​leÅ¾itostÃ ​; svÃ© stanovisko zdÅ¯vodnÃ ​ a navrhne event.
vhodnÄ›jÅ¡Ã ​ Å™eÅ¡enÃ ​



MetodickÃ¡ doporuÄ ​enÃ ​

ProvÃ¡zanost Ãºlohy je v rÃ¡mci pÅ™edmÄ›tÅ¯ stolniÄ ​enÃ ​ a odbornÃ½ vÃ½cvik a mÃ¡ pÅ™esah do navazujÃ ​cÃ ​ho oboru vzdÄ›lÃ¡nÃ ​ kategorie L0.

Å½Ã¡ci se mohou navzÃ¡jem doplÅˆovat, diskutovat o moÅ¾nostech dalÅ¡Ã ​ho vyuÅ¾itÃ ​ konkrÃ©tnÃ ​ho inventÃ¡Å™e v praxi, navrhovat alternativnÃ ​‐
moÅ¾nosti. Dojde tak k upevnÄ›nÃ ​ nejen odbornÃ½ch znalostÃ ​, dovednostÃ ​, ale takÃ© k rozvÃ ​jenÃ ​ komunikaÄ ​nÃ ​ch, sociÃ¡lnÃ ​ch  a prezentaÄ ​nÃ ​ch
schopnostÃ ​ Å¾Ã¡kÅ¯.

ZpÅ¯sob realizace

Teoreticko-praktickÃ¡ forma

v odbornÃ© uÄ ​ebnÄ› nebo
Å¡kolnÃ ​ odlouÄ ​enÃ© pracoviÅ¡tÄ› nebo
pracoviÅ¡tÄ› smluvnÃ ​ho partnera.

PomÅ¯cky

UÄ ​ebnÃ ​ (odbornÃ©) pomÅ¯cky pro Å¾Ã¡ka:

pracovnÃ ​ seÅ¡it a listy
psacÃ ​ potÅ™eby vÄ ​etnÄ› barevnÃ½ch zvÃ½razÅˆovaÄ ​Å¯
ukÃ¡zkovÃ½ inventÃ¡Å™ na podÃ¡vÃ¡nÃ ​ nÃ¡pojÅ¯ dle moÅ¾nostÃ ​ uÄ ​ebny / vÃ½ukovÃ©ho prostoru
ilustrujÃ ​cÃ ​ obrÃ¡zky/fotografie nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e
pomocnÃ© prÃ¡dlo na pulÃ ​rovÃ¡nÃ ​ inventÃ¡Å™e
bÃ ​lÃ© rukaviÄ ​ky

UÄ ​ebnÃ ​ (odbornÃ©) pomÅ¯cky/zaÅ™Ã ​zenÃ ​ pro uÄ ​itele:

pracovnÃ ​ listy
prezentace
ukÃ¡zkovÃ½ inventÃ¡Å™ na podÃ¡vÃ¡nÃ ​ nÃ¡pojÅ¯ dle moÅ¾nostÃ ​ uÄ ​ebny/vÃ½ukovÃ©ho prostoru
ilustrujÃ ​cÃ ​ obrÃ¡zky/fotografie nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e
vÃ½stavnÃ ​ prostor a jÃ ​delnÃ ​ stoly na ukÃ¡zky kuvÃ©ru
skladovacÃ ​/ÃºloÅ¾nÃ© prostory na inventÃ¡Å™
bÃ ​lÃ© rukaviÄ ​ky

TechnickÃ© vybavenÃ ​:

poÄ ​Ã ​taÄ ​ s pÅ™ipojenÃ ​m na internet
dataprojektor
plÃ¡tno na promÃ ​tÃ¡nÃ ​

VÃ ​STUPNÃ ​ ÄŒÃ ​ST

Popis a kvantifikace vÅ¡ech plÃ¡novanÃ½ch vÃ½stupÅ¯

vyplnÄ›nÃ© pracovnÃ ​ listy/seÅ¡it
osvojenÃ ​ teoretickÃ½ch znalostÃ ​ a praktickÃ½ch dovednostÃ ​ pomocÃ ​ ukÃ¡zek a splnÄ›nÃ½ch ÃºkolÅ¯
dokÃ¡zat v bÄ›Å¾nÃ½ch podmÃ ​nkÃ¡ch praxe pouÅ¾Ã ​vat sprÃ¡vnÃ½ a vhodnÃ½ typ inventÃ¡Å™e, uvÄ›domovat si jeho hodnotu i estetickÃ½
vÃ½znam
adekvÃ¡tnÄ› a zodpovÄ›dnÄ› plnit zadanÃ© Ãºkoly pedagogem, obhajovat svÃ© postoje a stanoviska Å™eÅ¡enÃ ​ jednotlivÃ½ch Ãºloh
nadÃ¡le pouÅ¾Ã ​vat osvojenou odbornou terminologii nÃ¡pojovÃ© gastronomie v navazujÃ ​cÃ ​ch odbornÃ½ch pÅ™edmÄ›tech a v odbornÃ©m
vÃ½cviku
svÃ© znalosti a dovednosti nÃ¡pojovÃ©ho inventÃ¡Å™e uplatÅˆovat v reÃ¡lnÃ½ch podmÃ ​nkÃ¡ch praxe i v bÄ›Å¾nÃ©m Å¾ivotÄ› s ohledem na
hygienu a BOZP
ÃºspÄ›Å¡nÄ› splnit vÅ¡echna kritÃ©ria hodnocenÃ ​ a oÄ ​ekÃ¡vanÃ½ch vÃ½sledkÅ¯ uÄ ​enÃ ​ tÃ©to komplexnÃ ​ Ãºlohy

KritÃ©ria hodnocenÃ ​

SlovnÃ ​ hodnocenÃ ​ dosahovanÃ© ÃºrovnÄ› prÅ¯bÄ›Å¾nÃ©ho plnÄ›nÃ ​ zadanÃ½ch ÃºkolÅ¯ a dodrÅ¾ovÃ¡nÃ ​ zÃ¡sad hygieny a BOZP pÅ™i praktickÃ½ch
Ãºkolech, individuÃ¡lnÃ ​ pÅ™Ã ​stup k zadanÃ½m ÃºkolÅ¯m, vlastnÃ ​ aktivita Å¾Ã¡ka. DÃ¡le ovÄ›Å™ujeme teoretickÃ© znalosti formou uzavÅ™enÃ½ch a
otevÅ™enÃ½ch otÃ¡zek v pÃ ​semnÃ© Ä ​i elektronickÃ© formÄ› testÅ¯. ÃšstnÃ ​ zkouÅ¡enÃ ​ je prÅ¯bÄ›Å¾nÃ©, kombinujeme praktickÃ© Ãºkoly s ÃºstnÃ ​‐
obhajobou postoje Ä ​i stanoviska Å¾Ã¡ka.  

VÃ½slednÃ© hodnocenÃ ​ vychÃ¡zÃ ​ z ÃºstnÃ ​ho a pÃ ​semnÃ©ho zkouÅ¡enÃ ​/ovÄ›Å™ovÃ¡nÃ ​ znalostÃ ​ a dovednostÃ ​.

U ÃºstnÃ ​ho zkouÅ¡enÃ ​ jsou hodnoceny odbornÃ© znalosti a vÄ›domosti, vztahy mezi probranÃ½mi tÃ©maty, srozumitelnost, plynulost projevu vÄ ​etnÄ›
postojÅ¯ a obhajob praktickÃ½ch Ãºloh.

 

PÅ™i hodnocenÃ ​ testÅ¯ je posuzovÃ¡na vÄ›cnÃ¡ sprÃ¡vnost odpovÄ›di.

PÅ™epoÄ ​et mezi procenty sprÃ¡vnÃ½ch odpovÄ›dÃ ​ a znÃ¡mkou:

sprÃ¡vnÄ› je mÃ©nÄ› neÅ¾ 35 % â€“ znÃ¡mka 5
sprÃ¡vnÄ› je alespoÅˆ 35 a mÃ©nÄ› neÅ¾ 50 % â€“ znÃ¡mka 4
sprÃ¡vnÄ› je alespoÅˆ 50 a mÃ©nÄ› neÅ¾ 70 % â€“ znÃ¡mka 3
sprÃ¡vnÄ› je alespoÅˆ 70 a mÃ©nÄ› neÅ¾ 85 % â€“ znÃ¡mka 2
sprÃ¡vnÄ› je alespoÅˆ 85 % â€“ znÃ¡mka 1

 

Å½Ã¡k je ÃºspÄ›Å¡nÃ½, pokud splnÃ ​ nÃ¡sledujÃ ​cÃ ​ kritÃ©ria:

Å™Ã¡dnÃ¡ dochÃ¡zka min. 10 hodin vÃ½uky,



min. 1x ÃºstnÃ ​ zkouÅ¡enÃ ​ teoretickÃ½ch znalostÃ ​ (z tÃ©mat 1, 2, 3, 4, 7, 8, 9 a 10)
min. 1x pÃ ​semnÃ© ovÄ›Å™enÃ ​ znalostÃ ​ (z tÃ©mat 1, 2, 3, 4, 9 a 10)
min. 1x obhajoba praktickÃ© ukÃ¡zky/Ãºkolu
min. 1 realizovanÃ½ praktickÃ½ Ãºkol dle zadÃ¡nÃ ​ pedagoga (z tÃ©mat 3 aÅ¾ 11)

 

HodnocenÃ ​ slovnÃ ​ + znÃ¡mkou.

DoporuÄ ​enÃ¡ literatura

SALAÄŒ, Gustav. StolniÄ ​enÃ ​.  Praha: Fortuna, 2010. ISBN 80-7168-752-9.

HRBKOVÃ ​, ZdeÅˆka. NovÃ© stolniÄ ​enÃ ​ v kostce. Praha: Ratio, 2012. ISBN 80-86351-12-2.

FIÅ ERA, Miroslav. Gastronomie. Praha: 2 THETA, 2017. ISBN 978-80-86380-78-0.

Katalogy firem ZIEHER professional (www.zieher.com) a SAHM GASTRO (www. sahm-gastro.cz)

http://www.stolniceni.cz/1_-rocnik/inventar-na-useku-obsluhy/inventar-na-napoje

http://www.stolniceni.cz/1_-rocnik/inventar-na-useku-obsluhy/inventar-na-napoje

https://www.sahm-gastro.cz/slovnik-pojmu/?param_search=1&abeceda=A

PoznÃ¡mky

Tato komplexnÃ ​ Ãºloha pÅ™edchÃ¡zÃ ​ modulu â€žjednoduchÃ¡ obsluha hostÅ¯â€œ, prolÃ ​nÃ¡ se s odbornÃ½m vÃ½cvikem.

ObsahovÃ© upÅ™esnÄ›nÃ ​

OV RVP - OdbornÃ© vzdÄ›lÃ¡vÃ¡nÃ ​ ve vztahu k RVP

PÅ™Ã ​lohy

anotace-v-prezentaci.pptx
gastronomicky-slovnicek-i.docx
moderni-inventar-fotogalerie.pptx
pisemny-test-i-pojmy.docx
pisemny-test-i-reseni.docx
pisemny-test-souhrn-reseni.docx
pisemny-test-souhrn.docx
pl-2-atypicky-inventar-lektor.docx
pl-2-atypicky-inventar-zadani.docx
pl-3-napojovi-specialiste-lektor.pptx
pl-3-napojovi-specialiste-zak.pptx
slovni-zadani-prakticke-casti.docx
napojovy-inventar-upraveno.pptx
pracovni-sesit-napoj-inventar-zadani-uprav.docx
pracovni-sesit-napoj-inventar-reseni-uprav.docx
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