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Nazev komplexni ulohy/projektu
Inventar na podavani napoja

Kéd ulohy

65-u-3/AB40

Vyuzitelnost komplexni ulohy

Kategorie dosazeného vzdélani

H (EQF droven 3)

LO (EQF droven 4)

Skupiny oboru

65 - Gastronomie, hotelnictvi a turismus

Vazba na vzdélavaci modul(y)

Inventar na useku obsluhy

Skola

Stfedni Skola priimyslova, hotelova a zdravotnicka Uherské Hradisté, Kollarova, Uherské Hradisté
Klicové kompetence

Kompetence k uceni, Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
Datum vytvoreni

23.04. 2019 15:55

Délka/Casova narocnost - Odborné vzdélavani

12

Délka/Casova narocnost - VSeobecné vzdélavani
Poznamka k délce ulohy

RocCnik(y)

1. ro€nik

Reseni Glohy

individualni, skupinové

Doporuéeny pocet zaku

20

Charakteristika/anotace



Hlavnim cilem komplexni Glohy je naucit zaky rozdélit napojovy inventar dle riznych hledisek, vystizné ho popisovat,
poznavat a ur€ovat jeho spravné pouziti a oSetfovani v podminkach praxe v souvislosti s nabidkou napoja na trhu

v odbytovych stfediscich. Dil¢im cilem je seznamit zaky s odbornou terminologii pro napoje a napojovy inventar, naucit se
tuto terminologii pouzivat, uvédomovat si cizojazy&né pojmy uvadéné na etiketach obaltl napojil. Z4ci si zaroven
uveédomuji cennou hodnotu inventéare, pfi praktickych cvienich (ukazkach) dodrzuji zdsady hygieny a BOZP.

JADRO ULOHY

Ocekavané vysledky uceni
Z&k:
« vysvétli pojem inventaf na podavani napojl, jeho vyuziti v odbytovych stfediscich,
« vysvétli vyznam odbornych pojmu z oblasti napojové gastronomie véetné cizojazyCnych vyrazu,
« rozliSuje jednotlivé druhy n&pojového inventare podle hledisek ¢lenéni,
« popise podle obrazku Ci fotografii druhy napojového inventare v konkrétnich odbytovych stfediscich,
« Vvybere a pouzije adekvatni ndpojovy inventar pro konkrétni G€ely stolovani dle zadani pedagoga v souladu s
dodrzovanim zasad hygieny a BOZP,
« zkontroluje, pfevezme a pfeda pozadovany napojovy inventar,
« kompletuje/charakterizuje ndpojové sety/sady inventéare,
« rozliSuje zakladni (bézny) a atypicky inventar, dokaze navrhnout ¢i urcit jeho vhodné pouziti,
« popiSe moznosti zabezpeceni a zplsoby uskladnéni napojového inventare,
« oSetfuje a udrzuje inventar v bezvadném stavu a kvalité béhem praktickych tkold,
« uvédomuje si vyznam estetiky napojového inventare v souvislosti s prostfedim, kde se pouziva.

Specifikace hlavnich u€ebnich ¢innosti Zaku/aktivit projektu v€. doporu¢eného
c¢asového rozvrhu

Vyuka probiha formou vykladu s vyuzitim prezentace a nazornych ukazek k jednotlivym subtématim za pouziti
pracovnich listl. Pouziva se napf. dataprojektor, TV ¢i PC, redlny inventar a dalsi pomucky (obrazky, fotografie, ilustrace,
pomocny inventar).

ZAci se aktivné zapojuji do nacviku dovednosti pro praci s napojovym inventarem, ktery tfidi, rozd&luji, popisuiji a
pouzivaji pfi praktickych cvi¢enich. K GspéSnému dosazeni vysledku je doporuceno fizené procvicovani a pravidelné
opakovani uc€iva s vyuzitim nazornych ukazek a praktickych cviceni.
Z&k:

« sleduje odborny vyklad ucitele, prezentaci, ukazky

« pribézné si vypliuje zadané pracovni listy, u¢i se z nich

« uplatriuje praci s textem a vyuziva internetové zdroje

« pracuje se ziskanymi informacemi a vybira si, které vyuZije pro danou problematiku

« aplikuje teoretické poznatky do praktickych ukazek

« spolupracuje s ostatnimi spoluzaky dle pokyn( pedagoga

« prezentuje a zdivodni své vysledky praktickych Ukoll pfed vyu€ujicim a spoluzaky

1. vysvétli pojem inventaf na podavani napojl, jeho vyuziti v jednotlivych odbytovych stfediscich (1 h.)
o Seznamuje se s pojmem inventar na podavani napoju, jeho praktickym vyuZitim v obsluze; pomtickou jsou
prezentace pedagoga a konkrétni ukazky inventare
o uvede konkrétni pfiklady inventare z vilastnich zkusenosti
2. vysvétli vyznam odbornych pojmu z oblasti napojové gastronomie véetné cizojazyénych vyrazl (1 h.)
o seznami se a vysvétli odborné pojmy z oblasti napojové gastronomie vcéetné cizojazycnych vyrazu;
pomuckou je zadany pracovni list
o odbornou terminologii bude nadale pfi vyuce pouZivat
3. rozliSuje jednotlivé druhy napojového inventafe podle hledisek ¢lenéni (2 h.)
o nauci se teoreticky rozdélovat napojovy inventar podle dilcich hledisek; pomtckou jsou prezentace
pedagoga a konkrétni ukazky inventare



4.

5.

10.

11.

o rozlisuje a zatridi jednotlivé druhy inventare podle zadani pedagoga,
o zvoli vhodné odbytoveé stfedisko pro pouZiti konkrétnich druht inventare pfi praktickych ukazkach
popise podle ukazek, obrazku &i fotografii druhy napojového inventare v konkrétnich odbytovych strediscich (1 h.)
o popise/charakterizuje co nejvystiznéji vybrané druhy napojového inventare, navrhne jeho konkrétni pouZiti
v provozu; pomtickou jsou ilustrace inventare
o navrhuje alternativni druh inventare dle zadani pedagoga,
o vystiZzné popisuje zaloZeny inventar na praktickych ukazkach, zaroveri ho rozdéluje podle dilcich hledisek,
své stanovisko zduvodni
vybere a pouzije adekvatni napojovy inventar pro konkrétni Gcely stolovani dle zadani pedagoga v souladu
s dodrzovanim zésad hygieny a BOZP (1 h.)
o zvoli a pfipravi napojovy inventar na stil pro hosty nebo na pfirucni stil dle pokynu pedagoga,
dodrzZuje pfitom zasady hygieny a BOZP; svou volbu zdivodni a obhdgji,
o pfedvede zpusoby spravného uchopeni inventare véetné bezpecného zachazeni v navaznosti na
jednoduchou techniku obsluhy, hygienu a BOZP,
o kontroluje pfi své prédci kvalitu, Cistotu, nezavadnost inventare; pfi praci pouZziva bilé rukavicky,
o odborné a opatrné zachazi se zapujcenym inventafem behem vsech ucebnich ¢innosti, uvédomuje
si jeho hodnotu
zkontroluje, pfevezme a pfeda pozadovany napojovy inventar (1 h.)
o podle Zadanky ¢i navratky vybere spravny napojovy inventar, jeho pocet, zkontroluje jeho nezavadnost a
Cistotu a pfeda dle pokynti pedagoga na urcené misto,
o vyhotovi/vypini doklad o prevzeti/vraceni inventare,
o podle inventarniho seznamu provede fyzickou inventuru skladu s ndpojovym inventarem, zaeviduje vzniklé
rozdily, stavy

. kompletuje/charakterizuje napojové sety/sady inventare (2 h.)

o popisuje Ci sestavuje sady napojového inventare dle zadani pedagoga,
o urci jeho material a vhodné pouZiti v praxi
rozliSuje zakladni (bézny) a atypicky inventa¥, dokaze navrhnout &i urcit jeho vhodné pouziti (2 h.)
o prfedstavi a popiSe atypicky, specialni napojovy inventar — jednotlivé ¢&i celé sady, navrhne vhodny zplisob
pouZiti a péci o néj; pomuckou jsou ilustracni ukazky
o charakterizuje inventar a pomucky napojartu — specialistu dle ilustraénich ukdzek
popiSe moznosti zabezpec€eni a zplsoby uskladnéni napojového inventare (1 h.)
o pfedvede a zduvodni zpusoby spravného a Spatného uskladnéni konkrétnich druhi napojového inventare,
o pfedvede, vysvétli zplisoby a sdéli divody zabezpeceni ndpojového inventare
oSetfuje a udrZuje napojovy inventar v bezvadném stavu a kvalité béhem praktickych Gkoll (1 h.)
o provede udrzbu konkrétnich druhu inventare dle pokyni pedagoga, pouZije vhodné prostfedky &i pomdcky,
o popise prubéZnou péci o konkrétni druhy napojového inventare; svuj postoj zdivodni,
o Ukaze provedeni kontroly kvality ndapojového inventare pfed jeho pouzitim ¢i uskladnénim
uvédomuje si vyznam estetiky ndpojového inventare v souvislosti s prostfedim, kde se pouziva (1 h.)
o Vvyhleda na internetu konkrétni priklady ne/vkusné kombinace barev, interiéru, dekoraci a napojového
inventare v riznych typech odbytovych stredisek Ci u riznych spole¢enskych prileZitosti; své stanovisko
zdivodni a navrhne event. vhodnéjsi feseni

Metodicka doporuceni

Provazanost ulohy je v ramci pfedmétd stolni¢eni a odborny vycvik a méa pfesah do navazujiciho oboru vzdélani kategorie

LO.

Z4ci se mohou navzajem doplfiovat, diskutovat 0 moZnostech dal$iho vyuziti konkrétniho inventare v praxi, navrhovat
alternativni moznosti. Dojde tak k upevnéni nejen odbornych znalosti, dovednosti, ale také k rozvijeni komunikacnich,
socialnich a prezentanich schopnosti zaku.

ZpUsob realizace

Teoreticko-prakticka forma

v odborné ucebné nebo
Skolni odlou¢ené pracovisté nebo
pracovisté smluvniho partnera.



Pomucky
Ucebni (odborné) pomdcky pro zaka:

« pracovni sesit a listy

« psaci potfeby véetné barevnych zvyraznovaci

« ukazkovy inventaf na podavani napoji dle moznosti u¢ebny / vyukového prostoru
« ilustrujici obrazky/fotografie napojového inventare

« pomocné pradlo na pulirovani inventare

« bilé rukavicky

Ucebni (odborné) pomucky/zafizeni pro ucitele:

« pracovni listy

e prezentace

« ukazkovy inventaf na podavani napoji dle moznosti u¢ebny/vyukového prostoru
« ilustrujici obrazky/fotografie napojového inventare

« vystavni prostor a jidelni stoly na ukdzky kuvéru

« skladovaci/Ulozné prostory na inventar

« bilé rukavicky

Technické vybaveni:

« pocita¢ s pfipojenim na internet
« dataprojektor
« platno na promitani

VYSTUPNI CAST
Popis a kvantifikace vSech planovanych vystupt

« vypInéné pracovni listy/sesit

« osvojeni teoretickych znalosti a praktickych dovednosti pomoci ukazek a spinénych tkold

« dokazat v béznych podminkach praxe pouzivat spravny a vhodny typ inventafe, uvédomovat si jeho hodnotu i
esteticky vyznam

« adekvatné a zodpovédné plnit zadané Ukoly pedagogem, obhajovat své postoje a stanoviska feseni jednotlivych
tloh

« nadéle pouzivat osvojenou odbornou terminologii napojové gastronomie v navazujicich odbornych pfedmétech a
v odborném vycviku

« své znalosti a dovednosti napojového inventare uplatfiovat v redlnych podminkéch praxe i v bézném zivoté
s ohledem na hygienu a BOZP

« Uspésné splnit vSechna kritéria hodnoceni a o€ekavanych vysledkd uceni této komplexni Glohy

Kritéria hodnoceni

Slovni hodnoceni dosahované rovné pribézného plnéni zadanych Ukoll a dodrzovani zasad hygieny a BOZP pfi
praktickych Ukolech, individualni pfistup k zadanym UkolGm, vlastni aktivita zaka. Dale ovéfujeme teoretické znalosti
formou uzavienych a otevienych otazek v pisemné &i elektronické formé testd. Ustni zkouseni je priibézné, kombinujeme
praktické ukoly s Ustni obhajobou postoje ¢i stanoviska zaka.

Vysledné hodnoceni vychazi z tstniho a pisemného zkouSeni/ovéfovani znalosti a dovednosti.

U ustniho zkou$eni jsou hodnoceny odborné znalosti a védomosti, vztahy mezi probranymi tématy, srozumitelnost,
plynulost projevu véetné postoji a obhajob praktickych uloh.

Pfi hodnoceni testll je posuzovana vécna spravnost odpovéedi.
PfepoCet mezi procenty spravnych odpovédi a znamkou:

o spravné je méneé nez 35 % — zndmka 5



o spravné je alespon 35 a méné nez 50 % — znamka 4
« spravne je alespon 50 a méné nez 70 % — znamka 3
o spravneé je alespon 70 a méné nez 85 % — znamka 2
« spravne je alespon 85 % — znamka 1

Zak je Uspésny, pokud splini nasledujici kritéria:

« fadna dochazka min. 10 hodin vyuky,

« min. 1x Ustni zkouSeni teoretickych znalosti (z témat 1, 2,3, 4,7,8,9a 10)
« min. 1x pisemné oveéfeni znalosti (z témat 1, 2, 3, 4,9 a 10)

« min. 1x obhajoba praktické ukazky/ukolu

« min. 1 realizovany prakticky Ukol dle zadani pedagoga (z témat 3 az 11)

Hodnoceni slovni + znamkou.

Doporucena literatura

SALAC, Gustav. Stolnigeni. Praha: Fortuna, 2010. ISBN 80-7168-752-9.

HRBKOVA, Zderika. Nové stolniceni v kostce. Praha: Ratio, 2012. ISBN 80-86351-12-2.

FISERA, Miroslav. Gastronomie. Praha: 2 THETA, 2017. ISBN 978-80-86380-78-0.

Katalogy firem ZIEHER professional (www.zieher.com) a SAHM GASTRO (www. sahm-gastro.cz)
http://www.stolniceni.cz/1_-rocnik/inventar-na-useku-obsluhy/inventar-na-napoje
http://www.stolniceni.cz/1_-rocnik/inventar-na-useku-obsluhy/inventar-na-napoje

https://www.sahm-gastro.cz/slovnik-pojmu/?param_search=1&abeceda=A

Poznamky

Tato komplexni Uloha pfedchazi modulu ,jednoduchd obsluha hostd*, prolind se s odbornym vycvikem.

Obsahové upfesnéni
OV RVP - Odborné vzdélavani ve vztahu k RVP

Pilohy

« anotace-v-prezentaci.pptx

« gastronomicky-slovnicek-i.docx

« moderni-inventar-fotogalerie.pptx

« pisemny-test-i-pojmy.docx

¢ pisemny-test-i-reseni.docx

o pisemny-test-souhrn-reseni.docx

o pisemny-test-souhrn.docx

« pl-2-atypicky-inventar-lektor.docx

« pl-2-atypicky-inventar-zadani.docx

o pl-3-napojovi-specialiste-lektor.pptx

o pl-3-napojovi-specialiste-zak.pptx

« slovni-zadani-prakticke-casti.docx

« hapojovy-inventar-upraveno.pptx

« pracovni-sesit-napoj-inventar-zadani-uprav.docx

¢ pracovni-sesit-napoj-inventar-reseni-uprav.docx
Material vznikl v rdmci projektu Modernizace odborného vzdélavani (MOV), ktery byl spolufinancovan z Evropskych strukturdlnich a investicnich fondd a jehoz

realizaci zajistoval Narodni pedagogicky institut Ceské republiky. Autorem materidlu a véech jeho éasti, neni-li uvedeno jinak, je Martina Jandsova. Creative
Commons CC BY SA 4.0 — Uvedte plvod — Zachovejte licenci 4.0 Mezinarodni.


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78794/anotace-v-prezentaci.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78795/gastronomicky-slovnicek-i.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78796/moderni-inventar-fotogalerie.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78797/pisemny-test-i-pojmy.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78798/pisemny-test-i-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78799/pisemny-test-souhrn-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78800/pisemny-test-souhrn.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78801/pl-2-atypicky-inventar-lektor.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78802/pl-2-atypicky-inventar-zadani.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78803/pl-3-napojovi-specialiste-lektor.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78804/pl-3-napojovi-specialiste-zak.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78808/slovni-zadani-prakticke-casti.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89264/napojovy-inventar-upraveno.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89292/pracovni-sesit-napoj-inventar-zadani-uprav.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89293/pracovni-sesit-napoj-inventar-reseni-uprav.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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