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VyuA%itelnost komplexnA A2lohy

Kategorie dosaA%enA©ho vzdA>IAjnA

H (EQF AcroveA” 3)

LO (EQF AcroveA" 4)

M (EQF AroveA” 4)

Skupiny oborA~

65 - Gastronomie, hotelnictvA a turismus

Vazba na vzdAsIAjvacA modul(y)

InventAjA™ na A%seku obsluhy

A kola

StA™ednA Ajkola prA myslovA|, hotelovA| a zdravotnickAj UherskA® HradiAjtAs, KollAjrova, UherskA® HradiAtA
KIAAovA© kompetence

Kompetence k uAenA, Kompetence k pracovnAmu uplatnA-nA a podnikatelskAlzm aktivitAjm

Datum vytvoA™enA

01. 04. 2019 21:02

DA®©lka/AasovA;j nAjroAnost - OdbornA® vzdAIAjvAinA

8

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - VAjeobecnA®© vzdAsIAjvAinA

PoznAjmka k dA®©Ice A%lohy

RoAnAk(y)

1. roAnAk

A“eAjenA Aclohy

individuA|InA, skupinovA©

DoporuAenA"z poAet A%A kA

20

Charakteristika/anotace

HIavnAm cAlem komplexnA A°Iohy je nauAit A%Alky sprA|vnA> rosz lit |nventA|ATM na podA|vA|nA pokrmA' dle rA"znAvzch hledisek, umAst ho
vA‘/zstlA%nA> popisovat, poznA,vat a urAovat  jeho sprAjvnA© pouA%ltA oA,etATMovA,nA a skIadovA,nA v podmAnkA.ch praxe v souvislosti s nabAdkou

bA A%nA@ho sortimentu pokrmA na trhu v rA” znA*/zch odbytovA‘/zch stA™ediscAch. DAIAAm cAlem j je seznAjmit A%A.ky s odbornou terminologiA tohoto
|nventA|ATMe nauAit se ji pouA%Avat osvojit si pATMApadnA© cizojazyAnA® pojmy.

AveAici si zAjroveA" uvAsdomujA cennou hodnotu inventAjA™e, pA™i praktickAvzch cviAenAch (ukAjzkAjch) dodrA%ujA zAjsady hygieny a BOZP.

JADRO ASLOHY



OAekAjvanA®© vA'zsledky uAenA

AveAjk:

- vysvAtIA pojem inventAjA™, inventAjA™ na pokrmy, jeho vAsznam a vyuAitA v odbytovAtsch stA™ediscAch,

- rozliAjuje jednotlivA® druhy inventAjA™e podle zAjkladnAch hledisek AlenAsnA, pouA34AvA; odbornou terminologii,
- popAAje podle obrAjzkA~ Ai fotografiA konkrA®tnA druhy inventAjA™e v odbytovAtsch stA™ediscAch,

- vybere a pouA¥ije adekvA;tnA inventAjA™ pro konkrA©tnA A%Aely stolovAinA dle zadAjnA pedagoga v souladu s dodrA%ovAinAm zAjsad hygieny a
BOZP,

- zkontroluje, pA™evezme a pA™edA| poA%adovanAYz inventAjA™,

- oAjetA™uje a udrA%auje inventAjA™ v bezvadnA©m stavu a kvalitA> bAshem praktickAvzch AkolA™,

- popAAje zpA“soby uskladnA>nA inventAjA™e podie druhu,

- rozliAjuje zAjkladnA (bA-A%4nAv%) a atypickAz inventAjA™, dokAjA%e navrhnout Ai urAit jeho vhodnA®© pouAd4itA,

- wA »domuje si vAsznam estetiky a hodnoty inventAjA™e v souvislosti s prostA™edAm, kde se pouA%AvAj; kompletuje sety/sady inventAjA™e na
podAjvA;nA pokrmA

Specifikace hlavnAch uAebnAch AinnostA A%AjkA/aktivit projektu vA. doporuAenA®ho AasovA©ho rozvrhu

VAvsuka probAhA. formou frontA,InAho vA‘/zkIadu s vyuA%itAm prezentace a nA,zornA‘/zch ukA,zek k jednotllvA‘/zm subtA©matA™m za pouAvitA-
pracovnAho seA||tu PouA%AvA, se napATM dataprojektor, TV Ai PC, reAjinAYs |nventA,ATM a daIA|A pomA cky (obrAjzky, fotografie, ilustrace,
pomocnAlz |nventA,ATM)

A‘/2A|0| se aktivnA ZapOJU]A do nA,cwku dovednostA pro prA|0| s |nventA|ATMem kterA‘/z tA™AdA, rozdAs |UjA poplsu1A a pouA%AvaJA pATMl
praktlckA‘/zch cvifenAch. K A°spA A,nA@mu dosaA%enA vAssledkA je doporuAeno A™AzenA® prochovAmA a praV|deInA© opakovA,nA uAiva s
vyuA%ltAm nAjzornAvsch ukAjzek a praktickAlzch cvifenA. Pedagog je zde v roli poradce i konzultanta zejmA©na pA™i A™eA enA praktickAlzch ukAjzek
a cvilenA.

AveAjk:

- sleduje odbornAYz vAtsklad uAitele, prezentaci, ukAjzky

- prA"bAsA%anAs si vyplA“uje zadanAYz pracovnA seAjit, uAA se z nAyj

- uplatA“uje prAijci s textem a vyuA34AvA| internetovA© zdroje

- pracuje se zAskanAvami informacemi a vybArA si, kterA© vyuAdije pro danou problematiku

- aplikuje teoretickA©® poznatky do praktickAsch ukAjzek

- spolupracuje s ostatnAmi spoluA%Aiky dle pokynA' pedagoga

- prezentuje a zdA"vodnA svA®© vAvssledky praktickAsch A%kolA™ pA™ed vyuAujAcAm a spoluA3aAiky

1. vysvA-tIA pojem inventAjA™, inventAjA™ na pokrmy, jeho vA.znam a vyuA%itA v odoytovA'sch stA™ediscAch (1 h.)

- seznamuje se s pojmem |nventA|ATM |nventA,ATM na pokrmy, jeho praktickAtzm vyuA%ltAm v obsluze; pomA ckou jsou prezentace pedagoga a
konkrA©®tnA ukAzky |nventA.ATMe

- uvede konkrA©tnA pA™Aklady inventAjA™e z viastnAch zkuAjenostA,

2. rozliAjuje jednotlivA® druhy inventAjA™e podle zAjkladnAch hledisek AlenAsnA, pouA%4AvA odbornou terminologii (1 h.)

- nauAA se teoreticky rozdAslovat inventAjA™ podle dAIAAch hledisek; pomA ckou jsou prezentace pedagoga a konkrA®tnA ukAjzky inventAjA™e,
- rozliAjuje a zatA™AdA jednotlivA® druhy inventAjA™e podle zadAjnA pedagoga,

- zvolA vhodnA® odbytovA® stA™edisko pro pouAzitA konkrA®tnAch druhA~ inventAjA™e pA™i praktickAvach ukAjzkAjch,

- seznamuje se s odbornou terminologiA, kterou bude ve vAYzuce nadAjle pouA3sAvat,

3. popAAje podie obrAjzkA~ Ai fotografiA konkrA©tnA druhy inventAjA™e v odbytovAvsch stA™ediscAch (1 h.)

- vAestiAdanAs popAA!e/charakteHZUJe vybranA® druhy |nventA|AT'V'e na podAjvA;nA pokrmA" navrhne jeho konkrAGtnA pouA%ltA V provozu; pomA ckou
jsou ilustrace inventAjA™e,

- navrhuje alternativnA druh inventAjA™e dle zadAjnA pedagoga,

4. vybere a pouAdije adekvAjtnA inventAjA™ pro konkrA®tnA A%Aely stolovAinA dle zadAjnA pedagoga v souladu s dodrA%ovAjnAm zAjsad hygieny a
BOZP (1 h.)

- zvolA si a pA™ipravA inventAjA™ na stA™l pro hosty nebo na pA™AruAnA stA’l dle pokynA™ pedagoga, dodrA%uje pA™itom zAjsady hygieny a BOZP;
svou volbu zdA™vodnA a obhAjjA,

- pPA™edvede zpA“soby sprAjvnAG©ho uchopenA inventAjA™e vAetnA> bezpeAnAGho zachAjzenA v nAjvaznosti na jednoduchou techniku obsluhy,
hygienu a BOZP,

- kontroluje pA™i svA® prAjci kvalitu, Aistotu, nezAjvadnost inventAjA™e; pA™i prA;ci pouA%4AvA| bAIA® rukaviAky,
- odbornA» a opatrnA> zachAjzA se zapATjAenAvzm inventAjA™em bAshem vAjech uAebnAch AinnostA, uvA-domuie si jeho hodnotu,
5. zkontroluje, pA™evezme a pA™edA| poA%sadovanAtz inventAjA™ pA™i praktickAvzch cviAenAch (1 h.)

- podle A%Ajdanky Ai nAjvratky vybere sprAjvnA® druhy inventAjA™e, pA™epoAAtA;| jej, zkontroluje jeho nezAjvadnost a Aistotu a pA™edA; dle pokynA~



pedagoga na urAenA©® mAsto,

- pA™ehled inventAjA™e potvrdA/zaznamenA; dle pokynA~ pedagoga,

6. oAjetA™uje a udrA%uje inventAjA™ v bezvadnA©m stavu a kvalitA> bA-hem praktickAvach A%kolA™ (0,5 h.)

- provede AdrA%bu konkrA®tnAch druhA™ inventAjA™e die pokynA™ pedagoga, pouAdije vhodnA®© prostA™edky Ai pomA-cky,
- popAAje prA-bAsAz4nou pA©AI o konkrA©tnA druhy inventAjA™e; svATj postoj zdA“vodnA,

- ukAjA%e provedenA kontroly kvality inventAjA™e pA™ed jeho pouAd4itAm Ai uskladnAsnAm,

7. popAAje zpA-soby uskladnAsnA inventAjA™e podle druhu (0,5 h.)

- pPA™edvede a zdAvodnA zpA“soby sprAjvnAGho a AjpatnA®ho uskladnAsnA konkrA©tnAch druhA™ inventAjA™e,

- pA™edvede, vysvA-tIA zpA“soby a sdAsIA dA vody zabezpeAenA tohoto inventAjA™e,

8. rozliAjuje zAjkladnA (bA-A%nA%) a atypickAvz inventAjA™, dokAjA%e navrhnout Ai urAit jeho vhodnA® pouAitA (1 h.)

- pA™edstavA a popAAje atypickAs inventAjA™ &€ navrhne vhodnAYs zpA“sob pouAditA a pA®Ai o nAsj; pomA-ckou jsou ilustraAnA ukAjzky,

- samostatnA> uvede moA%nosti pouA%ltA bA> A%nA@ho a atypickA®ho inventAjA™e pro podAjvAjnA konkrA©tnAho pokrmu, vyuA%AvA; pA™i volbA
internetovAGho zdroje Ai prezentuje vlastnA zkuAjenost,

9. uvA »domuije si vA‘/zznam estetiky a hodnoty inventAjA™e v souvislosti s prostA™edAm, kde se pouA%AvAj; kompletuje sety/sady inventAjA™e na
podAjvA;nA pokrmA' (1h.)

- vthedA. na internetu Ai uvede vlastnA zkuA|enost konkrA©tnAho pATMAkIadu ne/vkusnA® kombinace barev, tvarA- a typA' |nventA|AT'V'e v rA'znA‘/zch
druzAch odbytovA‘/zch stA™edisek Ai u rA"znAvzch spoleAenskAvzch pA™AleAitostA; svA© stanovisko zdAvodnA a navrhne event. vhodnAsjAjA-
ATMeAIenA

- popisuje Ai sestavuje sady inventAjA™e na podAjvAjnA pokrmA™ dle zadAjnA pedagoga,

- urAA jeho materiAjl a vhodnA® pouA4itA v praxi.

MetodickA; doporuAenA

KomplexnA A¢loha A%zce souvisA s odbytem a obsluhou a rovnA-A% volnA» navazuje na praktickAj cviAenA odbornA®ho vAvzcviku a mAj pA™esah do
navazujAcAho oboru vzdA>|AjnA kategorie LO a M.

AvzAjci se mohou navzAijjem doplA’ovat, diskutovat o moA%nostech dalAjAho vyuAitA konkrA®tnAho inventAjA™e v praxi, navrhovat alternativnA-
moA%¥anosti.

Dojde tak k upevnAsnA nejen odbornAtsch znalostA, dovednostA, ale takA® k rozvAjenA komunikaAnAch, sociAjlnAch a prezentaAnAch schopnostA-
A%AKA™.

Metodicky je komplexnA Afloha rozdAslena do 2 AAjstA:
1. teoretickAl% zAjklad

- obsah vzdAsIAjvAinA 1,2, 3,7,8,9

2. praktickAj cviAenA

- obsah vzdAsIAjvAinA 4,5, 6,7, 9

PraktlckA, cviAenA vhodnA, navazulA na teoretlckA| vAlschodiska vAYsuky, konkrA©tnA zadAjnA jsou uvedeny ve formuIAlAT'V'Ach a pATMAIohA|ch
komplexnA Alohy vAetnA> metodickAlsch pokynA

ZpA“sob realizace

Teoreticko-praktickAj forma s moA%nostA realizace na:

- odbornA® uAebnAs,

- AjkolnAm odlouAenA®m pracoviAti,

- pracoviAiti smluvnAho partnera.

PomA-cky

UAebnA (odbornA®) pomA cky a zaA™AzenA pro A%A ka:
- pracovnA seAjit,

- psacA potA™eby vAetnA» barevnAvach zvAlsrazAovaAA~,
- ukAjzkovAYz inventAjA™ na podAjvAinA pokrmA™ dle moA%4nostA uAebny / vA2ukovAGho prostoru,
- ilustrujAcA obrAjzky/fotografie inventAjA™e na pokrmy,

- skladovacA prostory na inventAjA™ a pomocnA®© prAjdio,
- bAIA® rukavice.

UAebnA (odbornA®) pomA-cky/zaA™AzenA pro uAitele:

- pracovnaA list,

- prezentace,



- ukAjzkovA"z inventAjA™ na podAjvAinA pokrmA~ dle moA%nostA uAebny/vAY2ukovA©ho prostoru,
- ilustrujAcA obrAjzky/fotografie inventAjA™e na pokrmy,

- vAzstavnA prostor a jAdelnA stoly na ukAjzky kuvA@ru,

- skladovacA/A2oA%nA® prostory na inventAjA™,

- bAIA® rukavice.

TechnickA® vybavenA:

- poAAtaA s pA™ipojenAm na internet,

- dataprojektor,

- plAjtno na promAtA;nA.
VASTUPNA ACEAST

Popis a kvantifikace vAjech plAjnovanA'sch vAYzstupA”

- vypinAsnAvz pracovnA seAit

- osvojenA teoretickAvzch znalostA a praktickAvzch dovednostA pomocA ukAjzek a spinAsnAvach AckolA~

- dokAjzat v bA>A%nAtsch podmAnkAjch praxe pouAdsAvat sprAjvnAvs a vhodnAvs typ inventAjA™e, uvA-domovat si jeho hodnotu i estetickAYz vAYsznam

- adekvAijtnA> a zodpovA-dnA: pinit zadanA® A%koly pedagogem, obhajovat svA© postoje a stanoviska A™eAjenA jednotlivAzch Acloh, svA® vAVzsledky
porovnat se spoluA¥%Ajky

- nadAjle pouA34Avat osvojenou odbornou terminologii v navazujAcAch odbornAtsch pA™edmAstech a pA™i odbornA©m vAYacviku
- svA® znalosti a dovednosti inventAjA™e uplatA*ovat v reAjInAvzch podmAnkAich praxe i v bAA%nA©m AvivotAs s ohledem na hygienu a BOZP

- A2spAsAjnAs spinit vAjechna kritA®©ria hodnocenA a oAekAjvanAvach vAvzsledkA™ uAenA tAGto komplexnA Allohy
KritA©ria hodnocenA

SlovnA hodnocenA dosahovanA© A°rovnA> prA bA>A3nAGho pInA>nA zadanAvach A%kolA™ a dodrA%ovA,nA zA,sad hygieny a BOZP pATMl praktickAtzch
A%olech, individuAjInA i skupmovAVz pATMAstup k zadanA1/zm AkolA'm (podle charakteru A%lohy), vlastnA aktivita A%A|ka DA,Ie ovA ATMUJeme
teoretlckA@ znalosti formou uzavA™enAvzch a otevA™enAvzch otAjzek v pAsemnA@ Ai eIektromckA@ formAs testA. AgstnA zkouA,enA je

prA bA>A%4nA®, kombinujeme praktickA© Ackoly s A%stnA obhajobou postoje Ai stanoviska A%A|ka konzultujeme vAssledky s nAm i pAT’V'ed ostatnAmi
A%A,ky ve skupinA.

VAzslednA® hodnocenA vychAjzA z A%stnAho a pAsemnA©ho zkouAjenA/ovAsA™ovAinA znalostA a dovednostA.

U AstnAho zkouAjenA jsou hodnoceny odbornA® znalosti a vA-domosti, vztahy mezi probranAzmi tA@maty, srozumitelnost, vA-cnAj obhajoba
praktickAYzch A%oh.

PA™i hodnocenA testA™ je posuzovAjna vAscnAj sprAjvnost odpovAsdi.
PA™epoAet mezi procenty sprAjvnAvzch odpovAsdA a znAjmkou:

. sprA|vnA> e mA©nA> neA% 35 % vA,ech odpovA »dA, znA.mka 5

. sprA|vnA> e aIespoA 35 % a mAGnA- neA% 50 %, znA,mka 4

. sprA|vnA> e aIespoA 50 % a mA@nA- neA% 70 %, znA,mka 3

. prA|vnA> e aIespoA 70 % a mA©nA> neA% 85 %, znAjmka 2

« sprAjvnAs je alespoA” 85 % vAjech odpovA-dA, znAjmka 1
AveAik je AspAsAjnAvs, pokud spinA nAjsledujAcA kritAGria:

ATMA|dnA| dochA,zka min. 6 hodin vA1/2uky,
« min. 1 x A%tnA zkouA.enA teoretickAY.ch znalostA (z tAG@mat 2, 3, 6, 7, 8),

e min. 1x pAsemnA@ ovA-A™enA znalostA (ztA®mat 1, 2, 3, 7),
« min. 1 realizovanAYz praktickA: A%ol dle zadAjnA pedagoga (z tA@mat 4 ahA% 9).

HodnocenA slovnA + znAjmkou.

DoporuAenA,; literatura

SALAACE, Gustav. StolniAenA. Praha: Fortuna, 2010. ISBN 80-7168-752-9.

A INDELKOVA, Alena. StolnifienA 4€* uAebnice pro odbornA; uAiliAjtA>. Praha: Parta, 2012. ISBN 97-88073-201-7.
ENDLICHEROVA, ZdeAka. StolnidienA: jasnA>, struAnAs> a pA™ehlednA». Brno: KnihaA™, ISBN 80-86292-19-3.
http://www.stolniceni.cz/

http://www.stolniceni.cz/1_-rocnik/inventar-na-useku-obsluhy/inventar-na-pokrmy
https://www.gastrosuper.cz/stolovani/stolniinventarbar/?ordertype=asc&Ordering=DateAdd
https://www.sahm-gastro.cz/slovnik-pojmu/?param_search=1&abeceda=A

PoznA;jmky

Tato komplexnA Alloha pA™edchAjzA modulu 4€ZjednoduchA| obsluha hostA-a€ce, prolAnA; se s odbornAvam vAvscvikem.


http://www.stolniceni.cz/

ObsahovA© upA™esnA>nA
OV RVP - OdbornA® vzdAsIAjvA;inA ve vztahu k RVP
PA™Alohy

moderni-inventar-pokrmy-fotogalerie.pptx
inventar-pracovni-sesit-zak.docx
inventar-pracovni-sesit-pedagog.docx
prakticke-cviceni-fotogalerie-zadani.docx
prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-i-zadani.docx
prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-ii-zadani.docx
prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-iii-zadani.docx
pisemna-prace-inventar-zadani.docx
pisemna-prace-inventar-reseni.docx
test-inventar-zadani.docx

test-inventar-reseni.docx
inventar-na-pokrmy-uprav.pptx

MateriAjl vznik v rAjmci projektu Modernizace odbornA©ho vzdA:1AjvAinA (MOV), kterA¥z byl spolufinancovAjn z EvropskAYzch strukturAjinAch a investiAnAch fondA™ a jehoA% realizaci zajiAjA¥oval

NAjrodnA pedagogickAYz institut ACEeskA® republiky. Autorem materiAjlu a vAjech jeho AAjstA, nenA-li uvedeno jinak, je Martina JanAjsovA|. Creative Commons CC BY SA 4.0 4€* UveAte pA™vod 4€*
Zachovejte licenci 4.0 MezinAjrodnA.
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https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82364/moderni-inventar-pokrmy-fotogalerie.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82365/inventar-pracovni-sesit-zak.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82366/inventar-pracovni-sesit-pedagog.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82367/prakticke-cviceni-fotogalerie-zadani.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82368/prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-i-zadani.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82369/prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-ii-zadani.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82370/prakticke-cviceni-inventar-na-ucebne-iii-zadani.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82371/pisemna-prace-inventar-zadani.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82372/pisemna-prace-inventar-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82373/test-inventar-zadani.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82374/test-inventar-reseni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/89263/inventar-na-pokrmy-uprav.pptx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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