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VSTUPNA ACEAST
NAjzev komplexnA A%lohy/projektu
Technika Latte Art

KAz3d A2lohy

65-u-3/AB14

VyuA%itelnost komplexnA A2lohy

Kategorie dosaA%enA©ho vzdA>IAjnA

H (EQF AcroveA” 3)

LO (EQF AcroveA" 4)

M (EQF AroveA” 4)

Skupiny oborA~

65 - Gastronomie, hotelnictvA a turismus

Vazba na vzdAsIAjvacA modul(y)

BaristickA® dovednosti

A kola

StA™ednA odbornA®© uAiliAjtA> a StA™ednA odbornA; Ajkola SACEMSD, Znojmo, s.r.o. , PA™AmAstickAj, Znojmo
KIAAovA© kompetence

Kompetence k uAenA, Kompetence k pracovnAmu uplatnA-nA a podnikatelskAzm aktivitAjm, KomunikativnA kompetence
Datum vytvoA™enA

26.03.2019 08:17

DA®©lka/AasovA;j nAjroAnost - OdbornA® vzdAIAjvAinA

8

DA®lka/AasovA;j nAjroAnost - VAjeobecnA®© vzdAsIAjvAinA

8

PoznAjmka k dA®Ice A%lohy

RoAnAk(y)

2. roAnAk, 3. roAnAk

A“eAjenA Aclohy

individuA|InA, skupinovA©

DoporuAenA"z poAet A%A kA

3

Charakteristika/anotace

Komplean Aloha je zamA A™ena na rozvoj baristikcAl/ach dovednostA. A‘/2A|C| si osvojA pAT'V'Apavu kA,vy pomocA techniky Latte Art. Po absolvovAmA-

komplexnA A°Iohy bude A%A,k schopen pATMlprawt kAjvu pomocA uvedenA® techniky, zvolA sprAjvnA® mIAGko a pouA%lJe vhodnAYs |nventA|ATM a
technologie, kterA® jsou pro ovIA;dAjnA tAGto techniky nezbytnA®.

PA™i vAtzuce jsou vyuA%AvAiny zejmA©na demonstrativnA metody, ukAjzky, praktickA® pA™edvedenA A%kolA™.

Obsahem komplexnA A%lohy je:



odbornAj terminologie

suroviny pro pATMApravu kA|vy technikou Latte Art
technologlckA@ vybavenA kA,vovar mlAvsnek a jejich souAA;sti
inventAjA™: AjAijlek, podA|A|Iek konviAka

technologickAYz postup

servis

JADRO ASLOHY

OAekAjvanA®© vAssledky uAenA

e e o o o o

AveAjk:

vyjmenuje zAjkladnA informace o kAjvA

uvede typologii mIAGka

definuje mIA©AnA© r‘IA|pOJe

vyjmenuje pomA cky pro_ prAjci s mIA©kem pATMl pATMApravA> kAjvy
pATMedvede techniku prAjce s konviAkou

napA>nA a naleje mlIAGko

pA™edvede techniku Latte Art

vyjmenuje daIA|A sz soby zdobenA kAjvy

e o o o o o o o

Specifikace hlavnAch uAebnAch AinnostA A%AjkA/aktivit projektu vA. doporuAenA®ho AasovA©ho rozvrhu
AveAjk:

« pA™ipravuje zaA™AzenA a inventAjA™ k provozu (1 hod.):
o uvede technologlckA@ vybavenA do provozu
° pATMlpravA |nventA,ATM
° nachxstA. suroviny
o prostA™e stA’l pro hosta
. pATMIpraVU]e kAjvu a mIA©Anou pA>nu (1 hod.)
o volA  suroviny v poA%adovanA@m mnoA%stvA
o pouAije vhodnA©® technologlckA© vybavenA
° pro servis zvolA sprAjvnAts |nventA,ATM
o dodrA%uje technologickAYz postup pATMApravy cappuccina
o pouA%AvA odbornou terminologii
o zdobA kA,vu pomocA techniky Latte Art (5 hod.)
° dodrA%UJe technologlckA‘/z postup. zdobenA kAjvy pomocA techniky Latte Art
° servArule nAjpoj dle gastronomlckA‘/zch pravidel
. oA.etATMUJe a zabezpeAUJe technologlckA| zaATMAzenA po ukonAenA provozu (1 hod.)
° oA.etATMA a ZaJIStA technolog|ckA| zaA™AzenA
o vhodnAs oA.etATMA a uloA%A pouA%ltA‘/z |nventA|ATM
o sprAjvnAs skladuje suroviny

MetodickA; doporuAenA

Agloha je doporuAena pro vyuA%itA v odbornA©m vAvecviku. pA™i vAzkladu je pouAdsita prezentace a praktickA©® ukAjzky. PA™edpokladem je znalost
Ai dovednost:

« pravidle hygieny a BOZP
D barlstlckA@ terminologie
. pATMApravy espressa a cappuccina

PrA"bA>h komplexnA Aclohy
1. prezentace - vyuAujAcA:
. popA_/:\iqtechnolqgickAi zaA™AzenA a inventAjA™ pro pA™Apravu kAjvy
« vysvA:tlA odbornA© pojmy
« objasnAj JednotllVA@ pracovnA postupy - pAT'V'Aprava espressa, cappuccina, techniky Latte Art
« zopakuje s A%Aky zAskanA® informace
2. pracovnA list - A%Aici:
« zopakujA a upevnA zAskanA® informace
« rozvAjA svoji samostatnost
. prOpO]UJA informace s praktlckA‘/zml A%koly
« kontrolujA spolu s vyuAujAcAm sprAjvnost A™eAjenA
3. praktickAYz A%kol - A%A|ci:

. zpraculA samostatnA za pATMAtomnostl vyuAujAcAho (pod jeho dozorem), slovnA> obhajujA svA® pracovnA postupy
« v pA™ApadA chyby provedou nAjpravu

ZpA“sob realizace
Aglohu Ize A™eAjit v odborA® uAebnAs nebo na pracoviAjti zamAsstnavatele.
PomA-cky

. technologlckA, zaATMAzenA kAjvovar, mIA‘/znekaJechh souAA;sti

o inventAjA™: A|A|Iek podA|A|Iek konviAka na mIAGko
« suroviny: voda, kAjva, mIA©ko



VASTUPNA ACEAST

Popis a kvantifikace vAjech plAjnovanAvzch vAYsstupA”
AveAjk:
. pATMlpravA pl’aCOVIA|tA> baristy
. pATMlpravA kA,vu dle sprAjvnA®ho technologickAGho postupu (2x2 porce)

. uklldA pracowA,tA> )
« dodrA%uije pravidla bezpeAnosti a hygieny

KritA©ria hodnocenA
AveAik AespAsAjnAs> spinA Allohu v pA™ApadA», Avse:
. pATMipravuje pracoviAitA>
5 bodA~ a€* pracuje zcela samostatnA> bez dopomoci
3 body a€* pracuje vAjhavAs, nejistA»
1 bod &€ pA™ipravA zaA™AzenA a inventAjA™ s dopomocA
0 bodA~ a€“ nenA schopen pA™ipravit zaA™AzenA, pA™ipravA nevhodnAYz inventAjA™ k provozu
« A- pA™ipravuje nAjpoj (2x2 porce)
5 bodA~ a€* zvolA vhodnA© suroviny ve sprA.vnA©m mnoA%stvA, pouA%lJe vhodnA© technologlckA@ vybavenA kterA© pouA%AvA. dle
zAjsad bezpeAnosh zvolA sprAjvnAvs mventA,ATM bezchybnA» dodrA%ule technologickAYz postup pATMApravy nAjpoje, naservAruje nAjpoj
dle gastronomickAYsch pravidel
3 body a€* v zAjsadA> pracuje bezpeAnAs s drobnou chybou, kterou pA™i upozornA-nA ihned napravA a zdA vodnA sprAjvnAvz postup
1 bod &€" pracuje podle pokynA', sAjm nenA schopen pracovat systematicky
0 bodA~ 4€“ nenA schopen pATMipravit ani naservArovat poA%adovanou objednAjvku
o A uklAzA pracoviAjtAs

5 bodA™ a€“ zcela bezchybnAs provede postup AiAjtA>nA vAjech zaA™AzenA i inventAjA™e vAetnAs jeho uloA%enA, sprAjvnAs uskladnA-
suroviny

3 body &€* pracuje s drobnAYzmi nedostatky, kterA® je schopen pA™i upozornAsnA okamAd4itAs napravit a objasnit
1 bod a€" podle pokynA' provede poA%adovanA@ aktivity, ale nepracuje systematicky
0 bodA~ a€“ nenA schopen vyAistit zaA™AzenA

Aby A%A,k splnil komplean Alohu, musA zAskat alespoA 9 bodA™ z 15 moA%nAvach. PA™; zAskAinA hraniAnAch 8-9 bodA™ Ize pATMlhIA©dnout ik
prAjci na pracovnAm listu komplexnA A%lohy.

DoporuAenA,; literatura

THAMANG, D. Cofee Art. VelkA; BritAjnie: Octopus Publishing Group, 2017. ISBN 978-18-44039-48-7
VESELA, P. Kniha O kAjvA>. Praha: Smart Press, 2011. ISBN 978-80-87049-34-1

PoznA;jmky
A%AjdnA©
ObsahovA®© upA™esnA>nA

OV RVP - OdbornA® vzdAsIAjvA;inA ve vztahu k RVP

PA™A|ohy

« prezentace-ku-technika-latte-art.pptx
o pl-technika-I -art.docx

« pu-technika-latte-art.docx

. hnika-| -art-hodnoceni.docx
o pl-Technika-Latte-Art-reseni.docx

MateriAjl vznikl v I’A/mCI projektu Modernizace odbornA®ho vzdAIA; vA,nA (MOV), kterAs byl spoluf/nancovA,n z EvropskAvsch strukturA /nAch a /nvestlAnAch fondA™ a jehoA% realizaci za//A,A¥oval
NAjrodnA pedagogickAYz institut ACEeskA®© republiky. Autorem materiAjlu a vAjech jeho AAjstA, nenA-li uvedeno jinak, je Lucie PIA;A kovAj. mmon. BY SA 4.0 46 UveAite pAvod a€*
Zachovejte licenci 4.0 MezinAjrodnA.


https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78034/prezentace-ku-technika-latte-art.pptx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78035/pl-technika-latte-art.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78037/pu-technika-latte-art.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/78038/pu-technika-latte-art-hodnoceni.docx
https://mov.nuv.cz/uploads/mov/attachment/attachment/82002/pl-Technika-Latte-Art-reseni.docx
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.cs
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