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Pracovní list 2 - řešení
1. Na výrobky ve studené kuchyni používáme
a) Jednoduché saláty
b) Složité saláty
c) Kombinované saláty

2. Napište suroviny na přípravu francouzského salátu
Brambory, kořenová zelenina, hrášek, sterilované okurky, majonéza, sůl, cukr, worcester.

3. Z jakého masa připravujeme hovězí carpaccio
a) Z hovězí kýty
b) Ze svíčkové
c) Z hrudí

4. Co připravujeme z másla bez přidání tvarohu a sýru
a) Pomazánky
b) Pěny
c) Pochoutková másla

5. Ústřice podáváme
a) Na masovém talíři
b) Tepelně upravené
c) Na ledu
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