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1.
Nakladani masa

2. Vinna marinada:

2.
Octova marinada
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Dopliite si podle presentace nakladani masa:

Maso prosypeme korfenovou zeleninou a cibuli.
Zalejeme vychladlym roztokem vody, octa, soli,
divokého kofeni a dame do chladnicky.

Doplite si podle presentace sloZeni vinné
marinady:

Bilé nebo cervené vino, prevarena voda,
salotka, korenova zelenina, divoké koreni,
jalovec, hiebicek, tymian.

Dopliite si podle presentace sloZzeni octové
marinady:

Vinny ocet, voda, kofenova zelenina, cibule,
divoké koreni, jalovec, tymidn. VSe svafime a
nechame vychladnout.
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