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1. Dokazete vyjmenovat suroviny pro pfipravu zvéfinového gulase?

a) maso ze zvériny (napr. krk, bok,
hrudi, predni b. k.)

b) cibule, tuk, paprika mleta

c) rajcatovy protlak, sal, voda

d) majoranka, pepr mlety, cesnek

e) hladkd mouka

f) pfip. divoké koreni (cely pepf, nové
koreni, bobkovy list, jalovec)

2. Jaka je obvykla hmotnost masa na gulas v syrovém stavu na 1 porci? (zakrouzkujte sprdvnou
odpoved)

a) 400 gr
b) 100 gr— 150 gr
c) 125gr

3. Jak dlouho provafujeme zasmazku po zahusténi guldse?

a) minimalné 5 minut
b) minimalné 20 minut
c)zasmazka se nemusi po zahusténi pokrmu provarovat

4. Uvedte nejméné 3 vhodné prilohy ke zvéfinovému gulasi. Napf.

a) houskové knedliky kynuté
b) karlovarské knedliky
c) chléb

s7vo

5. Které dalsi doplriky ke gulastiim byste jesté doporucil? Napfr.

a) kren
b) cibule
c) nakladané lesni plody (brusinky)
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