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PojŵeŶujte tuto část drůďežího ŵasa a ŶavrhŶěte z Ŷěj ŵiŶiŵálŶě ϯ tepelŶé úpravy dle zadáŶí: 
1.

 
  

Název části ŵasa: ____________________ 

Názvy vhodŶýĐh úprav: 
a) OpékáŶí 

___________________________ 

b) GratiŶováŶí 
___________________________ 

c) SŵažeŶí 
___________________________ 

2.  

PojŵeŶujte druh drůďeže, kterou vidíte Ŷa oďrázku a uveďte příklad vhodŶýĐh tepelŶýĐh úprav. 
 

 

 

Druh drůďeže: 
________________________________ 

VhodŶé tepelŶé úpravy: 
________________________________ 

________________________________ 

________________________________ 

 

ϯ. Dokážete správŶě pojŵeŶovat druh ŵasa, který vidíte Ŷa oďrázku? 

 

 

Druh masa: ____________________________ 

 

ϰ. Jaká tepelŶá úprava ďyla použita u pokrŵu Ŷa ϯ oďrázku ;viz. výšeͿ Zakroužkujte správnou odpověď? 

aͿ vařeŶí 
ďͿ pečeŶí 
ĐͿ dušeŶí  
 

5. Co tvoří Ŷáplň zŶáŵého pokrŵu Cordon Bleu? Zakroužkujte správnou odpověď? 

aͿ špeŶát, sýr 

ďͿ sušeŶá rajčata, sýr 

ĐͿ šuŶka, sýr 

PraĐovŶí list č. 2 Datum: 

                                                            

JŵéŶo a příjŵeŶí: Třída: 
Počet správŶýĐh odpovědí: VýsledŶá zŶáŵka: 
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