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Re3eni - pracovni list 2.

Pojmenujte tuto ¢ast driibeZziho masa a navrhnéte z néj minimalné 3 tepelné tpravy dle zadani:
1.
Nazev Casti masa: Kureci prsicka
Nazvy vhodnych uprav:
a) Opékani - Kureci smés se Zampiony
b) Gratinovani
Gratinovand kureci prsicka s chfestem a
syrem
c) Smaieni
Kureci rizek

Druh drabeze: Slepice
Vhodné tepelné apravy: Vareni, duseni

Druh masa: Kachni prsa

4. Jaka tepelna uprava byla pouzita u pokrmu na 3 obrazku (viz. vyse) ZakrouZkujte sprdvnou odpoved?
a) vareni
b) peceni
c) duseni

5. Co tvofi napli znamého pokrmu Cordon Bleu? ZakrouzZkujte sprdvnou odpovéd?
a) Spenat, syr

b) susena rajcata, syr

c) Sunka, syr
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