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Pracovní list – servis ČV, dekantace

Jméno a příjmení:………………………………………………………..Třída………………Datum…………………..
1/ Podle vinařského zákona se červené víno se vyrábí:
· ______________________________________________________________________________
· ______________________________________________________________________________

2/ Vypiš aspoň 10 odrůd červeného vína:
_____________________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________________

3/ Sladkost vína ovlivňuje _______________________ a dotváří jeho ___________________________
· _______________________________________
· _______________________________________
· _______________________________________
· _______________________________________

4/ Jedna ze složek tříslovin u červeného vína působící pocit svíravosti se nazývá __________________

5/ Doporučené teploty červeného vína při konzumaci:
· 10 – 12°C	_________________________________________
· 12 – 14°C	_________________________________________
· 14 – 15°C	_________________________________________
· 18 – 20°C	_________________________________________

6/ Vhodné pokrmy k červenému vínu:
· ______________________________________________________
· ______________________________________________________
· ______________________________________________________
· ______________________________________________________
· ______________________________________________________
· ______________________________________________________
· ______________________________________________________


7/ _______________________ je ochutnávání a senzorické hodnocení vína

8/ Pořadí hodnocení vína:
· zrak	_______________________________________________________________________
· čich	_______________________________________________________________________
· chuť	_______________________________________________________________________

9/ Přelévání vína z láhve do dekantéru se nazývá ________________ Důvody pro přelévání vína jsou:
· ___________________________________________________
· ___________________________________________________
· ___________________________________________________

10/ Způsoby dekantace:
· ______________________________________________________________________________
· ______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________

11/ Inventář potřebný na dekantaci červeného vína:
· ___________________________________________________
· ___________________________________________________
· ___________________________________________________
· ___________________________________________________
· ___________________________________________________
· ___________________________________________________
· ___________________________________________________
· ___________________________________________________
· ___________________________________________________
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